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Mutfagin Akillis1 Olur mu?

Dog. Dr. Murat DOGAN”

Hepimizin malumu oldugu iizere son giinlerde yapay zeka ¢okca konusulur oldu. Yapay zeka
tim alanlarda oldugu gibi yakin bir gelecekte mutfaklarimizi da etkileyecek gibi duruyor.
Yapay zekayi ve robotik sistemleri de kapsayan alana akilli teknolojiler diyoruz.

Akilli teknolojilerin en 6nemli unsurlarindan biri olan yapay zekanin tim 6zelliklerini i¢inde
barindirmakta olan akilli mutfaklar yakin bir gelecekte islerimizi ¢cok ¢ok kolaylastiracak gibi
duruyor. Ancak bu teknolojilerin mutfaklarimiza hizla girmesi de yenilik¢i teknolojileri
benimsememize ve giivenmemize bagli oldugunu rahatlikla sdyleyebilirim.

Gelecekte akilli mutfaklarin nasil olacagindan bahsetmeden 6nce en 6nemli bilesenlerinden biri
olan yapay zekay1 diger alanlarda oldugu gibi mutfakta nasil kullandigimiza bir 6rnek vermek
isterim. Gegenlerde Antep Kadayifi yapmak istedim. Once klasik ydntem olarak farkli tarif
sitelerinden tarifler aldim. Sonrasinda bunlari karsilastirarak kendime yeni bir tarif olusturdum.
Bunu ortalama bir saat gibi bir siirede yaptim. Biraz fazla zamanimu alds, olsun dedim. Onceden
planlamaya zaman ayirmak sonradan hiisrana ugramaktan iyidir diye diistiniiriim.

Diger bir yontem olarak ta yapay zekad programi kullanmayi denedim. Evet, yapay zeka
uygulamasina “Bana Antep Kadayifi tarifi verir misin? ” dedim. On - on bes saniye iginde gayet
iyi bir tarifle karsima ¢ikt1. Aslinda yaptig1 sey benim bir saat i¢inde tarifleri karsilagtirarak yeni
bir tarif ¢ikarmamdan baska bir sey degildi. Yani anlayacaginiz isimi kolaylastirdi. Aslinda
yapay zeka programlarini hesap makinasi gibi diisiinmekte yarar var. Bizim uzun ugraslarla ve
kagit kalemle yaptigimiz isi ¢ok daha kolay yapiyorlar.

Biraz da gelecekte mutfaklarimiz nasil sekillenecek ona bakalim. Aslinda akilli mutfaklar
giiniimiizde az da olsa kullanilmakta, ancak ¢ok maliyetli oldugu icin yayginlasamiyor. Soyle
diisiinmek lazim otuz kirk yi1l 6nce mutfaklarin ¢ok azinda bulasik makinasi vardi. Ama
giinlimiizde tim mutfaklarda bulunuyor. Anlatacagim akilli mutfaklar istisnasiz timiimiiziin
evlerinde olacagi kesin gibi diyebilirim. Ancak akilli mutfaklarda yine eskisi gibi firin, ocak,
buzdolab1 ve bulasik makinesi olacak.

Simdi sira ¢ok biiyiik bir miijdeye geldi. Gelecekte Endiistri 4.0’1n getirdigi yenilik¢i yaklagima
gdre insan giiciiniin yerini robotik sistemler alacak. Ornegin firina biz ya da robotik bir sistem
soslamis tavugu yerlestirecek, firin tavugu taniyacak ve nasil pisirilecegine karar verecek.
Mutfaktaki tiim makinalar Wi-Fi baglantisi ile birbiriyle iletisim halinde olacaklar. Bize sadece
marketten malzemeleri almak ve robotik kollarin oralardan alarak kullanacagi raflara dizmek
kalacak. Tabi istersek robotik sistemi manuel hale getirerek bizde yemek hazirlamaya
katilabilecegiz. Tabi bu anlattiklarimin hepsi ¢ok fazla iitopik gibi goriiniiyor olabilir. Son
olarak sunu sdyleyebilirim. Cok yakin bir gelecekte mutfaklarimizda gergek robotik sistemleri
gérmeye baglayacagiz.

Saglicakla kalin...

Dog. Dr. Murat Dogan
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Mutfagin akilhsi

olur mu?

Hepimizin malumu oldugu lzere son giinlerde yapay zeka cokca konusulur
oldu. Yapay zeka tim alanlarda oldugu gibi yakin bir gelecekte mutfaklarimizi da
etkileyecek gibi duruyor. Yapay zekayi ve robotik sistemleri de kapsayan alana akilli

Akilli teknolojilerin en 6nemli
unsurlarindan biri olan yapay zekanin
tim ozelliklerini icinde barindirmakta
olan akilli mutfaklar yakin bir gelecekte
islerimizi cok fazla kolaylastiracak

gibi duruyor. Ancak bu teknolojilerin
mutfaklarimiza hizla girmesi de
yenilikci teknolojileri benimsememize
ve giivenmemize bagli oldujunu
rahatlikla soyleyebilirim.

Gelecekte akilli mutfaklarin nasil
olacagindan bahsetmeden once en
onemli bilesenlerinden biri olan yapay
zekay diger alanlarda oldugu gibi
mutfakta nasil kullandiimiza bir 6rnek
vermek isterim. Gecenlerde Antep
Kadayifi yapmak istedim. Once klasik
yontem olarak farkli tarif sitelerinden
tarifler aldim. Sonrasinda bunlar
karsilastirarak kendime yeni bir tarif
olusturdum. Bunu ortalama bir saat
gibi bir siirede yaptim. Biraz fazla
zamanimi aldi, olsun dedim. Onceden
planlamaya zaman ayirmak sonradan
hiisrana ugramaktan iyidir diye
disundrim.

Diger bir yontem olarak da yapay zeka
programi kullanmay: denedim. Evet,
yapay zeka uygulamasina "Bana Antep
Kadayifi tarifi verir misin?” dedim. 10-15
saniye icinde gayet iyi bir tarifle karsima
cikti. Aslinda yaptigi sey benim bir saat
icinde tarifleri karsilastirarak yeni bir

teknolojiler diyoruz...

Doc. Dr. Murat DOGAN
Istanbul Gelisim Universitesi
Giizel Sanatlar Fakdltesi Dekan Yardimais:

tarif cikarmamdan baska bir sey dedgildi.

Yani anlayacagdiniz isimi kolaylastirdi.
Aslinda yapay zeka programlarini hesap
makinesi gibi diisinmekte yarar var.
Bizim uzun ugraslarla ve kagit kalemle
yaptiimiz isi cok daha kolay yapiyorlar.

Gelecekte mutfaklar nasil
sekillenecek?

Biraz da gelecekte mutfaklarimiz
nasil sekillenecek ona bakalim.
Aslinda akilli mutfaklar giinimizde
az da olsa kullanilmakta, ancak cok
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maliyetli oldugu icin yayginlasamiyor.
Saoyle disinmek lazim, 30-40 yil

once mutfaklarin cok azinda bulasik
makinesi vardi. Ama giiniimizde tim
mutfaklarda bulunuyor. Anlatacagim
akilli mutfaklar istisnasiz timimuzin
evlerinde olacagi kesin gibi diyebilirim.
Ancak akilli mutfaklarda yine eskisi
gibi firin, ocak, buzdolab: ve bulasik
makinesi olacak.

Simdi sira cok buytik bir mijdeye
geldi. Gelecekte Endiistri 4.0'in
getirdigi yenilikci yaklasima gore
insan gicunin yerini robotik
sistemler alacak. Ornegin firina biz

ya da robotik bir sistem soslamis
tavugu yerlestirecek, firin tavugu
taniyacak ve nasil pisirilecedine karar
verecek. Mutfaktaki tim makineler
wi-fi baglantisi ile birbiriyle iletisim
halinde olacak. Bize sadece marketten
malzemeleri almak ve robotik kollarin
oralardan alarak kullanacag raflara
dizmek kalacak. Tabii istersek robotik
sistemi manuel hale getirerek biz de
yemek hazirlamaya katilabilecegiz.
Belki de bu anlattiklanim size cok fazla
iitopik gelebilir. Ancak son olarak sunu
soyleyebilirim. Cok yakin bir gelecekte
mutfaklarimizda gercek robotik
sistemleri gormeye baslayacagiz.
Saglicakla kalin...



