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OZET

Bu aragtirma Marmara Bolgesinde, Giliney Marmara Boliimiinde, Bursa iline
bagh, kiy1 yerlesmesi olan Mudanya Ilgesinde Gastronomi turizmi gelismislik
diizeyi tespitinin arastirilmasi amaciyla yapilmistir. Ekonomik anlamda da katkisi
olabilecegi diisiiniilen Gastronomi turizm kavrami ve turizm alternatifleri i¢inde
sadece biri olan turizm faaliyetleri kiigiik sehirler, kasabalar ve kdyler i¢cin ¢ok
onemli bir firsattir. Dogal cografi 6zellikleri, tarih ve tarihi mimari dokusuyla
dikkat ¢eken bolgede yasayan Giritlilere ait olan Girit mutfak kiiltliriiniin bélgenin
mutfak kiiltiiriine etki ettigi bilinmektedir. Bolgenin mutfak kiiltliriiniin zengin
cesitliligi, ot yemekleri, Girit mezeleri, ana yemekleri Mudanya’ya ait kalitsalmig
mutfak kiiltiirii haline gelmesi i¢in uygun bir secenekler arasindadir. Ayn1 zamanda
bolgede yetisen ve yerel halkin da ge¢cim kaynaklarinda biri olan zeytin ve
zeytinyag1 da bu mutfak kiiltiiriinii zenginlestirmektedir ve gastronomi ad1 altinda
konu edinilerek dnemli bir etkiye sahip olmaktadir.

Arastirma Mudanya’da gastronomik c¢ekici unsurlar1 6n plana ¢ikararak
bolgenin yiyecek ve icecek gesitliliginin turistik anlamda yapilan ziyaretler icin
onem kazanmasinda etkili olmasi amaglanmistir. Gastronomi turizm diizeyinin
tespitine yonelik bir anket ¢aligmasi yapilmistir. Bulgularda katilimcilarin yasa
gore turizm Olgeginden aldiklar1 puanlar degerlendirildiginde gastronomi kiiltiirt,
irlin tanitimi ve rekabet edilebilirlik ile turizm gelismisligi arasinda anlamli bir
fark bulunmustur. Ayn1 zamanda, bolgede bulunan yeme — igme restoranlarinin
yenilik¢i ve gelismeye acik meniiler olusturarak Mudanya mutfagini 6ncelikli hale
getirmesi ve mutfagin adindan s6z ettirmesi bolgenin turizm agisindan deger
kazanacak ilkelere calismada yer verilmistir.

Bu bulgular, Mudanya il¢esinin gastronomi turizm potansiyel diizeyinin etkili
anlamda yeterli olmadigin1 ve artirtlmasini gerektigini, bu konuda c¢aligmalar
yapilmasi, gerekli egitimler ile gastronomi turizmi stratejilerin giliglendirilmesinin

onemli oldugunu gostermektedir

Anahtar Kelimeler: Gastronomi Turizmi, Gastronomi Turizmi Gelismislik

Diizeyi, Mudanya Ilgesi, Mutfak Kiiltiirii



SUMMARY

This research investigates the development level of gastronomy tourism in
Mudanya district, a coastal settlement in Bursa, within the Southern Marmara region
of the Marmara Region. Gastronomy tourism, a valuable tourism alternative with
potential economic benefits, represents a significant opportunity for smaller towns,
villages, and cities. The region, noted for its natural features, history, and architectural
heritage, has been influenced by the Cretan culinary traditions of the resident Cretan
population. The region’s diverse culinary culture, encompassing herbs, Cretan mezes,
and main courses, offers the potential to develop a distinct Mudanya culinary identity.
Furthermore, the locally-grown olives and olive oil, vital to the local economy, enrich

this culinary landscape and have significant gastronomy-related potential.

The study employed a survey to assess the level of gastronomy tourism in
Mudanya, highlighting gastronomic attractions and promoting the region’s diverse
food and beverage offerings to increase their appeal to tourists. Analysis of the survey
data, specifically examining the scores of respondents based on their age using a
tourism scale, revealed a statistically significant correlation between the development
of gastronomy culture, product promotion, and competitiveness, and the overall
development of tourism in the region. The study suggests that Mudanya’s restaurants
should prioritize and feature the local cuisine through innovative and adaptable menus,

to enhance the region’s tourism appeal.

These findings show that the gastronomy tourism potential level of Mudanya
district is not sufficient in an effective sense and needs to be increased, and that it is
important to conduct studies on this issue and strengthen gastronomy tourism

strategies with the necessary training.

Keywords: Gastronomy Tourism, Gastronomic Tourism Development Level,

Mudanya District, Culinary Culture
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ONSOZ

“Mudanya Ilgesinin gastronomi potansiyelinin gelismislik diizeyinin tespitine
yonelik bir aragtirma” adli yliksek lisans tezimin olusmasinda bana yol gosteren ¢ok
degerli danisman hocam Dog¢. Dr. Murat Dogan’ a ictenliklerimle tesekkiir ederim. Tez
izleme komitesi iiyeleri Dr. Ogr. Uyesi Ramazan Inan ve Dr. Ogr. Uyesi Murat Ay
hocalarima destekleri ve yonlendirmeleri i¢in tesekkiir ederim. Her kosulda biiyiik
destek¢im olan sevgili annem Hatice Kose’ye bana destek olan ailem ve arkadaslarima
cok tesekkiir ederim. Calismam da ve anket ¢aligmasi esnasinda bana destek olan

herkese c¢ok tesekkiir ederim.
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GIRIS

Gastronomi giiniimiizde yeme — igmenin kdkenine inen, gida ile ilgili her bilgiye
ulasmay1 ve bu bilgileri kendi cercevesi icerisinde dogru yontemler ile islemeyi

hedefleyen bir alandir.

Ulke ekonomi 6rneklerinde olduk¢a 6nemli bir yeri olan turizmin en hizli
gelisim ve degisim gosteren alanlarindan birisi de gastronomi turizmidir. Gastronomi
turizmi kavramina genel bir bakis agisi ile bakildigr zaman belirli bir destinasyona ait
mutfak kiltiiriinii tanimak ayni1 zamanda farkli sekillerde ve bazi ¢ekici ogeler ile
birlikte bolgeye ait yiyecek — igecek tiriinlerini deneyimlemek {izere o bolgeyi ziyaret
etme olarak kisaca tanimlanabilir. Bolgeye has gastronomik {iriin ve bunun i¢in
uygulanan hizmetlerin tiimiinii ortaya ¢ikararak tanitilmasi bolgeye turist ¢ekmek
tizere 6nemli bir stratejidir. Gastronomi turizmi yoresel yemeklerin ve yerel iirtinlerin
ozelliklerini 6ne ¢ikararak, seyahat destinasyonunu segecek olan kisilerin kararini
onemli derecede etkilemektedir. Bunun yaninda turizm kapsaminda es alanlar ile
baglantili olan bu alan kiiltlir turizmi adi altinda toplanmaktadir. Bolgedeki tarihi
yapilar, gidilebilecek dogal alanlar ve gidilebilecek hos lezzetli yemek yenilebilecek
alanlar olarak biitlinsel bir se¢cim tablosu sunmaktadir. Bolge icerisinde gezilebilecek
yerler ile yemek yenilecek alanlara olan ulagim artik ayni derecede 6nemli ve birbiriyle
baglantilidir. Bir kentin ziyaret edilebilme potansiyelini bir¢ok farkli 6ge
belirlemektedir. Bunlar arasinda o bolgeye ait gida iiriinii, tarim {iriinii veyahut oraya
has bir yemegi deneyimlemekte vardir. Son yillarda bu alternatif seyahat tiirii oldukca
onemli bir gelir kaynagi olusturmaktadir. Gastronomi turizm kapsaminda bolge i¢in
taninmiglik ve cekici unsurlar olusturmak o bolge halkinin sorumluluklarindan
birisidir.

Mudanya il¢esinde dogal giizellikler ve kiiltiir turizmine elverisli olmas1 durumu
ele alindig1 zaman bodlgenin turistler i¢in ¢ekici 6zelligi oldugu bilinmektedir. Biiyiik
sehirlere yakinlig1 ve ayn1 zamanda sakinligi ile bolge ziyaretgiler i¢in kendi alaninda
turistik anlamda popiilerlesmesi kent sakinleri i¢inde gelir kaynagi olusturmaktadir.
Gastronomi turizmi kapsaminda gozlemlendigi zaman Mudanya’da Girit
gocmenlerinin ¢ogunlukta olmasi bdlge mutfagini onemli derecede etkilemistir.
Boylelikle Girit mutfagi bolgede yaygin olarak bilinirligini korumaktadir. Genellikle

ev mutfaklarinda yaygin olarak goériilen bu mutfak kiiltiiriinlin restoranlarda daha az



rastlanmaktadir. Son zamanlarda Girit mezeleri yiyecek ve igcecek isletmelerinde

goriilmektedir.

Destinasyonlar; turizm kapsamindaki hedefleri gz 6niinde bulunduruldugu
zaman kendine diisen pay1 alabilmek i¢in; kent kimligi ve destinasyon imaj1 olusturma
konusu ile zengin kaynaklarin kullanimi i¢in planlamalar ve c¢alismalar
ilerletmektedirler. Turistlerin bolgeleri ziyaret etmesi ile toplum refahi, bolge halkinin
etkilesimin kalitesi, alt yapinin gelismisligi gibi durumlar, turistlerin bolgeye yonelik
marka imaj1 algisinda etkilesime sahiptir. Gastronomi turizmi, kiiltiir turizminin
alanina giren belirli bir bolgenin ya da isletmeye yapilan ziyaret amacinin yeme ve
icme deneyimini géz Onlinde bulundurarak 6n plana alan bir turizm tiiridiir.
Isletmelerin gastronomi turizm kavramina bakis acis1 degistikge, yaklasimlar: daha
etkili olacag1 ongoriiler arasindadir. Gastronomi turizmi tiim kent ve kentin i¢indeki
turizm sektorii ile ilgilenen kimseleri ilgilendirmektedir. Tim turistik 6geler ile
baglantilidir ve bu durum g6z Oniine alinarak kavramin bdlgede etkili anlamda

gelistirilebilmesi i¢in stratejiler gelistirilmelidir.

Kent konseylerinde iletisim ve irtibatta olabilen danismanlar ve danigman
sefler ile is birlikleri Gastronomi ve bu baglantiyla kurulan turizm gelismislik diizeyine

olumlu etkiler saglayacag: aciktir.

Calismamizda Mudanya’ya ait bir mutfak kiiltiiriiniin ve turistik anlamda etkili
olabilecek gida ve destinasyon iirlinlerinin 6n plana ¢ikarilmasi ayn: zamanda bu
Ogelerin gelisme diizeyinin tespitini ulasmak sonrasinda mevcut bilinirliginin ve

gelismisliginin arttirllmasini saglamak amaglanmustir.



BIRINCi BOLUM
GASTRONOMI TURIZMIi

1.1. Gastronomi Biliminin Yillara Gore Tanimi

Gastronomi, farkli bilim dallariyla iligkili olarak incelendiginde, c¢esitli
tanimlarin sayisinin fazla olmasi sasirtici degildir. Gastronomiye yonelik baslangigta
"gosterigli ve etkileyici yemekler" seklinde tanimlar yapilirken, daha sonra bu
aciklamalar daha kapsamli ve farkli ifadelerle sekillenmistir. Ornegin, Scarpato (2000)
gastronomiyi, sadece yiyeceklerin hazirlanmasi, liretimi ve sunumu degil, ayni
zamanda pisirme ve yeme Ozelliklerindeki miikemmelligi de iceren bir kavram olarak
tanimlamis ve bu sekilde onceki tanimlara yeni bir boyut kazandirmistir. Gastronomi,
yemegin hazirlanmasi, pisirilmesi, servis edilmesi ve tiiketilmesinin bir yansimasi
olarak kabul edilebilecek bir disiplindir (Scarpato, 2001). Kivela ve Crotts (2006),
yemek yeme sanatini inceleyen bir disiplin olarak tanimlamaktadir (Kivela, 2006).
gastronomiyi besinlerin 6tesinde bir zevk alani olarak ele alir ve bu alanin nasil

genisletilebilecegini arastirir (Sarugsik, 2015).

Bir diger tanimlamada ise gastronomiyi yiyecek ve igeceklerin tarihsel gelisim
stirecinden giiniimiize kadar olan tiim 6zelliklerini anlama, uygulama ve gelistirme
caligmalarin1 ele alan bir bilim dali olarak tanimlar. Hatipoglu'nun ¢alismasinda ise
gastronomi, belirli bolgelere ve iilkelere 6zgii mutfak geleneklerini ve goreneklerini
igeren, iyl yemegin bilim ve sanati olarak tanimlanmistir (Hatipoglu, 2010).
Molekiiler gastronomi iizerine ¢alismalar yapan kisiler McGee (2004) tarafindan
"bilimsel olarak lezzetli olmanin incelenmesi" ve Pedersen (2008) tarafindan "yemek
se¢imi, hazirligt ve yeme sanatinin incelenmesi" olarak tanimlanmaktadir.
Gastronomi, kiiltiirel, cografi, toplumsal ve sosyal beslenme faktorleri gibi ¢esitli
unsurlara dayanan, kendi basina 6nemli degerlere sahip bir disiplindir (McGee, 2004)
Gastronomi, temelde fen bilimleri (fizik, kimya, biyoloji) ve sosyal bilimlerle
(ekonomi, sosyoloji, antropoloji, psikoloji, isletme, yonetim, pazarlama gibi) ic ige
gecmis olup bu iki bilim dali i¢in zengin bir arastirma alan1 sunmaktadir (Sarusik,

2015).

Kavramin yeme-i¢gme ile ilgili olmasi beslenme bilimi ile dogrudan iligkili olarak
tadin fizyolojisi ve tat alma, sarap tiretimi, besin Ogelerinin viicut yapasindaki

islevselligi, gida maddelerinin se¢imindeki niteliklerinin belirlenmesi, besinlerin
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fiziksel, kimyasal ve biyolojik olarak bozulmalarmmin 6nlenmesi ic¢in hijyen ve
sanitasyon kurallarina uygun tiretim siireglerin gelistirilmesi acgisindan ise daha ¢ok
fen bilimlerine alanini1 kullanarak bu alana bagli olmaktadir. Tiim tanimlarin ortak
olarak ele alindiginda; gastronomiyi “temelinde belirli kiiltiirlerin yansimasi olan,
yemegi hazirlama, pisirme, sunum ve yeme-igme deneyimiyle birlikte bir sanat ve
bilim dali” seklinde tanimlanabilir. Bilim dali olmasi nedeniyle gastronomi, belirli
kurallar1 icermektedir. Tanima ilave edilen “sanat” kavrami da ¢ok haz ve estetiklige

cagrisim yapmaktadir (Sarusik, 2015).

Gastronomi turizmi, kiiltiir turizminin alanina giren belirli bir bolgenin ya da
isletmeye yapilan ziyaret amacinin yeme ve igme deneyimini géz Oniinde
bulundurarak 6n plana alan bir turizm tiiriidiir. Toplum i¢in fizyolojik bir ihtiya¢ olan
yeme i¢me faaliyeti, insanlarin seyahat etmeye olan ilgisinin artmasiyla ve disarida
yeme i¢me ihtiyacina bagli olarak zevk alma unsuru haline gelmistir. Yeni lezzetler
deneyimlemek ve bu lezzetleri kendi yoresinde tatmak, iiretilme asamasina dahil olup
gozlem yapmak, tadim yapmak, iinlii seflerin restoranlarina ve Gastronomi temali
festivallere katilim gerceklestirmek turizm etkinlikleri dahilinde temek motivasyon

kaynag1 olusturmaktadir (Irigiiler ,2015).

Gastronominin temasi yiyecek ve igecekle ilgili her seyi kapsayabilmektedir bu
sebeple insan ana temada yer almaktadir. Gastronomik degerler s6z konusu oldugu
zaman kiiltiirel, sosyal tarih, cografi konum ve iklim, antropoloji, psikolojik faktorler
gibi pek cok unsuru da i¢inde barindirmaktadir. Gastronomi agiklamalarinin ¢ogu
belirli yonlerini vurgu yaparken gastronomiyi biitiin olarak agiklamaktan kismen
uzaklasabilmektedir. Gastronomi hem fen bilimlerinden hem de sosyal bilimlerden
ayni anda faydalanmaktadir. Bu yoniiyle gastronomi genis bir alan1 kapsamaktadir. Bu
da onu biitiin haliyle incelerken multidisipliner bir yapiya sahip oldugunu agiga

cikarmaktadir (Ozdemir, 2019).

Gastronomi turizminin kdkeni tarim, kiiltiir ve turizmde baglantilidir. Bahsedilen
lic unsur gastronomi turizminin bolgesel imajimi gelistirmek turistik ¢ekiciligini
arttirmak, deneyim olarak pazarlanmasma ve konumlandirilmasma olanak
saglamaktadir. Tarimsal alanda bolgeye ait iklim kosullarinda yetisen {irtin, kiiltiirel
anlamda tarihi ve kendine has dokusu, turizm alaninda ise alt yap1 ve sundugu
hizmetler araciliginda etkilesim saglamaktadir. Listeledigimiz bu unsurlar gastronomi

turizmi baslig1 altinda birleserek is birligi olusturmaktadir (Giilen,2017).
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Bu alanlarin birlikte ilerlemesi ve gelismesi durumu “Gastronomik kimlik”
kavraminin ortaya ¢ikmasina onciiliik etmektedir. Kendine has nitelikleri barindiran
taklit edilemeyen gastronomik kimligin, destinasyonun kiiltiiri ve ¢evresi ile ahenk
icinde gastronomi turizminin igerisinde yer almaktadir (Caliskan, 2013). Ozetle
gastronomi tiiketilebilir tim yiyecek ve i¢cecek maddeleriyle kiiltiir arasindaki iligkiyi
ayni zamanda yemek deneyimini iyi hale getirmeyi inceleyen bir disiplin olarak

aciklanabilir (Giilen, 2017).

Her turist ziyaret ettigi farkli iilkelerin mutfagini, i¢eceklerini, lezzetlerini
merak etmektedir. Ziyaret edilen {ilkede yerel halkin hangi yiyecek ve igecek ile
beslendigini kesfetmek turistin ilgisini ¢ekmektedir. Kiiltiiriin en 6nemli 6gelerinden
biri olan yemek olgusu, bir iilkenin degerlerini, yerel kimligini ve yasam tarzinm
gosteren Onemli bir aragtir. Son zamanlarda mutfak kiiltiiriinii tanima sebebi ile
seyahatler, turizm etkinliklerinin tamamlayici bir 6§e olmanin disinda daha temek bir
amaca donligmiistiir. Gastronomik kimlik ve destinasyon se¢imi arasinda dogrusal bir
etkilesim bulunmaktadir. Bu durum s6z konusu oldugunda baslica drneklerinden
Fransiz Mutfag, Italyan Mutfagi, Uzak Dogu Mutfag: gibi diinyada {in sahibi olmus
mutfak kiiltiirlerinden bahsedilebilmektedir. Bu tilkeler akla geldigi zaman kendilerine
has yiyecek ve icecekleri ile anilmaktadirlar ve iilke imajimin taninirligini bu yol ile
arttirmaktadirlar. Bu gibi mutfak kiiltiirlerine yonelik talep olusmasi turistler ve
destinasyon i¢in olduk¢a onemli bir hal almaktadir. Turistlerin yemek deneyimini
yerinde yasamanin yani sira yoresel {irtinleri satin alarak kendi iilkelerine yanlarinda
gotiirmekte ve tanidiklar ile paylasildig1 zaman yeni taleplerin olusmasinda etkili bir

yontem haline gelmistir (Irigiiler, 2015).

Gastronomi turizmi ile ilgili arastirmalar son derede yenidir. Bahsedilen bu
yenilik bolgeleri, yeni bir turizm pazar alani olusturma ve turizm sayesinde
gerceklesen gelir diizeylerini arttirma konusunda dikkat ¢ekmektedir. Neo turizm
alaninda ve hacminde olusan diizeyin 6niimiizdeki donemlerde artmasi miimkiindiir.
Bununla beraber gastronomi turizminin ne anlama geldigi ve Onemle bilinmesi
elzemdir. Daha genel bir bakis agisi ile bu kavramin gelisim diizeyini ve arastirmalari
gozden gecirmek oldukca yararli olacaktir. Bu baglamda basta diinya mutfagindaki
gelismelerden asagida bahsedilmektedir. Diinya iizerindeki iinlii ag¢ilar arasinda yer
alan Escoffier, yalnizca soylularin ascist olarak calismamis, ayni zamanda kendi

bolgesinde en gelismis otel ve restoranlarini yonetimini ele almistir. Bunlardan



bazilari; Paris’teki The Place Vendome ile Lond ra’daki Savoy ve Carlton Oteli en
bilinen 6rnekler arasinda yer almaktadir. Escoffier, mutfak ve servis organizasyonunda
onemli degisiklikler yapmis, mutfakta profesyonel anlamda gelismeye 6nem verip
mentileri sadelestirerek planli bir diizen iizerine olusturmus yemekler tasarlamak ve
saray mutfaginin abartili ve oldukca karisik olan menti ilkelerini daha sade bir bigcimde

hazirlamistir (Sarusik, 2015).

Bahsedilenlere yakin olarak Italyanlar tarimdan, tip alanina kadar yasamlarini
her anlamda etkileyen gastronominin tiim boyutlarini ele almiglardir. Scarpa (2002)
caligmasinda, yeme ve i¢gme faaliyetlerini bir toplumun dogal gereksinimleri ile ilgili
olmasinin yani sira bu faaliyetlerin verdigi keyif ve mutlulukla iligkili oldugunu ifade
etmistir. Ayn1 zamanda arastirmasinda, bir toplumun ya da bdélgenin gastronomik
karakterinin (yiyecek - igeceklerin tiirii ile ilgili), gastronomik O6zelliklerinin (bir
tilkeye 6zgli yiyecek - igecekler, bir bolgeye 6zgii restoran ve yemekler) ve gastronomi
turizminin (yiyecek ve igecek iizerine odakli turizm yapisi, gastronomik unsurlari)
birbirleriyle iligkilendirilse de net bir agiklamanin ortaya konulmasinin zorlugundan
s0z etmektedir. Turizm, konugu karsilama, onun konforu ve huzuru ile ilgilenme, onu
memnun etme ve konaklama, yeme ve i¢me ile ilgili ihtiya¢larini karsilamay: ifade

etmektedir (Ozdemir, 2019).

Bagka bir agiklamayla konaklama endiistrisinin ana temasi kisilerin evlerinden
c¢iktiklart andan itibaren temel ihtiyaglarini karsilamalari adina yeme, i¢me, konaklama
ve ulagim hizmetlerini sunmaktir. Bu agiklamaya farkli bir yaklagim Brotherton (1999)
tarafindan “yiyecek, igecek ve konaklamanin uyum i¢inde oldugu bir sistem olarak
goniillii katilimi gerektiren modern bir insan degisimidir” seklinde ifade etmektedir.
Brotherton’un tanimi, uygun konaklama davraniglarini ve iligki degisimini ifade
etmektedir. Ozetle, ilgili alanlarin daha uyumlu bir birliktelik i¢in modern ve daha
ilerici gontllii insan degisimi ile igcecek, yiyecek, konaklama saglayan ve kendi iginde
farkindalik olusturan ticari organizasyonlar bi¢iminde tanimlanmaktadir. Ev sahibinin
gorevi konuga farkli bir cevrede konfor sunmak ve konugunun bulundugu siirece onun

mutlulugundan sorumlu olmaktadir (Sarus1k,2015).

Gastronomi turizminin gelismesi akademik alanda da kavram olarak kendisini
gbstermis olup, bu baglamda oldukca cesitli calismalar yapilmistir (Ozdemir, 2019).

Glinlimiizde gastronomi ve turizm birbiri ile ilerlemis ve biitiinsel bir yaklagim ile

-----
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basinda gelmeye baslamistir. Turizme ve bu alana ev sahipligi yapan bolgeler yalnizca
bolgeye ait olan dogal zenginlikler ya da kiiltiirel degerler acisindan degil, turistlere
sunduklar1 yoresel deneyimleri, farkli yiyecekler bakimindan da turizm pazarlama
alaninda yer edinmektedir. Son zamanlarda oOzellikle turizm destinasyonlarinda

turistlerin yerel mutfaga ilgisi artis gostermektedir (Unlii, 2022).
1.2. Kiiltiirel Miras ve Gastronomi

Kiiltiir genel anlamiyla etkilesim halinde bulunan kisiler arasinda
sekillenmektedir. Bu sebeple, kiiltiirel kimliklerin ortaya ¢iktigin1 anlamak i¢in sosyal
ve kiiltiirel faaliyetleri insanlarin mensubu oldugu durumlar1 dikkatli incelemek
onemlidir. Yeme- I¢gme davranislari, tiim toplumlarda var olmasi nedeniyle evrensel
kabul edilmektedir. Inan¢ kavramlari, yiyecek ve igecekleri kavrayan durumlar
bahsedilen kiiltiirlin bir parcasi olarak toplumun kimlik bilgilerini igermektedir ve
belirli 6zelliklerini ifade etmektedir. Ayrintili bir mutfak ve yemek kiiltiiri hakkinda
var olan fikirleri anlamak i¢in toplumlarin tarihini, besinleri hazirlama yontemleri,

yeme aligskanliklari, tarim faaliyetleri incelenmelidir (Saatci, 2016, 2:4).

Kiiltiirel miras geleneksel yeme- i¢gme aligkanliklart bir toplumun kimligidir.
Toplum kimliklerini dl¢eklendirmek iizere en etkili yontemler arasinda var olmaktadir.
Yemekler toplumsal izleri ve toplum yapisinin degiskenlik gdsteren temalarin
anlamak ic¢in 6nemli bir etkendir. Her toplumun kendine ait yemekleri, aligkanliklari,
gelenekleri ve misafire sunma usulleri bulunmaktadir. Yeme — i¢cme ile ilgili bu
uygulamalar toplumlar arasinda bulunan farkliliklari, doga ile etkilesim sirasinda
kendine 6zgii halinde ortaya konulan eserler, tarimsal aktiviteler sebebiyle ortaya

koyabilmektedir (Dinger, 2000).

Kiiltiir, genel itibariyle topluluklarin tarihsel gelisim siirecini, tiretim araglarini,
norm ve tutumlart 6grenme ve toplumsal iligkiler ile ilgilidir. Kiiltiir kavramini
etimolojik olarak inceledigimizde tarim ve toprak kiiltiirii anlamina gelen Latince’de
“Colera” kokeninden tiiremis olan “Cultura” kelimesinden geldigi bilinmektedir.
Genis anlamda bakildig1 zaman kiiltlir, insan toplumunun 6grenilmis metodlarin
anlatan genel bir terimdir. Tiim toplumlar ortak bir kiiltlire sahiptir ve her toplumu
kendine has kurallar1 bulunmaktadir. Kiiltiir 6zellikleri kendine has 6zellikleri ile diger
toplumlardan ayiran degiskenlik gosterdigi durumlar bulunmaktadir. Kiiltiir 6zellikleri

sadece tlilkeler arasinda degiskenlik gostermez, ayni lilkenin kent ve kdylerinde hatta



birbirine yakin oturan evlerin kendilerine 6zgii gelenek ve gorenekleri vardir. Kiiltiir
tiim bunlara ek olarak bir grubun diislince ve davranis sekillerini anlatan 6nemli bir
Oznelliktir. Tiim haliyle 6grenilmis sosyal olarak aktarilmis hareketlerdir. Kiiltiir
saklanmas1 miimkiin olmayan, kazanilmasi da biyolojik yollar ile gerceklesmeyen
sosyal davraniglarla belirlenen bir siirectir. Bu siireg, tasidigi 6zellikler sebebiyle

toplum mirasi veya kiiltiirel miras olarak deginilmektedir (Gtilen, 2017).

Kiiltiirel miras “Onceki nesillerin var ettigi ve nesilden nesle aktardiklari maddi
ve manevi kiiltiir unsurlar1 “olarak tanimlanmaktadir. Kiiltiirel miras bir grubun sahip
oldugu ortak geg¢misini anlatan, aralarinda dogal sekilde var olan dayanisma ve
tiyelerinin beraberlik duygularini giiclendiren durumlardir. Bu unsurlar, insanlarin
tarih boyunca biriktirdikleri deneyimlerin devamliligini ve yeni nesillere aktarilmasina
onciiliik etmektedir. Kiiltlirel miras denildigi zaman ilk akla gelen kaynaklar olarak
dans, folklor, kutsak esyalar, miizik aletleri, miizik, tarihi yap1 ve alanlar seklindedir

(Can, 2019).

Insanlarm birbirini daha iyi tamimasmnm, ortak degerlerden, biriken
bilgilerden olusan kiiltiirel ve dogal mirasin korunma bilincinin arttirilmasi1 amaci ile
onemli kuruluslar bulunmaktadir. Kiiltiirel mirasin korunmasint amaglayan
kuruluslarin baginda gelen Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitii
(UNESCO), diinya kiiltiirlerinin  korunarak gelecek nesillere aktarilmasini
hedefleyerek “somut” ve “somut olmayan” kiiltiiriin muhafaza edilmesine yonelik

konferans ve toplantilar diizenlemektedir (Kasli, 2015).

Kiiltlirel miras; mimari yapilar, anitlar, tapinaklar, semboller gibi bir¢ok 6geyi
icinde bulundurmaktadir. Bir toplumun sahip oldugu degerler, ge¢im kaynaklar
diinyanin etkileri toplumlarin yasam bigimlerini etkilemektedir. Bu etkili unsurlar
besinlerin  alinmasindan, hazirlanip  pisirilmesine, servise sunulmasindan
depolanmasina kadar yeme-igme kiiltiiriiniin her durumu etkilemektedir. Yeme-igme
faaliyeti, insanligin en eski ve en biiyiik zevklerinden biri olmasi nedeniyle Ortacagdan
giiniimiize uygulanmakta olan toplu beslenme, kentlesme ile birlikte ilerlemektedir

(Dinger, 2000).

Belirli bir bolgenin yemekleri baska bir kiiltiiriin i¢ine girebilmek ve diger
kiiltiirli tanimak i¢in 6nemli unsurlardan biridir. Yerel mutfagin gelisimi ve gastronomi

kiiltiirtiniin turistler tarafindan ilgi gormesi, turistlerin seyahat etmesinde oldukca



cekici rol oynamaktadir. Ozellikle bdlgenin yerel mutfagina ve kiiltiirel 6zgiinliik katan
gastronomi kimligi olgusu gastronomi ve turizm iligkisini kiiltiirel boyutta
aciklamaktadir. Yoresel Kkiiltiirii sadece yerinde deneyimleyebilmek, ziyaretgilerin
gastronomiye olan bakis acisin1 degistirmekte ve gastronomi kiiltiirline yonelmesini
olanak saglamaktadir. Gastronomi kiiltiirii ve gastronomi turizmi boylelikle dogrudan

baglantili hale gelmektedir (Can, 2019)

Gastronomi alaninin yalnizca yiyecek ve igeceklerin hazirlanmasi, tiretilmesi
hakkinda belirli birtakim temalarin olusturdugu siire¢ olmadigini bununla birlikte
kiiltiirel, ekonomik, sosyal ve ideolojik yap1 i¢inde barindirdigini belirtmekte fayda
vardir. Gastronomi, damak tadi ve istah gibi zevkler amaci ile denemelerin, tarihsel
bilginin, aligkanligin, yetenegin biitlin halde ele alinmasina uygun olarak sistematik
bir sekilde bir araya gelmesidir. Gastronomi kiiltiir ve yemek arasindaki iliskiyi

inceleyen bir bilim, sanat alanidir (Akyol, 2018).

Genel olarak, kisiler, sosyal iliskileri pekistirmek i¢in bagkalariyla yemek
yemektedirler. Sofra kiiltiirlinii de ayr1 olarak i¢ine alan bu kavram yemek esnasinda
olusan bu sosyal durumu s6z konusu bireyleri tiiketilen besinler i¢in degil bu tirtinlerin
tilkketilmesiyle olusan hisler ile birbirine baglamaktadir. Yemek sirasinda edinilen bu
his ¢ok giicliidiir ve benzer yemekleri deneyimledigi esnada bireyi o hissin ve o anin

olusturdugu durumlara geri gotiirmektedir (Akyol, 2018).

Bir topluma ait olan beslenme kiiltiirii yagsam sekli ile ilgilidir. Ancak beslenme
kiiltiiri yoreden yoreye farklilik gostermektedir. Bir gida iirlinliniin yoreye ait mutfak
uygulamalar ile islenmesi sayesinde o {iriin, yoreye has olan gastronomi kiiltiiriinii
yansitmaktadir. Bu yollarla amaca yonelik hazirlanan yiyecekler, toplum kimligini
belirleyici bir unsuru olarak sekil almaktadir. Gastronomi kiiltiirii yorenin kiiltiir ve
kimligini ifade etmek amac1 ile kullanilan en etkili araglardan biri haline gelmektedir

(Akyol, 2018).

Gastronomi mirasi, bir toplumun mutfagina ait olan yoreye has mutfak
edinimlerini, teknik bilgileri, ge¢gmisten giiniimiize kadar gelen yiyecek ve iceceklerin
cesitliligini, hazirlanisi ve sunum Ozelliklerinin tamami olarak tanimlanmaktadir.
Gastronomi kimligi ise, bolgedeki turistik ¢ekici {iriin ve hizmetlere dahil edilebilecek
kiltiirel, fiziksel ve dogal ¢evre benzersiz ahenkli sekilde tanimlanmaktadir. Yemek,

kiiltiir ve kimlik iligkisi gruplar arasinda farkliliklar bulunmaktadir. Bu farkliliklar o



toplumun gastronomi kiiltlirii agisindan essiz, taklit edilemeyen, zamanla sembol

haline gelmesine sebep olmaktadir (Saatci, 2016, 2:4).

Kiiltiir ve yerli kiiltiire ait yemek kiiltiirii, yasamin devamliligini siirdiirmenin
de ilerisine gecerek sosyal yasantinin gereksinimlerini karsilamak tizere toplumlarin
kendi aralarinda kaynastiklari, muhabbet ettikleri, seving ve {izlintiilerini paylastiklar
bir olgu haline gelmistir. Kiiltiirel mirasin farkli bir 6gesi olan gastronomi, folklor, dil,
gelenekler, festivaller ve diger durumlar dahil olmak {izere bir toplumun kiiltiirel
mirast olarak belirtilmektedir. Bu sekilde diisiiniildiigi zaman, yemek yeme
aligkanliklar1 bir halkin 6nemli bir kimlik unsuru haline gelerek belirleyici rol
oynamaktadir. Besinlerin se¢imi, ydresel bir yemegin ortaya c¢ikmasinda katkida
bulunan halkin etkisi, kullanilan araglar ve bdylece yerel bir yemek i¢in etnik bir
nitelik kazandiran servis ve sunum teknikleri, o bolgenin gastronomi mirasini ifade

etmektedir (Saatci, 2016, 2:4).
1.2.1. Gastronomi Mirasinin Kiiltiirel Miras Adi1 Altinda Korunmasi

Eski ¢aglardan giiniimiize kadar “yemek” insanoglunun hayatinda 6nemli bir
rol oynamaktadir. Bunun sebebi yemek yeme ve beslenme, biyolojik olarak canli
varliklarin hayatlarini siirdiirmesi ve yasamlarina devam edebilmesi i¢in elzemdir.
Ayn1 zamanda toplumsal iligkilerin siirdiiriilebilir olmasi i¢in ilk ¢aglardan glinlimiize
etkili olan onemli bir aractir. Canlilarin beslenmesi her canl tiirii i¢in farklilik
gostermektedir. Tarihsel siire¢ kisinin besinleri tikketmesi de toplumlar ile kiyaslandigi
zaman biiylik oranda farkliliklar gostermektedir. Yine her kiiltlirlin yemek yeme
sekilleri zaman igerisinde davranigsal ve bi¢cimsel olarak degisimlere ugramistir. Bu
degisimlerde zamanla toplumlarda kullanilma durumuna gore giinlik hayata

yerlesmistir (Akyol, 2018).

Teknolojik gelismeler, kadinlarinda ¢alisma hayatinda aktif rol oynamasi ve
kiiresellesme durumunun gergeklesmesi ile son donemlerde yemek kiiltiiriinde hizli ve
etkili degisimler yasanmustir. Ornegin kalabalik sofra kiiltiiriinden tek basina yemek
yemeye ve hizli atistirmaliklar tiiketme aliskanligina doniismiistiir. Levi — Strauss’un
“Bir toplumun yemek pisirme yontemi, bilincinde olmadan yapilarini terciime ettigi
bir dil gibidir.” Ciimlesinden yola ¢ikarak eski pisirme yoOntemlerinin, kiiltiirde

iletisim arac1 kanallig1 yaptig1 gézlemlenmektedir (Saatci, 2016, 2:4).
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Yiyecekler araciligiyla ve bunca bolluk i¢indeyken “bilingli” ve “dost¢a” bir
iliski kurmanin olagan oldugunu dile getiren Montanari ise, yemek kiiltiirlinlin 6zelikle
iletisimde her zaman 6nemli bir yere sahip oldugunu belirmistir. Somut olmayan
kiltiirde yer alan gastronomi mirasi1 geleneksel olan gelecek nesillere saha saglikli
aktarabilmesi toplumlarin kiiltiirel baglamda korunmasi icin biiylik dl¢lide Onem
tagimaktadir. Her iilkenin yemek gelenekleri, gastronomi mirasinin kendine has
olmasi, toplumsal sinirlar1 belirlemede kullanilan ayiric1 bir aractir. Bolgeye 6zgii
besinlerin bagka bir bolgede tliketilme imkaninin bulunmamasi sadece o yorenin
kiiltiiri, tarihi, tarihi yapilariin ¢evresinin etkilesimi ile birlikte ortaya ¢ikmasi ile
turistlere essiz bir deneyim sunmaktadir. Gastronomi mirasinin korunmasi hususunda
oncelikle yerel halki bilinglendirilmeli ve yerel yonetimler ile birlikte gastronomi

miras1 konusunda es giidiimlii calismalidirlar (Saatci, 2016, 2:4).

Gastronomi mirasinin korunmasi ve siirdiirtilebilir olmasi 1g1g1nda turistik iiriin
cesitlendirme konusunda ¢aligmalar yapilmasi, ziyaretlerin artirilmasi, manevi kiiltiir
degerinin yorenin bilinirliginin artirllmas1 ve kalkinmasi iizerine maddi deger
kazanmasini saglayabilecektir. Bu sekilde, turizmin mevsimsel olma 6zelligi zamana
yayilarak katma deger saglayabilecektir. Tiirk gastronomi miras1 envanter ¢calismalari
gergeklestirilerek gastronomi mirasina dikkat ¢ekecek turistik iirlinler ve politikalar
one siirilmelidir. Ege Bolgesi’nin zeytinyaglilar1 ve ot yemekleri, Karadeniz
Bolgesi’nin mihlama karalahana, misir yemekleri, Giineydogu Anadolu’nun salgals,
baharatli acili 6gilinleri bu sekilde bakilabilir. Mutfak kiiltiiriinii yansitan geleneksel
yemeklerin tanitim ve pazarlama uygulamalarinda kullanilmasi, bu baglamda
yapilabilecek dnemli islemler arasinda yer almaktadir. Ozellikle turist rehberlerinin de
yerel mutfak ve dnemi ile ilgili bilgilendirilmesi gerekmektedir. Gastronomi mirasinin
tanitilmasin1 hedefleyen ulusal ve uluslararasi mecralarda etkinlikler ve yemek

yarigmasi yapilabilir (Saat¢i, 2016, 5:6).
1.3. Gastronomi Konulu Festivaller

Festivaller, diinya genelinde turizm destinasyonunun belirlenmesinde oldukca
onemli olan ve turizm agisindan gelisime onemli katkilar saglayan faaliyetlerdir.
Festivaller, kurumlar, halk ve belediyelerce tarihi Onceden belirlenen ve belli
donemlerde gerceklestirilen, destinasyonun bir marka unsuru haline gelen ve bolgenin
taniminda 6nemi derecede etkili olan geleneksel etkinlikler olarak nitelendirilmektedir

(Simsek, 2021). Basta yiyecek, icecek olmak iizere havai fisek, miizik, 6zel kostiimler
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giymek, maske takmak, alay yliriiyiisii yapmak, dans etmek, oyunlar oynamak, dini
ritlielleri yerine getirmek gibi farkli unsurlar festival gelenekleri igerisinde yer

alabilmektedir (Dogdubay 2016:170:172).

Festivaller, bolgeye ait olan gelenegin simgesi haline gelen ve cogu zaman her
y1l kendini tekrar eden ayni aylarda bolge halki tarafindan diizenlenen bir etkinlik
seklidir. Festivaller turizm destinasyonunun kiiresel anlamda popiiler olmasi {izerinde
pozitif bir etki giicline sahiptir. Turizmin yogun olmadigi doénemlerde bile
destinasyonun kendini tanitmasi i¢in etkili bir yontem halini almistir. Sehrin marka

olma imajin1 ileriye tasinmasinda festivaller 6nemli rol oynamaktadir (Erciyas ,2021).

Giliniimiizde turizme katkis1 olmasi lizerine etkinliklere katilan kisi sayisinda
artig, turist istek ve ihtiyaglarinda goriilen degisikler, turizmin canliligi olan kiy1
kesimlerde, turistik beldelerde yaz mevsiminde yogunlagsmasi gibi sebeplerden dolay1
turizm ¢esitlenmesi ve farkli etkinlikler ragbet gormeye baslamistir. Bu alternatif
turizm c¢ekici unsurlarindan birisi de festivallerdir. Ozellikle yaz turizminin
uygulandigi yerde var olan dogal kaynaklarin olmadig1 ya da daha az oldugu turistlerin
bolgeye cekilmesinde, bolgedeki turist sayisini artirmada, bolgenin gelismesine

tanittmina katkida bulunan énemli bir yoldur (Dogdubay, 2016, 170:171).

Festivallerin turist ¢ekebilme 6zelligi yerel konaklama isletmelerine talebi
arttirdigr  gozlenmektedir. Etkinlikler sayesinde yore halkina fon saglanmasi,
medyanin dikkatlerinin bolgeye ¢ekilmesi ve festivalle ilgili diger hizmetlerin talebini

artirmalar1 gibi oldukca dnemli durumlarin altin1 doldurmaktadir (Erciyas, 2021).

Sosyolojik bir bakis agisiyla yaklasim yapmak gerekirse ¢ogu kiiltiirde farkl
kutlama ritiielleri ve faaliyetlerinin varlig1 bilinmektedir. Kutlama etkinlikleri sosyal
yasamin vazge¢ilmez parcalarini olugturmaktadir. Kutlama etkinlikleri genel hali ile
bayram, senlik ve eglence gibi basliklar halinde smiflandirildigr goriilmektedir.
Festivaller ic¢lerinde pek ¢ok sayida unsuru bulundurmaktadir. Festivaller ve 6zel
etkinlikler, toplum i¢indeki etkileri ve baglar1 gliclendirmek sosyal uyum ve giiveni
olusturmak tizere énemli rol oynamaktadir. Festivaller bolgenin turistik ¢ekiciligini
canlandirmakta, gelistirmekte ve boylece konaklama isletmeleri igin talebi
artirmaktadir. Sehirler insa olduklar1 andan itibaren isimlerinden kaynakli olarak
daima markadirlar. Bir marka Oykiisii bir bireyin bir sehri ziyaret etme kararinda,

bolgede is yapmada ve is birligi yapmada, bolgede konaklamasinda biiyiik bir
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yaratabilmektedir. B6lgenin kendini pazarlamasi, kendini tanitmasi, yeniden sunumu,
yeni bir imaj belirleyerek kaynaklarini cazip hale getirmek bolgenin kalkinmasi i¢in

onem tagimaktadir (Dogdubay, 2016, 173:174).

Turizm sektorii ulusal kalkinmanin yami sira yoresel, bolgesel ve sehirsel
kalkinmak i¢inde destekleyici konumuna erismektedir. Festivaller, turizm cazibe
merkezlerinin en hizli biiyiiyen sekillerinden biri olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Festivaller ayrica, ev sahibi bolgenin ve toplumun turizm baglantisi ile birlikte gelir
elde etmeleri i¢in de 6nemli bir faaliyet 6rnegidir. Etkinlikler ve festivaller, ekonomik
ve toplumsal kalkinma hedeflerine katkida bulunma ve kirsal alanda siirdiirtilebilirligi
artirma araci olarak goriilmektedir. Festivaller turizm i¢in 6nemli olan yaz sezonunun
ya da bdlgenin en ¢ok is yaptig1 donemin disinda da turist cekmek ve bolgeyle ilgili
farkindalik yaratmak ve olumlu bir imaj i¢inde oldukg¢a etkili bir yontemdir (Comert,

2017).

Yerel gastronomi festivallerinde goriilen artig, gastronomi turizmine olan
dikkatleri de tizerinde toplamis bulunmaktadir. S6z konusu olan bu durum turistlerin
bolgeyi ziyaret etme potansiyeline etki etmektedir. Yoresel yemek konulu festivaller
hem yerli hem yabanci ziyaretgiler tarafindan ilgi gérmekte boylelikle destinasyona

ekonomik anlamda gelir sagladig1 gozlemlenmektedir (Erciyas,2021).
1.3.1. Mudanya ficesinde Festivaller ve Senlikler

Mudanya il¢esinde belediyenin ve kiiltiir merkezinin is birligi ile siirdiiriilen
cesitli faaliyetler mevcuttur. 2014 yilinda alinan bazi kararlar ile turizme destek
olunmasi hedeflenerek festival cesitliligi artirllmistir. Bu faaliyetler ile yerel halk
etkilesim icerisindedir. Mudanya’da ger¢eklesen festival ve senlikler ¢ogu zaman
miitareke binasinin bulundugu Miitareke kent meydaninda diizenlenmektedir. Ilgeye
bagli kent ve mahallelerde de etkinlikler diizenlenmektedir bu etkinlikler turizm

acisindan ¢ekici unsur olarak rol oynamaktadir (Dogan, 2022).

Diizenlenen festivaller turizm, eglence, egitim, sosyal etkilesim, ilham kaynagi
olma, is ve ticaret gibi farkli unsurlara etkilesim saglayarak bu alanlarda gelisim
saglayabilmektedir. Mudanya ilgesinde halkin katilim saglayabilecegi, genglerin
egitim alabilecegi, cocuklarin oyun oynayarak vakit gecirebilecegi senlikler
diizenlenmektedir. Ayn1 zamanda 6zel giinlerde ¢esitli sanatcilarin katildigi konserler,

senlikler diizenlenmektedir. Islevsel olan festivaller diizenlendigi bolgede, ziyaretcileri

13



giinden giline artirmaktadir, ekonomik bir gelir saglamaktadir, bdlgenin imajim

gelistirerek yerel halkin memnuniyetini de arttirmaktadir (Dogan, 2022).

Ayn1 zamanda toplumsal birlikteligi de kuvvetlendirmektedir. Mudanya’da
diizenlenen festival ve senlikler asagidaki boliimlerde belirtildigi gibidir (Mudanya
Belediyesi).

1. Tirilye Zeytin Senligi

2019 yilindan itibaren diizenlenen festivalin bu sene 7.si diizenlenecektir.
Genellikle temmuz aylarinda gerceklesen festivalde Mudanya’nin en 6nemli tarim
tirtinlerini tanitilmaktadir. Mudanya Belediyesi geleneksel hale getirdigi Tirilye Zeytin
Senligi yarigmalar, zeytin atolyeleri, konserleriyle halk oyunlar1 gosterileri seklinde
etkinlikler yapilmaktadir. Trilye Zeytin Senligi hakkinda detayli bilgi veren afis
asagida gosterilmektedir (Sekil 1). Bu festival oldukea ilgi gdrmektedir. Ozellikle
Tirilye tipi zeytin ve zeytinyag1 bolgeye has standartlarina uygun satilmaktadir. Ayni
zamanda {rlin ve bolge hakkinda katilimcilara bilgiler verilmektedir. Diizenlenen
yarigmalar sonucunda da en iyi zeytin ve zeytinyagi Odiilleri verilmektedir. Trilye
Zeytin Senligi hakkinda detayli bilgi veren afis asagida gosterilmektedir. (Mudanya
Belediyesi).

)& SENLIGI
27-28 TEMMUZ 2019
< TIRILYE SAHILi <

Sekil 1. Trilye Zeytin Senlikleri Afisi

Kaynak: Mudanya Web Sitesi

2. Mudanya Lezzet Senligi

2023 yilinda 3.sii diizenlenmis olan festivalde yoresel yemeklerin tadimi
yapilmaktadir. Paneller, konserler, folklor gosterileri ve yarismalar esliginde iki giin

siirmektedir. Mudanya’nin tarihi sokaklarin kurulan stantlarda yoresel ev yemekleri
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satig1 yapilmaktadir. Yoresel yemeklere yani sira el yapimi kiyafeti, taki, canta vb.
tiriinlerde satiga sunulmaktadir (Sekil 3). Yoresel yemek yarigmalar1 diizenlenmektedir
(Sekil 2). O senenin secilen tema ve konusuna gore paneller gerceklesmektedir. Genel
sohbetler Gastronomi iizerinde olmaktadir. Senlikte katilimcilarin eglenceli vakit

gecirecegi nitelikli etkinlikler ger¢eklesmektedir (Mudanya Belediyesi).

Sekil 2. Mudanya Lezzet Senlikleri / Yemek Yarigsmasi

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi

B

Sekil 3. Mudanya Lezzet Senligi / Aligveris Stantlart

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi

15



3. Kara Incir Senligi

Katilimcilara kara incirin tanittminin yapildig: senlikte animasyonlar ve gesitli
yarigmalar diizenlenmektedir. Senlikte Mudanya halkinin olusturdugu kermes
bulunmaktadir. Ayrica ¢ok lezzetli iirlinlerin tadilabilecegi stantlar kurulmaktadir. Kara
incir senligi hakkinda bilgi veren afig gorsellerde belirtilmistir (Sekil 4). Yine

konserler ve ¢esitli bilgilendirici paneller diizenlenmektedir (Mudanya Belediyesi).

% SENLIGI

\» MURSEL o/ }
“MAHALLESI <

Sekil 4. Mudanya Belediyesi Kara Incir Senligi Afisi
Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi

4. Bag Bozumu Senligi

Her y1l Eyliil ayinda diizenlenen Bag bozumu senligi Mudanya’ya bagli olan
Cagrisan koyiinde diizenlenmektedir. Bag bozumu senligi hakkinda detayl bilgi veren
afis asagida gorsellerde belirtilmistir (Sekil 5). Cagrisan’da yetistirilen Karasi
lizimlerinin tanittimi1 yapilmaktadir. Stantlar kurularak tiziimden {iretilen belli bash

iirtinlerin satig1 saglanmaktadir (Mudanya Belediyesi).
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Sekil 5. Mudanya Belediyesi Bag Bozumu Senligi ve Konser Afisi

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi
5. Otostop Miizik Festivali

2017 ve 2018 tarihinde gerceklesmis sonrasinda g¢evresel sebeplerden dolayi
tekrar edilmemesi kararina varilmistir. Festival alanina {ilkenin her yerinden otostop

ile ulasim saglanarak festival bolgesine varis saglanmaktadir (Mudanya Belediyesi).
6. Antik Limanda Meteor Yagmuru

2023 yilmin yaz ayinda diizenlenen etkinlikte teleskoplarla Jupiter, Satiirn, Ay
gbzlemi ve Takimyildizlarin tanitim1 yapilmistir. Yilin belli zamanlarinda gergeklesen
meteor yagmuru seyredilmesi icin Mudanya koyunda etkinlik alani olusturulmustur.
Astroloji konulu panel gerceklestirilmistir. Bu etkinlik i¢in belediye ulagim
saglamistir. Ulkenin farkli yerlerinden etkinlige katilm saglanmistir (Mudanya

Belediyesi).
7. Mudanya Felsefe Bulusmalar

Yenilenen hali ile ismi de Tas Mektep Akademi olan tarihi binada
gerceklestirilen etkinlik Bursa Uludag Universitesi ve Karamanoglu Mehmetbey
Universitesi ile anlasmali olarak gerceklesmistir. Her hafta belirli isimlerin konuk
oldugu bulusmalar Tas Mektebin siniflarinda gerceklestirilerek o hafta belirlenen konu
basliklar1 {izerinden felsefe konusuldugu bir ortam olusturulmustur. Konu
basliklarindan bazilar1 6rnek olarak vermek gerekirse; “Politik Nihilizm;
Nietzsche’den ilhamla, Nietzsche’ye Ragmen”, “Simdicilik ve Dort Boyutculuk
Arasin; McTagart’in Modern Zaman Anlayist”, “Atina ve Kudiis Arasinda Levinas”

sekildedir (Mudanya Belediyesi).
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8. Miitareke Etkinlikleri

Mudanya Miitarekesi’nin imzalanmasinin  yi1l doniimiinde Miitareke
etkinlikleri ~diizenlenmektedir. Konserler, paneller, sergi ve imza giinleri
gergeklestirilen etkinliklerde deniz iizerinden fener alayr ve karayolundan yapilan

kortej ile katilimeilar kutlamalara dahil olmaktadir (Mudanya Belediyesi).
9. Kitap Fuan

Kitap stantlarmin oldugu belirli yazarlarin katilim sagladigi sohbetler,
sempozyumlar diizenlenmektedir. Ayn1 zamanda imza giinleri ve konserler ile etkinlik

alaninda sosyal ve kiiltiirel bir ortam olusmus olmaktadir (Mudanya Belediyesi).
1.4 Sosyal Medya ve Gastronomi

Internetin en ¢ok kullanilan uygulamalari arasinda yer alan Sosyal medya
onemli iletisim araglarindan birisidir. Sosyal medya kullanim orani son zamanlarda
yiiksek oranlarda artig gostermektedir, hatta diger iletisim araglarini kullanim olarak

geride biraktigini sdylenebilir (Saatci, 2016, 61:62).

Uygulamalar artik sadece iletisim konusunda etken olmanin disinda bireylere
olusturduklart icerikleri secilmis bir toplulukla paylagsma olanag: sunan bir platform
gerceklestirmistir. Sosyal medya diizenli olarak giincellenebilir hali, ¢oklu kullanimi
ve sanal igeriklere imkan tanimasi ile bilinen en tercih edilir sosyallesme
platformlarindandir. Bireylerin giinliik yasamlarini 6zgiirce ifade edebildigi ve diger
insanlar ile etkilesim halinde oldugu bu sosyal mecralarin kisileri birbirine baglayan
bir mecra olan sosyal medyanin, gastronomi ve yemek konseptli alan sosyal paylasim
alanlar1 yemek bloglari, yemek fotografi, tarifi ve yemek ani paylasma konusunda
bireylere hizmet sunmaktadir. Her giin pek ¢ok kisi yedigi ya da pisirdigi yemegi
icerik haline getirerek fotografini ya da tarif videolarini sosyal medya olusumlarinda
paylasmaktadir. Bu sayede hizl bir etkilesim saglayan ilgili uygulamalar ise, yemegi
sosyal medya tutkusuyla birlestirenler i¢in 6zel bir mecra seklinde yer bulmaktadir.
Sosyal medya aracilig1 ile daha iyi yemek yemeyi isteyen, yemek kiiltiiriine merakli
kisiler icin pek ¢ok secenek ortaya ¢ikmaktadir. Ayn1 zamanda sosyal medyanin bu
kadar sik kullanilmasi oldukga etkili bir pazarlama araci oldugu ve tiiketiciler igin
tavsiyeye uygun hale gelmesi 6zelligi tasidig1 seklinde ifade edilmektedir (Saatci,

2016, 61:62).
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e Sosyal Aglar: Bireysele ait web sayfasi olusturmaya ve bu hesap iizerinden
icerik tiireterek paylagimda bulunma. Kisiler ile iletisime ge¢mek {lizere
kullanilan ara¢ ve sosyal medya platformlaridir.

e Bloglar: Kullanicilarin kendilerini web tizerinden rahatlikla ifade etmeleri i¢in
kolay bir yol olan bloglar kisilerin kendilerine has 6zelliklerine bagli igerikler
liretmelerini saglamaktadir.

e lcerik Topluluklari: Belirli tarzda icerigin organize edilerek paylasildig
cevrimi¢i gruplardir. Google, Youtube, Yahoo Video gibi paylasim aglari,
Instagram, Photo, Photodom gibi paylasim aglar1 sosyal mecrada var olan
icerik topluluklarina 6rnektirler.

e Wikiler: Ortak ¢evrimici siteye bilgiler girilerek ya da 6nceden girilmis olan
bilgileri diizenleyerek olusturan g¢evrimigi bilgi tabanlaridir. Kullanicilar
gruplar olusturarak is birligi saglarlar. Sosyal medya araglari gelisme
icerisindedir. Bu gelisim silirecinin gidisati da siirekli olarak degisime

ugramaktadir.
1.4.1 Turizm Alaninda Sosyal Medya Kavramm

Genis kapsamda sosyal medya uygulamalarina gosterilen ilgi dolayl yollar ile
reklam faaliyetlerinin geleneksel alanlardan yeni nesil dijital ortamlara evrilmesine
sebep olmaktadir. Yeni nesil uygulamalar gerek mikro olgekli gerek makro dlgekli
isletmeler tarafindan tercih edilmektedir. Sosyal medya, veri tabanli pek ¢ok kanala ev
sahipligi yapmaktadir. Bloglar, video ve resim igerik olusturma siteleri, sosyal aglar ve
wikiler en basta gelmekte olan sosyal medya uygulamalaridir. Bu uygulamalar maliyet
olmadan ya da daha az maliyetli olarak miisteriler ile iletisim saglamas1 ve ¢ok kisa
yoldan tiliketiciler 1ile etkilesim saglamasi islemeler i¢in Onemli avantajlar

olusturmaktadir (Farag, 2021).

Sosyal igerikleri paylagsmak {lizere, tiiketicilerin kendileri arasinda her tarzda
deneyimlerini paylastiklar bir alan olma 6zelligi itibariyle mal ve hizmet satin alma
fikirlerini de 6nemli diizeyde etkileyebilmektedir. Tiiketicilerin mal ve hizmetlerle
ilgili olumlu ve olumsuz deneyimlerini sosyal hesaplarinda paylasan ve boylece diger
bireylerin satin alma kararlarim1 {izerinde etkili olabilmeleri bakimindan siteler,
isletmeler i¢in 6nemli fikir firsatlar1 sunmaktadir. Giinlimiizde ulusal ve uluslararasi

isletmeler bu igerik paylagim alanlarini kullanarak daha fazla rekabet giicii elde etmek
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yoluna gitmektedir. Sosyal medya, herkese acik bir alanda, kullanici kisilerin bireysel

olarak kendini ifade edebilmesine olanak tanimaktadir (Saatci, 2016, 62:63)

Turizm sektoriinde sosyal medya aglarinin kullaniminda en yaygin iletisim
araci olmasinin sebebi pazarda rekabet edebilmesi agisindan daha kolay bir arag
olmasidir. Sosyal aglar hedef kitlenin en yogun olarak kullandig1 araglardan birisidir.
Sosyal paylasim sitelerinde bulunan {iyelerin olusturdugu gruplar turizm isletmeleri
i¢cin rahatlikla ulasilabilir birer hedef kitle olmaktadir. Bu alanlarda yer alan isletme
sayisinin da artmast ile tiiketiciler, tatil bilgisi giindemlerini bu ortamlara
yerlestirmislerdir. Bu sayede otel profil sayfalar1 turizm isletmelerine ait hesap sayfasi
olusturmak hedef kitleye ulagsmada etkili bir yol olmaktadir. Turizm tiiketicileri i¢in
tatil deneyimlerini ii¢ farkli asamada olusmaktadir. Bu asamalar, Ge¢mis deneyim, tatil

sirasinda deneyim ve tatil sonrasi deneyim seklindedir (Farag, 2021).
1.4.2 Sosyal Medya ve Gastronomi

Internet {izerinden sosyal aglar araciligiyla kisilerin profillerin bir gériiniirliik
kazanmasi kisinin daha kolay bir marka olma haline ulagmasini saglamaktadir. Hedef
kitle, satin almak istedigi iiriin ve hizmetleri diger topluluklardaki markalara
alternatifleri secerken sosyal ag alanlarindaki degerlendirmeleri dikkatle incelemekte,
gruplarin yorumlarii takip etmektedir. Sosyal agda bulunan hesaplar ne istediklerini
ne zaman istediklerini ve nerede istediklerini sosyal ag platformlar1 araciligiyla kontrol
edebilmektedir. Igeriklerin degerlendirilmesi profillerin tim segimlerine etki
etmektedir. Hesaplarin gezip gordiikleri yerleri, yemek yedikleri, eglendikleri
mekanlar1 yakin ¢evreleri ile paylagsmaktadirlar. Bu paylasimlarda belirlenen durumun
geri doniisleri oldukca gelismekte olan bir etkilesim alani1 olusturmaktadir (Saatci,

2016, 62:63)

Dijital alanda igerik etkilesimleri ve sosyallik bir¢ok grup i¢in yemek
hazirlamay1, paylasilan sofralari, tiiketilen yemek alanlar1 ve yemek anlar1 olarak
cevrimici uygulamalara ve sosyal ag sitelerine getirmistir. Bu akimlar ile birlikte,
diinyay1 yemek paylasimi ve gidaya odaklanmis yeni bir etkilesim agin1 paylasima
acmistir.  Bilinen modeller, restoranlardan, yemek siparislerine, evde pisirme
hazirliklarina varan geleneksel satin alma kanallarini kapsamaktadir (Saatci, 2016,

62:63)
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1.4.3 Sosyal Medya ve Turistik Destinasyon Uriinleri

Diinya diizeninin giinlimiizde degismesiyle birlikte bircok teknolojik
gelismeler meydana gelmistir. Turizm isletmeleri ve destinasyonlari bilinen pazarlama
tekniklerinden ayrilarak hedef kitleye etkili ve hizli interneti, sosyal medyay1 ve sosyal
aglart tercih ettikleri gozlemlenmektedir. Kigiler gilinliikk hayatinda ihtiyaglarini
kargilamak tizere kullandiklari mobil cihazlart destinasyon ve tiriinler hakkinda daha
fazla detay almak tlizere kullanmaktadir. Kisiler sosyal medyada bulunan bilgilerden
yola ¢ikarak yorumlar dikkate almaktadir. Bu durum sosyal medyanin, karar verme
mekanizmasini etkiledigini, iyi bir tanitma yolu ve pazarlama araci oldugunu

gostermektedir (Saatct, 2016, 62:63)

Destinasyonlarla ve bolgeye ait iirlinleriyle ilgili igeriklerin destinasyonun
imajin1 olumlu sekilde etkileyerek popiilerliginin artmasini saglayabilmektedir. Farkli
durumlarda, olumsuz yorumlarda ayni sekilde destinasyon ve {liriiniiniin imajina

oldukca zarar verebilmektedir (Farag, 2021).

Sosyal medya turistik destinasyon ve destinasyon iiriinlerine bilinen pazarlama
tekniklerinin disinda interaktif pazarlama yontemleri ve cesitliligi de sunmaktadir. Bu
pazarlamada kullanilan iletisim yonteminde kisiler daha aktif olmakla beraber
isletmeler ile birlikte c¢oklu iletisim kurabilmektedir. Bugilinlerde turistik
destinasyonlar ve turistik {irlinler kendilerini pazarlamak ve hedef kitleye ulasmasi

amaci ile sosyal medyanin etkili 6zelliklerini kullanmaktadir (Ciftci, 2016).

1.4.4 Turistik Destinasyon Uriinlerinin Popiilerlesmesinde Sosyal

Medyanin Rolii

Destinasyon kent kavramindan daha biiyiik, Ulke kavramindan daha kiigiik
sekilde aciklanabilen diisiiniildiiglinde belirli bir imaja sahip olan, kendine has ve
markalagmis ulusal bir alandir. Turistik ¢ekici unsurlar denildiginde akla ilk gelen
kavramlardan olan destinasyon; ¢ekim merkezlerini, turistik iirlin etkilerini iginde
barindirdigini, boélgenin c¢evresinde gelisen etkinliklerin, ulasimin ve gelisme
potansiyelinin belirli izlerini tasiyan olusumdur seklinde tanimlanabilmektedir.
Bireylerin genellikle seyahat ederken, ikamet ettigi yerden daha uzak bir bolgeye
gecerken ziyaret sirasinda istek ve ihtiyaclarimi karsilamak iizere var olan hizmet

unsurlarinin tlimii destinasyon {iriiniinii olusturmaktadir (Cift¢i, 2016).
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Destinasyonlar; ziyaret¢ilerin deneyimledikleri algi ve durumlarin olumlu bir
yonde gelisim gostermesini ve kisilerin bolgeye ziyaretini tekrarlamalarini saglayacak
motivasyon unsurlarmi gelistirmeyi hedeflerler. Bolge ya da alanin bilinirlik ve
sayginlik durumlarini diinyaya yaymak tlizere ¢alismalar slirdiirmesi destinasyonlarin

kendini gelistirme siirecinin bir pargasi olmaktadir (Farag, 2021).

Sosyal aglar, turistlerin destinasyon secimleri ile ilgili bilgi aramalarina ve
ziyaret edilecek noktalar1 segmelerine olanak saglamaktadir. Giiniimiizde internet ve
sosyal medya, restoran, konaklama isletmeleri gibi turizm isletmelerinin hedef
kitlelerinin dikkatini ¢ekme agisindan, bireyler tarafindan destinasyonlarinin tercih
edilmesi durumundan da 6nemli bir turizm destekli iletisim araci olarak karsimiza
cikmaktadir. Isletmeler sosyal aglarin 6nemini kavrayarak, kurumsal imajlarmi bu
dogrultuda sosyal medyada devam ettirmek i¢cin caba sarf etmektedirler. Bireyler
seyahat karar1 almadan once gidecekleri bolgeleri, ugrayacaklari destinasyonlar1 ve
kalacaklar1 konaklama isletmeleri hakkinda sosyal medya baglantisiyla bilgi
toplamakta ve karar mekanizmalarina bu baglanti ile etki ederek yon belirlemektedirler

(Ciftci, 2016).

1.4.5 Mudanya TIlcesindeki Restoranlarin Sosyal Medya Hesaplari

Ornekler;

Turistik iirlin etkilerinin arttirilmasinda sosyal medyanin rolil biiyiiktiir. Sosyal
medya {Uriinlerin hedef kitleye ulagsmasimni saglayan o6zellikler barindirmaktadir.
Asagida Mudanya ilgesinde bulunan balik restoranlarinin sosyal medya sayfalarindan
baz1 ornekler yer almaktadir. Bu tarz sosyal medya hesaplar1 gelen ziyaretgilerin
etkilesimleri ile sonuclandigi zaman kisiler arasinda aglar orerek isletmenin ve
isletmenin sundugu {irlinlerin taninmasina yardimci olmaktadir. Ayni zamanda takipgi
sayisinin artmasi ve isletme sahiplerinin sosyal medyay1 aktif kullanarak strateji
gelistirmesi de oldukca oOnemlidir. Giritli Balik isimli balik restoran isletmesi
genellikle tabaklamalarina 6nem veren paylasimlar yapmistir (Sekil 6) Kiifelik Meze
Evi isimli restoran ise genellikle meze cesitlerini 6n plana ¢ikaran paylasgimlar
paylasmaktadir (Sekil 7). Kalami Balik isimli restoran isletmesi ise genellikle atmosfer
gorselleri ile deniz kiyisina sifir olan isletmesinin ambiyansini paylasmaktadir (Sekil
8). Kritikos Meyhane isimli balik restorani ise cogunlukla Giritlilere ait otlar ile
yaptiklar1 yenilik¢i ve orijinal meze meniileri ile 6n plana g¢ikan paylasimlarda

bulunmustur (Sekil 9).
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- giritlibalik :
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Sekil 6. Giritli Balik Instagram Hesabi

Kaynak: Instagram Sosyal Medya Platformu
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Sekil 7. Kiifelik Meze Evi Instagram Hesabi

Kaynak: instagram Sosyal Medya Platformu
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Sekil 8. Kalami Balik Instagram Hesab1

Kaynak: Instagram Sosyal Medya Platformu
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Sekil 9. Kritikos Meyhane instagram Hesabi

Kaynak: Instagram Sosyal Medya Platformu
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IKiINCi BOLUM
MUDANYA ILCESI HAKKINDA GENEL BILGILER

2.1. Mudanya’ nin Tarihsel Gelisimi

Mudanya'nin kurulusu ve ev sahipligi yaptigi kiiltiirler, arkeolojik buluntular
ve eski kaynaklar sayesinde anlasilabilmektedir. Bati Anadolu kiyilarinda ticaretle
gecim saglayan Ege bdlgesindeki bazi ada ve sehir devletleri, Marmara Denizi
kiyilarinda koloniler kurmustur. Mudanya'nin yerlesime agilmasi ise Antik tarihgi
Plinius'a gore lonia kentlerinden Colophon'un bir kolonisi olarak Myrleia adiyla
kurulmustur. Koloni kurma dénemi tahminen M.O. 750'lerden baslayarak yaklasik iki
yiizy1l stirmiistiir. Bu bilgilere gére Mudanya, tarih boyunca farkl kiiltiirlerin etkisi
altinda kalmis ve ticaretin merkezi olmustur. Myrleia adi ile kurulan bu antik kent bazi
arkeolojik buluntulara gére Mudanya’nin Hisarlik adiyla bilinen tepe bolgesi ilizerine
kuruldugu deniz tarafina dogru da agilarak bir de limana sahip oldugu diisiiniiliir.
Bithynia yerleskesi iizerinde bulunan antik bdlgenin ardindan Frig, Pers, Lidya ve
Roma kiiltiirlerinin izlerini tagimistir. Dogu Roma/ Bizans zamaninda Rum halk1
Mudanya’da yogun sekilde yasamistir. Osmanli Imparatorlugu zamaninda 1530
yillarinda elde olan bilgiye gére; Mudanya gecimini Zeytincilik, bagcilik, Ipek ticareti,
ipekgeilik ve balikgiliktan saglamistir (Cicekei, 2022).

Evliya celebinin 17.yy. da Mudanyaya yapmis oldugu ziyarette 6zetlemek
gerekir ise Orhan Gazinin fethinden, glimriigiinden, gelismis/bakimli dogal
limanindan, eski kaleden s6z etmektedir. Kadilik kavraminin merkezi sistemi haline
gelen sehrin, han, mescit, hamam, Cami ve 200 adet diikkanin bulundugundan
bahseden Evliya Celebi bu kentin sirkesinin meshur oldugundan da s6z etmektedir

(Cigekei, 2022).

Tarih¢i ve seyyah olan J. Von Hammer’in aktardig: bilgilere gore 1818 yilinda
Mudanya, istanbul’dan gelen yolcularin deniz yoluyla Bursa’ya gelmeden ilk liman
ve iskeleye indigi bolgedir. Seyyah, kentin voyvodulukla yonetildiginden Bursa i¢in
depo sehri gorevi gordiigiinden sebze ve meyvenin ¢ok bulundugundan, kadilarindan
ve glimriik hakkinda bilgilerden ve Apemia kentinin kalintilarindan bahsetmektedir

(Cigekei, 2022).
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Mudanya ilgesi 1321 yilinda Orhangazi tarafindan fethedilmistir. Kent,
Osmanli Imparatorluguna ait olan topraklara dahil olmustur. Osmanli Imparatorlugu
bu kenti fethetmeden 6nce Selguklular donemi 1081 — 1097 yillar1 arasinda Bizans
Imparatorlugunun egemenligi altinda bir siire dnemini yitirerek Bursa ilinin iskelesi
mevkisini Kursunlu ilgesine birakmis olsa da 19. yy’den itibaren hem ipek {iretim ve
ihra¢ edilmesi siirecinde sadece ihrag iskelesi olarak onem kazanmistir (Cigekei,

2022).

Mudanya 1920 yilinda Birinci Diinya Savasi sonrasinda Ingilizler tarafinca
isgal edilmistir. Isgal siras1 sonrasinda ingilizlerden Yunanlilara gegmistir. Mudanya
diisman isgali altinda iki yili askin sitire kaldiktan sonra 12 Eylil 1922 giinii
kurtarilmistir (Cigekei, 2022).

Yakin tarihlerde 3-11 Ekim 1922 giinleri arasinda Kent “Mudanya Konferans1”
gibi 6nemli bir konferansa ve anlagsmaya ev sahipligi yapmistir. Konferansa Tiirkiye
adina Ismet Pasa ingiltere’yi temsil etme adina General Harrigton, Italya’yr temsil
etme adina General Monbelli ve Fransa’yr temsil etme adina General Charpy
katilmistir. 11 Ekim giinii bu toplulukla birlikte “Mudanya Miitarekesi” imzalanmuistir.
Yunanistan’1 temsil eden General Mazanakis, imza islemelerinin gerceklestigi giin
Miitareke binanin yakin ¢evrelerinde, denizin agiklarinda bekleyerek imza atmamustir.
Sonrasinda Istanbul’daki temsilcileri Sinopulas’in 14 ekimdeki onaymnin gelmesi ile

problem ortadan kaldirilmistir (Giiner, 2014).

Mudanya tarihinin bir diger 6nemi ise miibadele giinleridir. 1912-1913 Baklan
savaglt sonrast 30 Mayis 1913 de Londra Antlasmasi imzalanmistir. Girit
kaybedilmistir. Birinci Diinya Savasinin oldugu aym siire zarfinda Istiklal savasi da
gerceklestirilmistir. Savas sirasinda Girit’te yagamakta olan Miisliiman halki Girit’in

kiy1 kasabalarindan go¢ etmeye baslamistir (Giiner, 2014).

30 Ocak 1923°de Lozan Konferans1 ger¢ceklesmisti. Bu Konferansta
“Miibadele-1 Ahali Mukavelenamesi “imzalanmistir. 13 Ekim 1923 ‘de Miibadele imar
ve iskan Bakanligi meydana getirilmistir. Bu sebeple Yunanistan’da ikamet eden
Miisliman halk ile Tiirkiye’de yasayan Rum ve Ortodoks halki zorunlu olarak

miibadeleye tabi tutulmustur (Giiner, 2014).
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2.2. Mudanya’nin Sosyo - Ekonomik Yapisi

Ekonomik agidan baktigimiz zaman ticaret, sanayi, tarim ilgede onciiliik eden
gelir kaynaklaridir. Turizm bash basina ikincil gelir kaynagidir. ilgenin turistlik agidan
en yogun donemleri flkbahar ve Yaz mevsimleridir. Kisin ve Sonbaharda ise genellikle
il smirlar igerisinden gelen misafirler giinliik gezi amacli Cumartesi ve Pazar giinleri
ilgeyi ziyaret etmektedirler. Cogunlukla bu ziyaretlerde, sahil seridi insan trafigi

acisindan yogunluk olusturmaktadir (Giiner, 2014).

Genel olarak c¢alisan niifusun biiyiik 6l¢iide ciftgilikle ugrastifi Mudanya
zeytincilik ve bagcilik tarimsal faaliyetlerde 6nde gelmektedir. Restoranlar ve yerel
marketler oldukca sik bulunmaktadir. El yapimi1 malzeme satan yerli halk bunlar
etkinliklerde kurulan stantlarda sergileyerek satmaktadir. Genellikle kadinlardan
olusan gruplar belediyenin tahsil etmis oldugu stantlar1 kullanmaktadir. Mudanya’nin
merkezi bolgesinde bulunan yerleskelere konumlandirilir. Eskiden kalict olan stantlar
simdilerde sadece etkinlik ve festival zamanlar1 ilgenin belirli yerlerinde
konumlanmaktadirlar. El yapimi taki, canta, kiyafet, hediyelik esya vb {iriinler
sergilenerek satilarak gelir kaynagi olusturmaktadir. Stantlarin bir diger gelir kaynagi
ise yiyecek lriinlerdir. Gerek sicak servis gerekte raf {iriinii olarak satisa sunulmus el
yapimi iriinler gelen ziyaretgiler agisindan oldukg¢a cekici turistik {irlin olma
potansiyeli tasimaktadir. Zeytin ve zeytinyag1 yine bu stantlarda gbzde iiriin olmaya

devam etmektedir (Giliner, 2014).

2.3. Bolgenin Iklimi ve Bitki Ortiisii

Mudanya ilgesi dar bir sahil seridi boyunca dogrusal olarak yerlesmistir.
Yiikseklik kiy1 seridinin arkasinda baslar. Mudanya Daglari'nin en yiiksek zirveleri
Kuzguncuk (400 m.) ve Uskiip (600 m.) Daglaridir ve bolgeyi engebeli hale getirir.
Daglarin kuzey yamaclari cogunlukla denize dogru uzansa da bazi yerlerde
(Giizelyali'nin dogu ucu, Arnavutkdy'iin batisi vb.) derin ugurumlar olusur. Yorenin
sular1 bu daglarin arasinda oldukc¢a derin vadiler olusturan Niliifer toplama dereleri
ile glineye dogru beslenmektedir. Mudanya, Akdeniz iklimi ile Karadeniz iklimi
arasinda gecis iklimine sahiptir. Kislar 1lik ve yagish, yazlar ise kurak ve sicak gecer.
Okyanus ve alcak rakimdan etkilenir, kislar 1liman, yazlar ise ¢ok sicak degildir.
Yazin kuzeyden esen riizgar nedeniyle Ege Denizi ve Akdeniz'e gore daha serin,

kislar1 ise daha siddetli gecer (Giiner, 2022).
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Bursa ve ¢evresinde ortalama giinesli giin sayisinin en yiiksek oldugu bolge
Mudanya ve ¢evresidir. Yilin yaklasik 140 giinii bulutlu hava yasanir. Yillik ortalama
sicaklik 16,7 °C olup, ortalama 22° ile Agustos en sicak ay, ortalama 5° ile Subat en
soguk aydir. Bolgede hakim riizgarlar bat1 ve kuzey yonlerden esmektedir. Mevsime
bagli olarak dogu, giineybati, gliney ve kuzey riizgarlar1 dahil olmak iizere riizgar
yonii degisir. Bu riizgarlar ozellikle sis ve karla birlikte oldugunda denizin
dalgalanmasi nedeniyle deniz tasimaciligini aksatabilmektedir. Yaz aylarinda
kuzeyden haziran ayindan eyliil ayina kadar siiren serinletici bir esinti esmektedir.
Bununla birlikte, glineybati riizgarinin normal esintinin yerini almasi nedeniyle
bunaltic1 bir hava durumunun meydana geldigi durumlar da vardir. Eylil aymin
sonuna yaklasirken dogu ve kara riizgarlar1 yagmurla birleserek soguyan sicakliklar

beraberinde getiriyor (Gliner, 2022).

Kis, giineybat1 riizgarinin yogunlagmasiyla firtinalar1 ve siddetli saganak
yagislart beraberinde getirir. Mudanya'nin bitki ortiisii Akdeniz bolgesinin bitki
ortiisiine benzer. Y1ldiz ve karayel riizgarlar, Eyliil ayinin sonunda baglayan yagislarla
birleserek sicakliklarin diismesine neden oluyor. Kisin giineybatidan esen riizgarlarin
firtinali ve saganak yagislara doniistiigii Mudanya'nin bitki 6rtiisii Akdeniz'deki bitki
ortiistine benzerlik gostermektedir. Akdeniz bitki ortiisii daha ¢ok algcak rakimlarda,
ozellikle giineye bakan yamaglarda olusur, kuzeye bakan yamagclara gidildik¢e rakim
arttik¢a kiiclik agac ve calilardan olusan dogal bitki Ortiisii karakteri giderek azalir.
Bu yerlerde nemli ormanlar gortilebilir. Sahil genellikle zeytinliktir. Zeytinlikler
kiyidan 0-15 kilometre uzakta bulunmaktadir. Bolge topraklarinin yiizde 60'1 tarimsal
hizmetlerde kullaniliyor. %28'i orman arazisi, %1'i ¢ayir mera, geri kalan %11'1 ise

tarim dis1 arazidir (Giiner, 2022).

2.4. Mudanya’nmin Ulasimi

Bursa kentinin merkez bolgesine uzakligi 28 kilometre olan, Marmara
Denizi’nin giiney kiyisinda yerleske olusturmus Mudanya il¢esinin niifusu 54.000’dir.
Gelisen Turizm ag potansiyeli ile beraber yolcu ve yiik tasimacilig1 agisindan bdlgede
ulasim 6zelligi de olduk¢a 6nemli bir yer edinmistir. Mudanya il¢esinin tarihi ve
konumu i¢inde iistlendigi gorevler Bursa ilinin gelismeleri ile birlikte yiirtitiilmiistiir.
Endiistri Devrimi’nden sonra Avrupa bolgesi ve Anadolu yerlesim yerleri arasindaki

ticari faaliyetlerdeki artiy géz Onilinde bulunduruldugunda ulagim sistemlerinin
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gelistirilmesine eski donemlerden giiniimiize gelen zaman itibari ile biiyiilk dnem
verilmistir. Ipek ipliginin iiretim yeri olan Bursa’dan iiriiniin ihracat edilmesi iizere
Mudanya Limani’na taginarak, oradan Fransa’ya bagli olan Lyon kentinin denize
acilan kapisi, liman kenti Marsilya’ya ulagtirilmasi i¢in Bursa ile Mudanya arasinda
tren istasyonu ve demiryolu hatti1 yapilmistir. Resmi olarak 1892 yilinda isletmeye
acilan ve uzun yillar Bursa kentinin Istanbul ve Avrupa’yla ticari iligkilerini saglayan
Bursa-Mudanya tren seferleri, 1948 yilinda fazla maliyetli olmasi gerekgesiyle
kaldirilmis 6nemli bir ulasim sistemidir. 20.yilizy1lin son déonemlerinden itibaren tilke
icinde karayolu ulagiminin 6nem kazanmasi sebebiyle, Bursa-Mudanya seferlerinin
yaptlmis  oldugu demiryolu hattinin ana ulasim ag ile baglantisin
gerceklestirememistir. Bahsedilen demiryolu hattt Temmuz 1953 tarihinde var olan bir
yasa geregince isletmeden kaldirilmistir. Bu duruma bagli olarak, tren raylar
sokiilerek istasyon binalar1 farkli islevlerde kullanilmak {izere il belediyesine ya da

0zel sektore tahsil edilmistir (Giiner, 2022).

Eski Mudanya Gar Binas1 olan yap1 mimari olarak en dikkat ¢ceken ve oldukca
heybetli olan bir yapidir. Glinlimiizde ise Mudanya ilgesi konumu, tarihi ve geleneksel
yapilanmanin varligi acisindan hala O6nemli yerlesim yeri olma o6zelligini
korumaktadir. Kent, yerlesimi etki eden ve ilerlemesini saglayan faktorler baglaminda,
konum, yer ve ulasim basliklar1 da olduk¢a 6nemli etken roliinii tasimaktadir. Bursa
iline bagli olan Mudanya’nin dogusunda Osmangazi Ilgesi ve batisinda Karacabey
Ilgesi kuzeyinde Marmara Denizi, giineyinde ise Niliifer Ilgesi bulunmaktadir. Giiney
yonii sinirim1 Niliifer ¢ayr belirlemektedir. Deniz kenarina kiyis1 bulunan ve yerlesik
durumundadir. Istanbul ve Bursa illerine oldukga yakin konumdadir. Mudanya gevre
sinin ulasim haritas1 asagida gorsel halinde 6rnek verilmistir (Sekil 10). Marmara
Bolgesi’nin gliney bolgesinde yer alan ilge, batida 28°32° ve doguda 28°58° dogu
boylamu ile giineyde 40°16°ve kuzeyde 40°24° kuzey enlemleri arasindadir. Mudanya
da denizyolu ulasimi ile Istanbul’a, Karayolu ulasim sekli ile ise Bursa’ya
ulasilabilmektedir. Bu sebeple Mudanya, Bursa ilinin énemli liman ve iskele 6zelligi
olma konumundadir. Mudanya ve Bursa arasinda 31 km’lik ¢ift seritli asfalt bandi
karayolu bulunmaktadir. Bursa karayolu, Mudanya’ ya gelmeden once ilceye baglh
olan cesitli kdylere sonrasinda Gilizelyali’ isimli bolgeye ayrilir. Bu yoldan bir diger

Bursa’ya bagli ilge olan Gemlik’e kadar ulasabilmektedir (Giiner, 2022).
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MARMARA DENIZI
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BURSA MERKEZ @ vo

Sekil 10. Mudanya Ulagim Haritas1

Kaynak: Mudanya Turizm Master Plani (2016)

2.5. Mudanya Turizm Hakkinda Genel Bilgiler

Kiiltiir ve Turizm Bakanligi Tanitma Genel Miudiirliigiine géore Mudanya’da
yapmadan donme denilecek unsurlar listesi hazirlanmistir. Ayn1 zamanda bolgenin
turizm agisindan hangi konularda 6ncelikli olduguna deginilmistir. Turizme uygunluk
seviyesi, yaz turizm, sonbahar ve kis turizmi olarak analiz edilmistir ve genel bilgiler

asagida verilmektedir (Kanibir, 2023).

2.5.1. Mudanya Turizminin Mevcut Durumu

Mudanya belediyesinin sivil toplum kuruluslar1 ile birlikte yiiriittigi
aragtirmada Mudanya turizminin mevcut durumunun tespitine yonelik bilgiler elde
edilmistir. Bilgi almak ve goriislerini almak amaciyla goriisiilecek kisilerin se¢imi
Mudanya Belediyesi tarafindan gergeklestirilmistir. Bu kapsamda yerel kamu
temsilcileri (belediye, ilce belediye baskanlar1 vb.), turizmle ilgili dernekler,
Isadamlar1 ve STK temsilcileriyle toplantilar gerceklestirilerek bilgilere ulasildig
bilinmektedir. Goriigmeler sirasinda standart bilgiler elde edildigi bilinmektedir. Elde
edilen bu bilgiler sonucunda Mudanya'da hangi bolgelerin bulundugunu ve mevcut
turizm durumu tespitinin belirlenmesi saglanmaktadir. Gelistirilebilecek turizmin tiirt,

turizmle ilgili alt ve list yapinin durumu, tesislerin yeterli olup olmadigi, Turistlere
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yonelik tutum ve davranislar ile isgiiciinin mevcut durumu hakkinda tespit

amaclanmistir (Kanibir, 2023).

Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 Tanitma Genel Miidiirliigiine gore Mudanya’da yapmadan

donme denilecek unsurlar sunlardir:

e Mudanya Miitareke Miizesini gezmeden

e Tarihi Mudanya evlerini gérmeden

e Carsaf boregi, cevizli lokum ve balik yemeden donmeyin

e Tirilye tipi siyah zeytin

e Yesil Zeytin Cesitleri

e Zeytinyagl, zeytinyagli dogal ev sabunu ¢esitli dogal sabunlar, organik regeller,
marmelatlar, mevsimine gore dogada yetisen mevsim otlari, bunlarla yapilan
meze ve etli yemekler.

e  Unlii sofralik kara {iziim (Cagrisan Karasi)

e Enginar

Mudanya ilgesinde fark yaratacak, yore halkinin da aligkin oldugu turizm
aktivitelerinin disinda farkl turistik aktiviteler icin ilgenin sahip oldugu dogal cevre
bu aktiviteler i¢in uygundur. Mevcut siirdiiriilen deniz turizmine entegre edilebilecek
aktiviteler bulunmaktadir. Once ki yillarda Tirilye’de gerceklestirilen yelken yarislart
sebebi ile Tirilye ve Mudanya bolgelerinde 6nemli bir turizm hareketliligi olusmustur.
Dogal giizellikler ile ¢evrili Mudanya’da doga sporlari i¢in uygun rotalar bulundugu

bilinmektedir (Mudanya Belediyesi).

Mudanya’da tescil edilmesi gerekliligi diisiiniildiigli 6nemli ve degerli
unsulardan bir digeri ise hava kalitesidir. Ozellikle solunum ile ilgili sikint1 yasayan
insanlarin Mudanya’da bu sorunlarindan kurtulduklar1 ve uzun siireligine Mudanya’da
kaldiklar1 gortilmektedir. Hava kalitesinin tescil edilmedigi bilinmekle birlikte, hava
kalitesi icin Mudanya’ya turist olarak gelen c¢ok sayr da insanin var oldugu
bilinmektedir ve bu konu hakkinda detayl bir tescil ¢alismasi yapilmasi gerektigini

gostermektedir (Kanibir, 2023).

Mudanya iklim 6zellikleri turizm agisindan deger kattigina inanilan ve iyi
degerlendirilebilecek olan tarim iriinlerinin yetismesine olanak saglamaktadir.
Bunlara 6rnek olarak Mudanya’da yetistirilen kaliteli kara incir ve Tirilye tipi zeytinler

gosterilmektedir. Hali hazirda ilgede birlikler araciligi ile 6nemli ¢alisma faaliyetleri
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stirdiiriilmekte ve treticiler bilinglendirilmekte oldugu gozlemlenmektedir. Mudanya
bolgesinin bu iriinler i¢in cografi tescil caligmalarina yonelik faaliyetlere 6nem
vermesi gerektigi sivil toplum kuruluslarinca 6neri olarak sunulmustur (Mudanya

Belediyesi).

Mudanya bolgesinin tarihsel gecmisi, bolgede yasamis kadim milliyetlere ait
cok sayida eser giin yiiziine ¢ikarilmis olmasina ragmen hala tasra bolgelerde bir¢ok
eserin bulunabilecegi goriilmektedir. Bu durum g6z oniinde bulundurularak arkeolojik
alanlarin tespitlerinin yapilmasina dncelik verilerek eserlerin giin yliziine ¢ikarilmasi
saglanmalidir. Bu konuda ilgili bolgelerdeki koyliilerle isbirligi yapilmasi ve onlara da
ekonomik imkanlar saglanmasi, eserlerin ortaya ¢ikarilmasi siirecini hizlandiracaktir.
Mudanya, tarihsel ge¢misi, barig olusturmada almis oldugu rol ve yillarin getirmis
oldugu kiiltiirel etkilesim sebebi ile 6nemli yerel kiiltiirel 6zelliklere sahiptir. Bu
kiiltiirel 6zelliklerin yasatilmas1 ve turistik anlamda degerlendirilebilmesi amag
edinilerek bir¢ok sivil toplum kurulusu kurulmustur. Kuruluglar, hem kiltiirel
ozelliklerin gelecek nesillere aktarilmasi hem de kiiltiirel 6zelliklerin ekonomik degere
doniigmesi adina 6nemli ugraslar vererek hizmet sunmaktadir. Bu kiiltiirel 6zellikler
ile uyumlu kutlama torenleri, el sanatlarina yonelik kurslar, gastronomi turizmi
acisindan Onemli gastronomik yarigmalar diizenlenmekte, gastronomik {riinler
Mudanya’daki restoranlarda ziyaretcilerin huzuruna sunulmaktadir. Kiiltiirel anlamda
onemli olan unsurlar arasinda olan Girit Dantelleri, Girit Mutfagina ait tirtinler birgok

ziyaretci tarafindan aranan tiriinler haline gelmistir (Mudanya Belediyesi).

Mudanya’nin Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin kurulus dénemin ait rolii agisindan
onemi ¢oktur. 11 Ekim 1922 yilinda imzalanan Mudanya Miitarekesi dikkate alinarak
her yil kardeslik ve baris temali festival ve senlikler diizenlenmektedir. Bu
etkinliklerde zamanin devletlerine yonelik c¢esitli organizasyonlara da yer
verilmektedir. O devrin insanlarinin torunlarinin bu etkinliklerine katilimlarinin
artirllmas1 icin calismalar diizenlenmektedir. Ilerleyen yillarda gergeklestirilen
faaliyetlerin boyutu ve c¢ercevesi genisletilerek siirdiirilmeye devam edilecegi
amaglanmaktadir. Daha etkin organizasyonlarin planlanmasi gerektigi ise kuruluslar

tarafindan 6ngdrii olusturmaktadir (Mudanya Belediyesi).

Mudanya’ya deniz otobiisii ve arabal1 vapurla yaklasik 2 saatte ulasim imkani1
saglanmaktadir. Mudanya-Bursa aras1 mesafe ise yaklasik 20 dakikadir. Bu avantajli

konum Mudanya ziyaretcilerine, Bursa destinasyonundaki aktivitelere (Uludag’da
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kayak, Tarihi turlar gibi) de kolaylikla katilma imkani saglamaktadir. Mudanya
bolgesinin merkez konumundan Tirilye gibi Onemli turizm merkezlerine de

minibiislerle ulagim bulunmaktadir (Kanibir, 2023).

2.5.2. Mudanya’da Bulunan Konaklama Isletmeleri ve Yiyecek — Icecek
isletmeleri Hakkinda

Mevcut turizm yatirimlarinin degerlendirilmesi gercevesinde iki agamali bir
yaklasim izlenmistir. Mudanya ilge sinirlar1 igerisindeki mevcut ve potansiyel turizm
alanlar1 Mudanya Belediyesi tarafindan belirlenmektedir. Belirlenen bu turizm
alanlarindaki turizm yatirimlari, Bursa Kiiltiir ve Turizm 1 Miidiirliigii ile Mudanya
Belediye Baskanligi’'ndan bilgi alinarak bir liste haline getirilmistir. Bu liste
cergevesinde ilgili konaklama isletmeleri ve yiyecek-icecek isletmeleri ile yerinde
goriismeler yapilarak yatirimlarin mevcut durumlar ortaya konulmustur. Bu
calismalar ile sadece mevcut durumun belirlenmesi amaglanmamis ayni zamanda
Mudanya’da turizm sektoriiniin yiiz yilize kaldig1 sorunlar ve beklentiler belirlenerek
Master plan cercevesinde ortaya konularak ¢éziimiine katki sunulmaya calisilmigtir

(Kanibir, 2023).

2.5.2.1. Konaklama Isletmeleri Hakkinda

Bursa Kiiltiir ve Turizm il Miidiirliigii’nden ulasilan verilere gore 2015 Mayis
ay!1 itibari ile il¢e sinirlari icerisinde toplam 17 adet Belediye Belgeli, 5 adet de Turizm
Isletme Belgeli olmak iizere toplam 22 adet konaklama isletmesi mevcut oldugu
sonucuna vartlmistir. Bu isletmelerin tiirlerine gore dagilimina bakildiginda turizm
isletme belgesi sahibi tesislerin 2 tanesi 6zel belgeli konaklama tesisi, 1 tanesi butik
konaklama tesisi, 2 tanesi ise 3 yi1ldizli otel olarak isletme belgesi aldig bilinmektedir.
Belediye belgeli tesislerin tamami otel olarak ruhsata sahip oldugu
gozlemlenmektedir. Elde edilen bilgilere bakildiginda Mudanya’da belediye belgeli
bir konaklama sistem ag1 goriilmektedir. Mevcut konaklama hizmeti veren isletmelerin
ozellikle hafta sonlarinda ziyaretgiler tarafindan olusan talebe cevap veremedigi ve
bolgedeki tiim barinma ve konaklama alanlarinda %100 doluluk oranlarina ulasildig:
belirlenmistir. Konaklama igletmeleri sahip veya yoneticilerine gére Mudanya’y1
ziyaret eden turistlerin %34°5’1 dinlenme amaci ile %33,2’si gezi eglence sebebi ile
ziyaret ettigi yapilan arastirmalar sonucunda elde edilen bilgiler arasindadir.
Isletmecilere gore turistlerin Mudanya’y1 ziyaretlerinde en etkili olan unsur dinlenme

ve gezi ihtiyacidir (Kanibir, 2023)
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2.5.2.2 Yiyecek — Icecek Isletmeleri Hakkinda

Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’ndan ulasilan verilere gore 2015 Mayis ayi itibari
ile Mudanya ilgesi sinirlari iginde 1 adet yeme-igme tesisi bulundugu bilinmektedir.
Ozel belgeli olarak hizmet gdsteren bu isletmedeki misafir kapasite 51 kisidir.
Mudanya’da faaliyet gosteren diger yeme-igme tesislerinin tamami Belediye belgeli
olarak hizmetlerini siirdiirmektedir. Mudanya merkez ve Tirilye’de balik restoranlar
olarak hizmet veren ¢ok sayida yeme-igme isletmesinin mevcut oldugu ve onemli
oranda ziyaret¢i ¢ektigi goriilmektedir. Mudanya merkez kiy1 bandinda ve Tirilye’de
bu konuda bir kiimeler hali ile mevcut oldugu bilinmektedir. Mevcut isletmelerin 12

ay boyunca acik tutuldugu arastirma sonucunda elde edilen bilgilerdir (Kanibir, 2023).

Mudanya Belediye Baskanligi’ndan alinan 20 yiyecek-icecek isletmesinin
16’s1 ile goriisme yapilmis ve anket formu yardimiyla veriler toplanmistir. Temmuz-
Agustos aylar1 icerisinde faaliyete devam eden 16 isletme ile goriisme yapan Mudanya
Belediye Baskanligi 16 yiyecek-icecek isletmesinin tilirlerine gore farklilik
gosterdigini saptamistir. Saha ¢aligsmalar1 kapsaminda 5 kafe ve 11 lokanta isletmesi
ile goriismeler yapilmis ve veriler toplanmistir. Yiyecek-igecek isletmelerinin oturma
yeri kapasitesine gore dagilimina bakildiginda isletmelerin yarisinin oturma kapasitesi
51-100 arasinda bulunmaktadir. 101-150 arasinda oturma kapasitesine sahip olan 3
isletme ve 150 nin {istiinde oturma kapasitesine sahip 3 isletme bulunmaktadir. Oturma
kapasitesi 150°nin listiinde olan 2 kafe ve 1 de lokanta mevcut bulunmaktadir (Kanibir,

2023).

2.5.3. Mudanya Ilgesine Bagh Tirilye Kentinin Mevcut Turizm
Planlamasi

Tirilye niifusa bagli olarak kentin ekonomisinin ¢ok fazla gelismedigi sebebine
dayanarak yerlesmenin go¢ verdigi bilinmektedir. Is olanaklarinin daha kisitli olmasi
ve egitim imkanlarinin bulunmamasi geng ve orta yastaki niifusun sehirden ayrilmasi
Mudanya’ya veya Bursa’ya go¢ etmesine sebep olmaktan. Ekonomisi zeytincilige ve
eski donemlere gore gerilemis olan balik¢iliga dayanan Tirilye’de gogiin dnlenmesi,
ekonomik faaliyetlerde artis saglanmasi, yeni ig ve egitim olanaklarmin ortaya
cikarilmasi gerekmektedir. Son on yilda turizm faaliyeti, Tirilye nin kalkinmasi igin
potansiyel bir kaynak unsuru olusturmustur. Ozellikle dizi filmlerin ¢ekim yeri olarak

tercih edilen Tirilye kentini iilke genelinde bilinirliginin artmasini saglamistir.
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Dizileirin gosterimde oldugu donem ve sonrasinda, Tirilye’yi merak eden ve gérmek
isteyen ziyaretgilerin, glintibirlik ya da hafta sonu bdlgeyi ziyaret etmeye baslamigtir

(Ertiirk, 2009).

Tirilye ve yakin g¢evresinde kiyr kesimi genellikle yiiksek kiyilar
bulunmaktadir. Falezli kiy1 tipinde olmasi, bolgenin poyraza kars1 koyamamasi sebebi
ile yaz mevsiminde hava ve deniz suyu sicakliklariin Akdeniz bolgesine kiyas ile
daha diisiik olmasi, kiy1 kesimlerinde tas ve ¢akil bulunmasi, Susurluk nehrinin denize
dokildiigii boliimiin bolgeye yakin olmasi durumu denizin ¢ogu zaman bulanik olmasi
yaz turizminde denizden fayda saglanmasini kisitlamaktadir. Bahsedilen bu
sebeplerden dolayr Tirilye’de yaz mevsimi, Marmara Denizi kiyisinda denizden
faydalanan bolgelere gore daha sakin ge¢cmekte, sonug itibari ile yaz donemi bu
bolgede niifus artis1 fazla goriilmemekle birlikte 6nemli bir ticari hareketlenme
durumu s6z konusu olmamaktadir. Yerlesmenin geleneksel ve etnik dokusunun
giintimiize kadar korunmasi durumu ¢evresel kaynakli sorunlarin ¢ikmasini 6nleyen

onemli faktorlerden birisidir (Mudanya Belediyesi).

Tirilye korunmus dogasi ve tarihi yapilariyla gilines-deniz-kum turizmi
acisindan dezavantajli oldugu bu durumu, doga-tarih-kiiltlir turizmini gelistirerek
avantajlt hale getirme konusunda ¢ok oOnemli bir potansiyele sahiptir. Kiiltiir
turizmiyle, turizm etkinliklerine bir mevsimde yogunlagmayarak, y1l geneline yayilma

imkan1 bulmaktadir (Ertiirk, 2009).

Tirilye sahip oldugu ve bilinene gore oldukca eskiye giden tarih¢e dogal ¢evre
alanlari ile turizmin gelismesi i¢in ¢ok uygun bir bolgedir. Son yillarda diinyadaki
turizm ¢esitleri alternatif olarak artmaya baslamis ve turizm anlayis1 ve bakis agisi
degismeye baslamistir. Siirdiiriilebilirlik kavraminin glinlimiizde tiim disiplinlere etki
etmesi durumu s6z konusudur. Doga ile biitiinlesme, gecmis kiiltiirlerin izlerini
yerinde gorme, kiiltiirel ve geleneksel temaslar, kentlerde yasayan toplumlarin yasam
tarzlari, inang sistemleri, el sanatlari, aligveris alanlari, eglence sekiller, ilgi cekici
unsurlar arasinda yerini almaktadir. Boylelikle siirdiiriilebilir turizm kavramini alt
basliklar ile inceleyebilecegimiz diger durumlarda ortaya ¢ikmaktadir. Diinya tizerinde

alternatif turizm tiirlerine katilan turist sayis1 her gegen giin artmaktadir (Ertiirk, 2009).

Tarihsel kaynaklar seklinde nitelendirilen bu kavram, bir toplumun o6nceki

nesillerden kendisine miras kalan binalar, eski anitlar ve c¢esitli kalintilardir.
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Bahsedilen bu kaynaklarin dagilimi bir¢ok farkli sekilde olabilmektedir. Tarihsel
nesneler, kentlere ve sehirlere farkli bicimlerde konumlanmis vaziyette olabilmektedir.
Bolgede bulunan eski yapilar ne kadar fazla ise o bolgenin tarihsel yapisi da bir o kadar
giicliidiir ve tarihi zenginligi yiiksektir. Tarihi yapilar1 pazarlama durumu diger turizm
tiriinlerini pazarlamaya kiyasla oldukga giictiir. Ancak kitlesel turizm pazarinda cografi
tarihsel Ozellikler biiyiik yer kaplamaktadir. Cogu iilke bu kaynaklarin envanterini
cikarmakta ve analiz etmeye devam etmektedir. Tarihi yapilar kitle pazarlama
sonucunda bir cekicilik etkisi gostermedigi durumlarda, yapilarin meraklilar
tarafindan siklikla ziyaret edildigi gézlemlenmektedir. Tirilye cesitli tarihsel ¢ekici
unsurlara sahip bir bolgedir. Bu 6zelligi sayesinde s6z konusu cografi bigiminin,
bolgenin ¢ekiciligini arttirmakta ve insanlarin bu bdlgeyi ziyaret etmelerini

saglamaktadir (Ertiirk, 2009).

Dogal kaynaklara, tarihi ve kiiltiirel kalintilara bagli olan turizm tiirleri,
stirdiiriilebilir turizm alanina girmektedir. Siirdiiriilebilir kalkinma, doga ve insan
arasinda denge kurarak, dogal kaynaklar tiiketmeden ya da tiiketim yollarina azaltici
etkiler getirerek, gelecek nesillerin ihtiyaclarinin karsilanmasina ve aktarilmasina
imkan verecek bir bicimde bugiiniin ve gelecegin yasaminin programlamasini
saglamaktadir.  Siuirdirilebilirlik  turizme uygulandigt  durumlarda  “turizm
kaynaklarimin tiiketilmesine filtreleyerek, kirletilmeden, i¢i bosaltilmadan gelecek
nesillerin de kullanabilmesine olanak saglayarak diizenlenmesi” seklinde
aciklanabilmektedir. Turizmde stirdiiriilebilirlik ayn1 zamanda turizme konu olan
mekan ile ziyaretgiler ve kent sakinleri arasindaki dengenin korunmasini da
kapsayabilmektedir. Tirilye’de turizm etkinliklerinin programli bir sekilde
gerceklesmesi, Tirilye nin siirdiiriilebilir bir durumda kalkinmasina, kiiltiirel yapilarin
ve dogal cevrenin korunmasina, gelecek nesillerin de bu kiiltiirel zenginlikleri

tanimasina ve ziyaret etmesine biiyiik katki saglayacagi bilinmektedir (Ertiirk, 2009).

Kenti ziyaret eden turistlerin, zeytinlikler arasinda kent mimarisine uygun bir
ciftlik konseptine uygun tahta ve bungalov yapida evlerde konaklayarak, zeytinlerin
hasat zamanini, bakim giinlerini yakindan incelemesi, zeytin toplama etkinliklerine
katilmasi, zeytinin salamura edilmesi islerini ve zeytinyaginin elde edilmesi
gbzlemlemesi miimkiindiir. Bu konaklama siirecinde zeytin, zeytinyagi, balik yoreye
ait Uriinlerden ve yemeklerden tatmasi da seyahatlerinin bir pargasi dahilindedir.

Kisiler bu ¢iftlikte konakladiklart siire igerisinde Tirilye’deki tarihi ve kiiltiirel turistlik
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destinasyon Tiriinlerini de goérmeleri, bolgede doga — tarih — kiiltlir turizminin biitiin
halde deneyimleyebilmektedirler. Kirsal turizm, doga ve kiiltiirii bulusturan bir turizm
cesididir. Bu tarz turizm faaliyetleri diger alternatif turizm c¢esitleri ve cevre ile

entegrasyon olduk¢a kuvvetlidir (Kanibir, 2023).

2.6. Mudanya’nin Gastronomi Turizm Potansiyeli

Mudanya, iilkemizin tarihi ve ekonomik agidan 6nemli bir konuma sahip olan
Bursa iI’inin kuzeyinde, deniz kiyisinda bulunan bir ilgedir. Hem tarihsel hem de genel
ozellikleri nedeniyle dnemli degerlere sahip olan Mudanya, bolgedeki 6nemli bir

yerlesim bolgesidir (Sormaz, 2020).

Mudanya ilgesi gegmis donemlerden itibaren yerlesim yeri olarak 6zelliklerini
korumaktadir. Kent kimligini oldugu gibi korumasi ge¢mis donemlere ve farkli
medeniyetlere ev sahipligi yaptig1 ve giiniimiize kadar bu izleri tagimis olmasindan

dolay1 oldukca 6nem arz etmektedir (Giiner, 2014).

Tarihi yapitlarin kendilerini oldugu gibi, 6zglin ve orijinal dokularini
giinimiize kadar getirebilmis olmalar1 O6zellikle kiiltiir turizmini degerli kilan
Ogelerden birisidir. Mudanya’ya ait tarthi ve tarihi yapitlarin korunmasi ve kent
stirdiriilebilirligini saglamak i¢in Oncelikle korunacak durumlarin belirlenmesi
gerekmektedir. Turizm kavraminin  biitlinliigli, Gastronomi turizm altinda
toplandiginda buna kiiltiir turizmi de dahildir. Kentin gelenekselmis mutfag:i kadar
tarihi yapilarinin ziyaret etme deneyimi biitiinciil bir turizm potansiyel 6gesidir. Kente
ait mutfak kiiltliriinii korumak ve siirdiirtilebilirligini saglamak sehrin biitiinciil turizm

yapilanmasina katki saglamaktadir (Zararsiz, 2022)

Insan deneyimi sdz konusu oldugunda baz1 faktdrler degiskenlik gostermeye
yatkindir. Bu degiskenligi olumlu yonlere ¢evirebilmek, eskiyi koruyarak gelisim ve

degisim siirecini daha degerli hale getirebilmektedir (Zararsiz, 2022).

30 Ocak 1923°de Lozan Konferans1 ger¢eklesmistir. Bu Konferansta
“Miibadele-1 Ahali Mukavelenamesi “imzalanmistir. 13 Ekim 1923 ‘de Miibadele imar
ve iskan Bakanligi meydana getirilmistir. Bu sebeple Yunanistan’da ikamet eden
Miisliman halk ile Tiirkiye’de yasayan Rum ve Ortodoks halki zorunlu olarak

miibadeleye tabi tutulmustur (Giiner, 2014).
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2.7. Mudanya Il¢esinde Bulunan Giritliler ve Girit Mutfak Kiiltiirii Hakkinda

En biiyiik go¢ Orneklerinden birisi olan yakin ge¢misimizde ki miibadele
ornegi, iki ililke arasinda (Tiirkiye — Yunanistan) 30 Ocak 1923 tarihinde Lozan
antlagsmasinda protokol ve sozlesme ile karar verilerek imzalanmistir. Tiirkiye’de
yerlesik olarak yasayan Ortodoks Rumlar ile Yunanistan’da yerlesik olarak yasayan
Miisliimanlarin zorunlu bir sekilde go¢ etmesi olarak kayitlara alinmistir. Bu s6zlesme
tizerinde gelisen niifus miibadelesinin hemen sonrasinda Anadolu’nun bazi bolgelerine
yerlestirilen Giritli Miisliman halk, artik yeni yerleske topraklarinda etnik kimliklerini
daha yeni ve giiclii sekilde olusturabilmelerinde mutfak ve yemek kiiltiirleri 6nemli bir

rol oynamistir (Karaca, 2015).

Mutfak kiiltiirlerinde kendini en ¢ok gosteren iiriinler genellikle yabani otlar
olmustur ve boylelikle yemek kiiltiiriinde farkliliklarin1 bu sekilde yansitmislardir.
Yabani otlar ile yapilmis olan ¢ok cesitli yemekler regetelerin orijinalligi ve 6zellikleri
olarak Girit mutfaginda olduk¢a dikkat ¢ekmektedir. Ayn1 zamanda yabani otlar ile
hazirlanmis yemek cesitleri Giritlilerin yeme- igme aliskanliklarin1 diger Anadolu
mutfak kiiltiirlerinden ayiran temel bir 6gedir. Musevilerden, Araplara, Rumlardan,
Tiirklere, Musevilere dayanan birbirinden farkli mutfak kiiltiirler, ana vatanlarindan
getirmis olduklar1 yeme igme aligkanliklari, yemek hazirlik siirecleri gibi birgok
ozellikler Girit’teki malzemeler ile yeniden sekillenmistir. Daha 6ncesinden de Girit
adasima yerlesmis olan kiiltiirii ve yemek aligkanliklarindan etkilenerek, onlar1 bazi
noktalarda degistirmis, bazi noktalarda zenginlestirerek, kendine has 6zelliklere sahip
bir mutfak kiiltiirii olusturmuglardir. Girit mutfagini, kimlikleri gibi sahip ¢ikarak

giiniimiize kadar gelmesine onciiliik etmislerdir (Karaca, 2015).

Girit mutfagin1 bilinen diger Anadolu mutfaklarindan ayiran ve farklilik
gosteren en temel Ozelligi, yabani otlarla zeytinyag1 kullanilarak yapilan yemekler,
mezeler ve salatalardir. Faydasini bilinmeyen bir¢ok yiyecek unsuru bulundugu i¢in
arastirilmayan bir ok yabani otlar, Girit sofrasinin bas tacidir. Zeytinyagi ise Girit
yemeklerinin ve salatalarinin en ¢ok kullanilan bilesenlerini olusturmaktadir. Doganin
insanlifa sundugu degerli olan otlar1 lezzetlendirmek, kati yagin lezzetlerini

degistirmesine engel olarak zeytinyagi ile gerceklesmektedir (Atabey, 2023).

Giritli insanlarin daha uzun yasamalar1 ve kalp-damar hastaliklari oraninin

diisiik olmas1 saglik bilimcilerin dikkati Giritlilerin beslenme aligkanliklarini
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aragtirmaya yoneldigini gozlemlenmektedir. Bu 6zelliklerinden dolayr Girit mutfagi,
diinyanin en saglikli mutfag: seklinde tanimlamaktadir. Girit Mutfaginin gastronomi
anlaminda karakterini belirleyen ikinci malzeme, yenilebilir otlardir. Cogu yabani
olarak kirlarda, bayirlarda ve dere kenarlarinda yetistigi bilinen ot kullanilarak ¢esitli
salatalar, mezeler, etli ve etsiz yemekler yapilir. Bu sebeple Girit mutfag literatiirde
Yesil Sofra olarak adlandirildig: goriilmektedir. Ot yemeklerinin bilinen en énemli
ozelligi ise zeytinyagiyla, daha kisik ateste ve ¢ok az pisirilerek yapiliyor olmasidir.

Bu da yemeklerin daha saglikli hale getirmektedir (Cevik, 2011).
2.7.1 Girit Yemeklerinin Ozellikleri

Girit yemek kiiltiiriinde geleneksel yemek pisirme unsurlarindan en dnemlisi
zeytinyagidir. Doymus yag orani diisiik olan bu yag ¢esidi saglik acisindan da oldukca
onemlidir. Tahil ve baklagillerden olusan mevcut recetelerinde yiliksek oranda
kompleks karbonhidrat bulundurmaktadir. Ayn1 zamanda bu mutfagin temelini ot
yemekleri olusturmaktadir. Giritli kigilerin ¢ogunun sagliklt ve uzun Omiirli
yasadiklar1 gozlenmektedir. Bunun sebebini meniilerinde iceren saglikli iirlinlere
baglanmaktadir. Girit mutfagini ve sofrasin1 “Yesil Sofra” olarak adlandirmak

miimkiindiir (Cevik, 2011).

Girit mutfagi kendine 6zgii ve besleyici tarziyla dikkat cekmektedir. Her gegen
giin saglik ve beslenme alaninda yeni arastirmalarin kaynagini olusturmaktadir. 1960
yillarinda Girit halkinin geleneksel yemekleri Akdeniz beslenme modelinin temelini
olusturdugu bilinmektedir. Tirk mutfaginin temellerinde de var olan Akdeniz
kiyisinda Akdeniz beslenme modelinin ve Akdeniz diyetinin 6rneklerindendir. Bu
beslenme sekli beslenmenin saglik acgisindan ne kadar 6nemli oldugunu da dogru

oranda belirtmektedir (Gtiilen, 2017).

Girit mutfagi Akdeniz lezzetleri ile ortak olma nedenleriyle mutfak kiiltiirlerine
stirdiirmiiglerdir. Sebzeler ve etin Girit mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yer tuttugu hemen
hemen her kaynakta karsimiza ¢ikmaktadir. Patlican birgok yemekte kullanilmaktadir.
[zmirin meshur sogiis kiiltiirii de aslinda Girit ve Sefarad kokenli ve genellik
“Domates ve Maydanozlu Beyin” olarak bilinen lezzetli bir besindir. Pirasa koftesi,
pirasa dolmasi, patlicanli giil boregi gibi yemekler hala Girit mutfaginin
vazgecilmezleri arasindadir. Genellikle limon ve seker kullanarak, zeytinyagl pisirme

yontemi tercih edilmektedir (Atabey, 2023).
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2.7.2. Girit Kiiltiiriinde Ask ve Yemekle ilgili Maniler

Miibadele ile niifusun biiyiik bir kismi1 yer degistirmis olmasina ragmen Giritli
halk kiiltlirii korumaya ve siirdiirmeye devam etmistir. Mani kiiltiiri de o korunmakta
olan geleneklerden birisidir. Tiirk kiiltiirtinde Hristiyan kiiltiiriinde de Giritliler de
mani sdylemek ve yazma basit melodiler olusturarak onlar1 sdylemek yaygin bir
gelenektir. Gliniimiizde yiizeylerine Girit manileri kazilarak yazilan hediyelik bigcaklar
turistik amagli Girit’te satilmaktadir. Asagida Giritlilere ait baz1 yemek ve ask konulu

manilerden 6rnekler yazilmistir (Cokisler, 2007).
Mani 1.

Kestane sarap ister

Ceviz Ise bal ister

Kiz da tath opiictigii

Sabah ve aksam ister
Mani 2.

Sakin sanma ki askin
Bir bahge oldugunu

Bahgelerinde limon bahgesi
Koparirsin limonunu

Mani 3.
Hatirlar misin yalin ayak
Radika topluyordun
Simdi benle evlenince

Benden kiipe istiyorsun

2.7.3. Girit Mutfagina Ait Meshur Yemekler

Her toplum kendine has ozellikler ile sekillenir ve diger toplumlardan
farklilasir. Farklilik yaratan degerlerin temel nedeni ise farklh kiiltiirel yapiya sahip
olmalaridir. Giritliler kendi mutfak kiltiirlerini Tiirkiye’ye getirmisler ve bu
topraklarda kendi iclerinde devam ettirmektedirler. Mudanya’da yasayan Giritliler

kendi mutfak kiiltlirlerini biiylik akrabalarindan o6grendikleri sekilde kiiltiirti
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stirdiirmektedirler ve aktarmak {izere de yillarca bu mutfak kiiltiirii ile etkilesim
olusturmaktadirlar. Mudanya da bulunan Giritliler Dernegi liyeleri de diger bolgelerde
oldugu gibi kendi kiiltiirlerine mutfak kiiltiirleri dahil olmak iizere sahip

cikmaktadirlar (Atabey, 2023).
2.7.3.1 Salatalar

Girit mutfak kiiltiiriinde salatalarin ¢gogu otlar ile yapilmaktadir ve zeytinyagi,
sirke ve limon ile lezzetlendirilerek servis edilmektedir. Ozellikle farkl: tatlar arayan
ilgili kimseler i¢cin bu mutfaga ait salata tarifleri oldukca dikkat ¢ekici ve saglikli

tarifler olugturmaktadir (Atabey, 2023).

I¢c baklah salatasi: Taze olan baklalar ile i¢ baklalarm kabuk kisimlar1 bigak
yardimiyla ¢izilir. Sonrasinda kaynamakta olan suya atilir. Pisinceye kadar tutulur.
Kevgirler ayiklanir. Soguyunca tabaklara konularak tizerine tuz zeytinyag: ve istege

gore sirke ya da limon eklenir (Cokisler, 2007).

Turp otu Salatasi: Taze filizlenmis turp otlar1 kok uglar1 ve yapraklar
ayiklanarak temizlenir. Bol su ile yikanir. Kaynamakta olan suya atilir ve kapak aralik
kalacak sekilde kapatilarak 6-7 dakika haslanir. Agik kapak ile kaynatilirsa otlar
sarabilir. Kevgir ile alinarak tabaklara konulur. Haslanir A¢ik kapak ile kaynatilirsa
otlar sarabilir. Kevgir ile alinarak tabaklara konur. Tuz, zeytinyag:1 ve bol limon ile

yenir. Meze olarak tiiketilebilir (Cokisler, 2007).

Radika Salatasi: Haglanmis ya da ¢ig olarak yapilabilir. Radikalarin kok uglar
ve kart yapraklar1 ayiklanir. Bol su ile yikandiktan sonra kaynamakta olan suya atilip
6-7 dakika bir kenarindan aralik birakilan kapakla kapali olarak kaynatilir. Kevgir ile
tabaklara konulup tuz, zeytinyagi ve bol limon ile yenir. Cigden salata
kaynatilmaksizin tuz zeytinyagi ve limonla harmanlanarak servis edilir. Meze olarak

tiiketilebilir (Cokisler, 2007).

Ac1 Sarmasik Salatasi: Sarmagsiklar uglarindan baslayarak kolayca
kirilabildikleri yere kadar 4-5 santim boylarinda kirilarak ayiklanir. Kart kisimlari
atilir. Yikanir kaynamakta olan suya atilip5 dakika kaynatilir ve ¢ikan aci su dokiiliir.
Yeniden kaynar suya atilarak pisinceye kadar 5-6 dakika daha pisirilir. Kevgir ile
tabaklara alinarak sogutulunca tuz, zeytinyagi ve tercihen sirke ya da limon eklenerek

servis edilir. Zeytinyagl meze ¢esitleri arasina girebilmektedir (Cokisler, 2007).
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Kabak Salatasi: Sakiz kabag1 ve daha iyisi Girit kabagindan yapilir. Koganlari
ve dipleri ayiklanip yikanan kabaklar uygun biiyiikliikte kesilerek pargalara ayrilirlar.
Kaynayan suya atilip kabaklar pisinceye kadar haglanirlar. Kevgir ile bir kaba alinip
sogutulurlar. Yenilenirken tabaklara konulan kabaklarin iizerlerine tuz bol limon ve
zeytin yagi eklenerek yenilir. Zeytinyagli meze olarak tiiketilebilmektedir (Cokisler,
2007).

Taze Boriilce Salatasi: Boriilceler yikanip ayiklanir. 4-5 santim boyunda
kirillarak pargalara ayrilir tuzlanarak sogutulmaktadir. Servis edilirken zeytin yagi

sarimsak ve sirke ile tatlandirilir (Kanibir, 2023).

Kazayag Salatasi: Kazayagi otu, sarimsak ve yogurt kullanilarak hazirlanan
bir salata tiiriidiir. Kazayag1 otunun sert kisimlar1 kavrularak da tiiketilmektedir. Ayni
zamanda borek icinde de aynmi salata harci sogan eklenerek kullanilmaya uygun bir

malzemedir (Kanibir, 2023).
2.7.3.2. Ana Yemekler

Arap Saci: Genel itibari ile kuzu etiyle yapilmaktadir. Istenirse dana eti ile de
pisirilebilir. Korpe yerlerinden asagi dogru kesilerek kart ve sararmis kisimlari atilarak
ayiklanip yikanan arapsaclari kaynayan suya atilarak kisa bir siire haglanir. Siiziiliir
diger taraftan tencereye kuzu ya da tavuk veya dana eti yagda suyunu salip hafif
kizarincaya kadar kavrulur. Uzerine haslanmis arapsaglari eklenir gerekli miktarda su
eklenerek pisirilir. Indirmeye yakm bir tath kasig un ile bir limonun suyu
karistirilmasi ile elde edilen sos eklenir. Az bir miktarda daha kaynatilir (Cokisler,

2007).

Sevketi Bostan: Bir siire siiriilmeden birakilan bahce ve tarlalarda kendiliginden
yetisen bir bitkidir. Toprak {izerinde dikenli yesil ve beyaz desenli yapraklar1 toprak
altina koklii halde yetismektedir. Kok topraktan c¢ikarildiginda yikanmalidir. Kok
disindaki kabuk soyulmalidir. Kok kabuklari sekiller halinde kesilir kabuklu kisimlari
sert ve kara yerleri ayiklanir. Limonlu su kullanarak kararmalar 6nlenmis olmaktadir.
Sevketi bostan kuzu eti ile pisirilir. Istenirse tavuk eti de kullanilabilir. Et, tencerede
suya saliip kavruluncaya kadar pisirilmistir. Yikanmis ve siizdiirilmiistiir sevketi
bostanlar i¢ine atilir. Kisa bir siire karistirilir ve tizerine su eklenir. Atesten almadan
once bir yemek kasi1g1 un ile limon suyu karistirilarak tencerenin igine atilir (Cokisler,

2007).
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Zeytinyagh Enginar: 5 adet orta boy enginarin bas yapraklarinin kartlart
ayiklanir. Kalan korpelerin uglari kesilir. Sapindan kesilen enginar baslar1 4 parcaya
boliiniir. Tiiylenme korpelerin uglar kesilir. Sapindan kesilen enginar baslar1 4 parcaya
boliiniir. Saplarin korpe yerlerinin kabuklar1 soyularak ayiklanir ve dogranir. Hemen
hazirda bulundurulan kesilmis limon, enginarlarda bicagin kestigi tiim yerlere siiriiliir.
Enginarlarin kararmamasi i¢in en iyi yol ayiklanan enginarin kirilan ve bigakla kesilen
tim yerlerine hemen hazirda bulundurulan limonu iyice siirmektir. Kesilen
enginarlarin Ayiklanma bittikten sonra enginarlar kisaca yikanip limonlu suda
bekletilir. Bir tencereye kiiglik ¢ay bardagi zeytinyagi limon suyu ve bir tatli kasigi un
ve tuz eklenir. Bulamag haline gelir enginarlar atilir ve soguk olarak tiiketilir (Cokisler,

2007).

Enginarh Pilav: Bu pilav genel olarak kiymali ya da kiymasiz olarak
yapilmaktadir. Iki su bardag: kadar piring ayiklanip yikanir ve 1-2 saat suda bekletilir.
Bir tencereye kiigiik ¢cay bardagi zeytinyagi 300 r kadar kiyma bir adet sogan bir miktar
karabiber ve tuz eklenerek kiyma kavruluncaya kadar pisirilir. 4-5 enginar ayiklanir ve
saplar ayni1 sekilde hazirlanip dogranir. Anlatildig: sekilde limon atilir ve yikanir. Bir
tencereye bir cay bardagi zeytinyagi veya daha iyisi sivi yag konur. Enginarlar i¢ine
atilir. Bir limon suyu eklenir. Enginarlar sularini ¢ekinceye ve yumusayincaya kadar
orta ateste pisirilir. Pilavin lizerine bekletilmekte olan kavrulmus kiymay: dokdiliir.
Dogranmis dere otu atilip hemen tencerenin agz1 sikica kapatilip kapagin tizerine havlu
gibi kalin kumas ortiilerek demlenmeye birakilir. Bu siirenin sonunda tahta kagikla
piringler tane tane olacak sekilde pilav harmanlanarak sicagi ve dumam dagitilir

(Cokisler, 2007).

Kabak Filiz Yahnisi: Tarladaki kabak bitkileri kabak kalmayinca toplanir ve
kabak bitkisinin u¢ kisimlarinda filizlenmis olan c¢icek kisimlar1 ayrilir. Korpe
kisimlar1 korpe yapraklariyla birlikte ayrilir. Filizler ve korpe yapraklar kiigiik
sekillerde dogranir. Bununla birlikte kiiclik kabaklar ve ayiklanmis patatesler dogranur.
Ayrica birkag biber halka seklinde dogranir. Hepsi yikanir bir tencereye ayrilir ve bir
fincan zeytinyag: ile soganla birlikte sotelenir. Domates dogranir. Ayiklanmis olan
kabak otu filizleri patates ve biberler bir miktar salca ve tuz ile birlikte tencereye
eklenir. Sebzeler sularini salip ¢cekinceye kadar orada biraz sotelenir. En sonunda yeteri
kadar su eklenir ve patateslerin orta ateste pisirilir. Dinlendirilir ve soguk olarak yenir

(Cokisler, 2007).
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Bahce Otlar1 Yahnisi: Bitkiler toplanir sonra yikandiktan sonra tencerede kii¢lik
bir cay bardag: zeytinyagi tuz dogranmis domates ve salca ile birlikte yikanir. Yeter,
kadar su eklenir ve pisinceye kadar orta ateste pisirilir. Soguk olarak yenir. Istenilirse
icine kiip seklinde kesilmis patates kabak ve biber eklenir servis edilir (Cokisler,
2007).

Kabak Cicegi Dolmasi: Kabak bitkisinde daha ¢ok kabak ¢igeklerinden yapilir.
Kabak cigekleri sabah erken saatlerde acilir birka¢ saat sonra kendiliklerinden
kapandiklarindan erken hasadi yapilir. Cicekler c¢ok narin olduklarindan
pargalanmalart i¢in i¢e konulmus olanlar1 ¢ikarir bagi topraklardan silkeleyerek
temizlenir. Kapali halde olan c¢icekler doldurma islemi yapilirken yirtilabilir.
Cigeklerin ilk 6nce kapali kalmalarini engellemek iizere tek tek suya birakilmalidir.
Bu dolma genellikle zeytinyagi ile yapilir. i¢ harci i¢in sogan ve taze sogan dogranir.
Zeytinyaginda hafifge sarartilir. Malzemenin esit dagilmasina uygun olacak sekilde
belirli miktarda piring karabiber tuz az miktarda toz seker konulur. Sal¢a ve dogranmis
domates nane ve maydanoz konulur. I ile kabak ¢igekleri icleri doldurulur. Doldurma
isleminden sonra ciceklerin uglar1 dolmanin ortasina dogru katlanarak agizlar1 kapatilir
ve tencereye dizilir. Uzerine zeytinyag ve az miktarda su eklenerek pisirmeye

birakilir. Kontrollii sekilde pisirdikten sonra soguk olarak yenir (Cokisler, 2007).

Firinda Peynirli Sarimsakh Girit Kabagi: Kabaklarin genellikle kiiglik
olanlar1 tercih edilir. Kabaklar yikandiktan sonra koganlar1 ve dipleri kesilir. Sonra iki
uc taraflarindan birlerine konarak kabaklarin ortalarmna iki kesik ¢izilir. Peynirin
tuzlulugu diisiiniilerek kabaklar hafifce tuzlanir. Yagsiz tulum peyniri ve ayiklanmis
sartmsak birlestirilir ve ayrilir. Kabaklarin bir tarafindan peynir diger tarafindan
sarimsak parcalanarak diizglin bir sekilde siralanir. Orta boy iki domates kiigiik
dilimler seklinde kesilerek kabaklarin {izerine kaplanir. Bir miktar sulandirilmis salga
ve bir fincan zeytinyag1 dokiiliir. Tepsinin iizeri kapatilarak firinda 15 dakika kadar
hafifce pisirilir. 200 derecede 30-35 dakika pisirilir. Soguk olarak tiiketilir (Kanibir,
2023).

Kiymahh Ebegiimeci (Amoloesmetokima): Ayiklamak i¢in birkag dal
ebegiimeci filizi kolayca kesildigi noktaya bigakla kesilir. Korpe saplar ve kart
yapraklar yenilecek sekilde kesilir. Bu sekilde korpe yaprakl filizler elde yikanir.
Tencereye bir iki bag sogan yeterli miktarda kiyma, zeytinyaginin igerisinde kavrulur.

Ebegiimeci yagin icersin de dogranmis domates, tuz ve biraz salca ile sotelenir bir
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miktar su eklenerek pisirilmeye birakilir. Ince kavrulmus kiyma serilir ve bir siire

suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir (Cokisler, 2007).

Sofegadho: Giritlilerin 6zel bir yemegidir. Genellikle dana etinden
yapilmaktadir. Etler tencereye konur. Tencere su ile doldurulur. Tencerede etler kandan
armdirilir. Iri iri dogranan soganlar sararincaya kadar kavrulur. Sonra iizerine birkag
parga portakal kabugu birkag parca defne yapragi konur. Tuz, tar¢in ve karabiber ekilir.
Hemen etler de atilir iizerine bir miktar su eklenir. Etler pisinceye kadar suyuna

bakilarak pisirilmeye devam edilir (Cokisler, 2007).

Fava: Hazir kabuklar1 soyulmus fava i¢in uygun kuru baklalar vardir. Bu
baklalar aksamdan suya konur. Sabahleyin sudan ayrilir. Ve birkag¢ defa soguk su ile
yikama islemi gerceklestirilir. Baklalar atese konduktan sonra iizerini kaplayacak
kadar su konulur. Iki adet soganda tencereye birakilir ve tenceredeki suyu ¢ekene kadar
pisirilir. Pisen baklalar siizgecten gegirilip homojen sekilde karistirilir. Az miktarda
zeytinyagt eklenip karistirilarak tepsiye dokiiliip donmasi beklenir. Yemek igin
kesilerek tabaklara servis edilir. Uzerine zeytinyag gezdirilir. Istege gore dereotu

serpilerek de servis edilebilir (Cokisler, 2007).

Kolog¢itha: Un yogurt ve zeytinyagi ile hazirlanan hamurdan merdane ile birkag
kiiciik parga kalin sekilde acilir hamur pargalari yaglanmus tepsiye yerlestirilir. Uzerine
soyulmus ve dilimler halinde dogranmig bal kabagindan bir tabaka serilir. Onun
tizerinde de bir tabaka ufalanmis beyaz veya daha farkli olarak tulum peyniri dagitilir.
Biraz zeytinyag1 koyduktan sonra bunun iizerine iist iiste ayni sekilde sirasiyla hamur,
kabak ve peynirden olusan karisim da eklenir. Orta sicaklikta ki firinda pisirilir. Bal

kabag1 yerine bildigimiz sakiz kabagi ile de yapanlar vardir (Cokisler, 2007).

Girit Tarhanasi (Ksinihodro): 1 kilogram siit ya da yogurda bir su bardagi kisir
bugday1 eklenir. Kisik agir agir pisirilir. Kivami koyu ise lizerine yeterli miktarda siit
eklenir. Tabaklara dokiiliir. Taze olarak yenilebildigi gibi kivamli pisirilmis olan1 giine
kurutulur ve iri pargalar halinde kuru olarak bir miktar su ile 1sitilip yenilebilir

(Cokisler, 2007).

Dakos Yemegi: Arpa undan yapilmis peksimet, peynir ve domates kullanilarak
hazirlanmaktadir (Cokisler, 2007).

Yogurtlu Oglak Eti: Oglak eti yogurt un, yumurta ve zeytinyagi baharatlar
kullanilarak hazirlanan bir et yemegidir (Cokisler, 2007).
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Kavala Boregi: Yumurta un yogurt ile hamur kism1 yapilmaktadir. Patlican,

sogan ve sivri biber kullanilarak i¢ harci olusturulan bir gesit borektir (Cokisler, 2007).
2.7.3.3. Tathlar

Giritliler kendi kiiltiirlerine 6zgii farkli ve zengin cesitlilikte tath tiirlerine
sahiptirler. Tatlilar1 genellikle hamur isi dedigimiz tiirde ve firinda piserek olan
yontemle yapilmaktadir. Ayn1 zamanda siitli tatli gesitleirinde Girit kabagin1 da
siklikla kullanmaktadirlar. Soguk tiiketilen ve siit bazli tatlilar1 da oldukg¢a kendi

mutfak tiirlerine has tatl ¢esitleri arasindadir (Karaca, 2015).

Lorlu Tath Muska Boregi: 3 adet yufka, yarim kilo tuzsuz lor,3 kahve fincan1
toz seker, bir demet nane, iki kahve fincani iyi zeytinyagi ve bir yumurta Lorun lizerine
ayiklanmis yikanmis ve dogranmis nane, toz seker konur ve catal ile ezilerek iyice
karistirilir. Zeytinyag: ile yumurta karistirilip iyice ¢alkanir. Yufkalar dort parmak
kalinliginda seritler halinde kesilir. Seritlere yumurta sarisin1 bir firga yardimiyla
stiriiliir. Naneli lor igine birakilir. Muska bigiminde liggen sekilde olacak sekilde sarilir.
Yaglanmus tepsiye siralanir. Uzerine bir firca ile yumurta sarilar siiriiliir. Firina verilir

ve borek gibi pisirilir (Karaca, 2015).

Pudra Sekerli Sarma Tath Lor Boregi: Baklavalik yutka 250 gram tereyagi
750 gram tuzsuz lor 2 fincan toz seker ve pudra sekeri talebe gore tarcin
malzemelerinden olusmaktadir. Lor, toz seker ve istenirse tar¢in catalla ezilerek
karistirilir. Tereyag eritilir. Bir yufka yayilir. Uzerine kasikla tereyag gezdirilir. Ust
kismina ikinci kat baklava yufkalar1 yayilir. Bu sekilde st iiste yufkalar sirasiyla
dizilir. Siitun halde lor konur ve sarilir. Yaglanmus tepsiye dizilir. Uzerine eritilmis
tereyag siiriiliir. Kontrollii sekilde firinda pisirilir. Pudra sekeri {izerine serpilir

(Karaca, 2015).

Lor Kurabiyeleri: Yarim kilo yagli ve tuzsuz lor kullanilir. 220 Lor ezilir, un,
eker, yumurta kabartma tozu hepsi birlikte yogrulur. Kiigiik yumurta seklinde yuvarlak
kurabiyeler yapilir. Tepsiye birbirleriyle degmeyecek sekilde dizilirler. Orta
sicakliktaki firinda pisirilir (Karaca, 2015).

2.7.3.4. Girit Mutfaginda Popiiler Olan Otlar

Girit mutfaginda otlar ve yabani otlar dedigimiz bitkiler son derece 6nemlidir ve
neredeyse cogu tarifte yer almaktadir. Ozellikle otlarin tariflerde ¢ok kullanilmasi

nedeniyle tarifler ve Girit mutfagi saglikli bir mutfak olarak anilmaktadir. Saglikli
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diyetler i¢in Girit mutfag tarifleri onerilen diyet yemekleri arasindadir. Cogu yemegin

zeytinyagli olmasi da saglikli olmasinin nedenlerinden bir digeridir (Karaca, 2015).

Turp otu: Zeytinyagi ile birlikte haglanarak limonlu salatasi yapilir. Limon ve
zeytinyaginin yaninda sirke cirpilarak salata sosu hazirlanir. Mevsimi ekim aymda
baslar. Nisan — May1s aylar1 boyunca devam eder. Yabani olan tiiriiniin yapraklari koyu
yesildir ve tad1 acimsidir. Turp otu kolay bulunan ve Girit mutfaginda siklikla tiiketilen

soslar arasindadir (Kanibir, 2023)

Filiz: Turp otunun filiz kismidir. Haslanip zeytinyagi ve limonla beraber
kullanilir. Turp otunun bitmesiyle yakin ¢ikar. Demeti ile beraber satilan filizler Pazar

stantlarinda yalnizca 2-3 hafta goriilmektedir (Kanibir, 2023).

Radika (Ac1 -Tath): Haslanmis zeytinyagli ve limonla salatas1 yapilir. Ekim
ayinda baslar, ac1 olan tiiriiniin yapraklari ince ve boyu, uzundur, tatli olanin yapraklari
genis acik renkli olur. Girit’e ait kaynaklarda kuzu eti ile pisirilen bir yemek tarifine

rastlanmaktadir. Bu tarif Giritliler tarafindan siklikla yapilmaktadir (Kanibir, 2023).

Helvacik: Ekim ayinda olgunlasmaya baslar. Ciporta yemeginde kullanilir.
Helvacik otu diger otlar gibi zeytinyagl salata i¢in olduk¢a uygundur (Kanibir, 2023).

Hardal Otu: Sonbahar mevsiminde siklikla goriiliir. Limonlu sirkeli ve

zeytinyagli salatas1 yapilir (Cokisler, 2007).

Istifno: Girit kabag: ile birlikte haslanip ilkbaharda sarmasiktan 6nce gikar.
Yazin pazarlarda bulunan tek ottur. Kartlasmaya baslayinca siyah meyveleri
olusmaktadir. Istifno genellikle koyu yesil renkli girit kabaklari ile haslanir.
Istifno’nun kabagin yan sira domates, patates ve yesil biber katilarak pisirildigi bir

baska tarif daha bulunmaktadir (Cokisler, 2007).

Avronyes/ Sarmasik: Haglanip zeytinyagl ve limonlu salatasi yapilir. Farkli
tariflerde sogan ile kavrulup tlizerine yumurta kirilir. Mevsimi ilkbahardir. Kendine
0zgii acimsi tadi vardir. Sarmasik otu oldukga sifali bir ottur. Haslama yapilarak
pisirme islemi uygulandiginda daha saglikli oldugu bilinmektedir. Haglama suyunun
sabahlar1 a¢ karnina igilmesi tavsiye edilir. Pazar stantlarinda demetler halinde

satilmaktadir (Kanibir, 2023).

Asforaca / Yabani Kuskonmaz: Sarmasik otu ile birlikte pisirilmesi onerilir.

Hasglanarak pisirilesi saglik yontemleri arasindadir (Kanibir, 2023).

47



Arapsagi: Kuzu etli ve zeytinyagli yemegi yapilir. Etli arapsa¢1t yemegi limon
suyu ve un ile terbiye kivami olusturularak pisirilir. Ciportada kullanilir. Kuzu bortilce
ya da Kuru fasulye yemekleri ile birlikte pisirilir. Yabani olan Arapsaci diger otlara
gore yemekler icin daha idealdir. Sap kisimlar1 kesilerek 6n pisirilme yapilmasi 6nemli
bir adimdir. Aksi halde sap kisimlar1 pisme siiresince yesil yapraklarmin yapisi
bozularak 6nemini yitirir ve renkleri koyulagir. Mevsim araliklar1 Kasim — Aralik
aylari siiresincedir. Mart ay1 sonrasinda bu otun tiiketilmemesi onerilir ve bu tarihlerde

hasad1 yapilmamaktadir (Kanibir, 2023).

Isirgan Otu: Giritliler arasinda uygun olarak kullanilmadigi bilinmektedir.
Borek i¢i tariflerinde kullanilmaktadir. Baz1 zamanlar diger otlar ile karistirilmaktadir.
En bilinen tariflerinden birisi ise yumurtali kavurma halidir. Girit — Hanya’da, Ege’ de
1sirgan otlart un ve su ile yapilmis bir karigsma batirildiktan sonra zeytinyaginda

kavrularak yapilan bir yemek tarifi bulunmaktadir (Kanibir, 2023).

Ebegiimeci: Ciportada kullanilir. Iri yapraklari ile sarma yemegi yapilir. Farkli
bir tat olarak filiz kisimlarindan kuzu etli ya da zeytinyagh terbiyeli hali karsimiza
cikmaktadir. Ciporta tariflerinden adina rastlanan Vlita otu ¢iportanin en Onemli
bilesenlerindendir. Yabani 1spanak, Yabani sarmasik, dag pirasasi ¢iportada ve borek
iclerinde kullanilir. Gelincik genelde borek i¢inde ve ¢iportada kullanilir (Kanibir,

2023).

Paz1 — Labada: Kiymali ya da zeytinyagli sarma yapiminda kullanilir. Paz1
borek i¢i olarak ¢ok kullanilir. Popules denen Lathrus ochrus isimli baklagil filizleri
¢ig olarak kullanilir lizerine sadece tuz ve limon dokiilerek tiiketilmektedir. Bakla
filizlerinde ayni sekilde salatas1 yapilir (Kanibir, 2023).

Mubhliye: Etli yemegi yapilan bir ot ¢esididir. Degisik bolgelerde, degisik
isimler ile anilan, toplanan farkli otlarla hazirlanan demetler ile goriilmektedir. Girit
ve Anadolu’nun yabani ot cesitleri bu kadarla simirli degildir. Tiirkiye’de yerlesik
hayatta yasayan Giritliler tarafindan en yaygin olarak bilinen ve tiiketilen kolaylikla
bulunan otlar yukarida bahsettigimi gibidir (Kanibir, 2023).

Sevketibostan: Kuzu etli ve zeytinyagli haglanarak yapilmaktadir. Mevsimi
kasimda baglar Aralik ayi tiiketilmesi i¢in en uygun zamandir. Kokleri ayiklanmis hali
ile de pazarlarda stantlarda satiglar1 goriilmektedir. Etli yemegi hem kok hem de yaprak
kisimlar1 eklenerek yapilmaktadir. Kuzu etli sevketi bostan yemegi limon suyu ve un

terbiye edilerek pisirilmektedir (Kanibir, 2023).
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Cibez: Zeytinyagh ve limonlu salata i¢in uygun bir ot ¢esididir. Ekim ayinda
yesermeye baslayan cibez otu Mart- Nisan aylarina kadar devam etmektedir. Cibez otu
lahanalar kesildikten sonra dibinden dogal ortamlarda olusan filizlerdir (Cokisler,

2007).

Semizotu: Zeytinyagli, piringli yemegi, ¢ig olarak salatasi yapilir. Yabanisi
Ciportada kullanilir. Yaz mevsiminin {iriiniidiir. Domates ile beraber pisirildiginde

farkl1 bir lezzet olusturmaktadir (Cokisler, 2007).

2.8. Kiiltiirel Miras ve Tarihi Yapilar

Kiiltlirtin geleneksel tliretim yontemleri, gelenekleri, ibadet sekilleri, yasam
tarzi gibi somut olmayan ya da mimari, el sanatlar1, arkeolojik alanlar, yemekler ve
giysiler gibi somut 6geleri bunlari ortaya koyanlar hakkinda agiklayict olmaktadir. Bir
biitiin olarak tamamen ait olduklar1 toprak ve toplumun gecmiste ve giliniimiizde
yasayan nesillerin ozelliklerini anlatmaktadirlar. Genel olarak 6zetlemek gerekirse
kiiltiir turizm sit alanlarinin, tarihi yapilarin, miizelerin ziyaret edilmesi festival ya da
0zel etkinliklere katilma, yerel halkin hareket ve temas bi¢imlerinin incelenmesi ya da

deneyimlenmesi gibi bir¢ok etkinligi icerebilmektedir (Cigekei, 2022).

“Insanlar ziyaret ettikleri yerlerin kiiltiirlerini 6grenmek ve folklorunu,
geleneklerini, dogal giizelliklerini ve tarihi mekanlarini tecriibe edebilmek igin kiiltiir

turizmine katilmaktadirlar” (Cigek¢i ,2022).

2.8.1. Tarihi Yapilarin ve Kiiltiirel Mirasin Turizme Etkisi ve Korunmasi

Insanin seyahat etme nedenlerinin basinda o yere 6z kiiltiiriin kendisi ve
kiiltiirii kesfetmek siralamanin baginda gelmektedir. Turizm ve seyahatin 6nemi global
bir diizeydedir. Turizmin &nemini Diinya Turizm Orgiitii (DTO) cesitli ydnlerini
belirterek 6dnemine vurgu yapmistir. Bu 6nemli faktorler kiiltiirel, sosyal, ¢evresel,
ekonomik, egitici ve politik degerler olarak belirtilmistir. Turizm ve bdlgesel anlamda
gelisim ve ilerlemenin itici giictidiir. Sehrin yeniden yapilanmasi ve ekonomik olarak
gelisim gostermesi i¢in pozitif bir ivmedir. Cevre faktorii 6zellikle gliniimiizde yeni
turizm c¢esitlerinin say1 olarak artmasina neden olmaktadir. Turizm toplumsal yagamin

kiiresellesme siirecinin bir pargasi olarak kabul etmek gerekir (Capar, 2016).

Yeni turizm modelleri ve yeni akimlardan etkilenen yeni turist kavrami

gelismis lilkelere ait bir Ozellik olarak kabul goriilmektedir. Kiiltiirel turizm ise
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potansiyel olarak cok genis bir perspektif alanina sahiptir. Diinya Turizm Orgiitii ‘niin
acikladig kiiltiirel turizm; sanat, kiiltiir, festival turlarinin, abideleri, dogal giizellikleri
ve sit alanlarin1 ziyaretlerinin, hac gezileri etkinlik alami kiiltiirel faaliyet olan

seyahatleri icermektedir (Cigekgi, 2022).

Cogu turizm hakkinda yazan yazarlara gore turizm, kiiltiirel mirasin
korunmasimi saglayan etkili bir sponsorudur. Bu agidan daha genis kapsamli

alternatifler su an i¢in mevcut degildir (Cigcekei, 2022).

Turizm dalinda miras kavrami dogal, tarihi binalari, sanat eserlerini, kiiltiirel
geleneklerin kusaktan kusaga gecen eserlerin direkt kendisi degil ayni anda bu

kavramlarin birer turizm {iriinii olarak degerlendirilmesi anlamin1 tagimaktadir.

Kiiltiirel degerlerin korunmasi iizerine organizasyon ve finansman ihtiyaglarini
saglayarak basari elde etmis turizm projeleri bulunmaktadir. Ozellikle fonlardan
mahrum olan sato, katedral, kale, tarihi binalar ve su degirmenleri gibi yapilar turizm
sektorii tarafindan adeta sigortalanmig gibidir. Turizm araciligl ile yash giftlik
binalarmin korunmasi Iskandinavya iilkesinde baslatilarak, sonrasinda tiim diinyaya
yayilmustir. Var olan tarihi yapt dokularmi yok etmek hem ahlaki hem ekonomik
acidan uygun degildir. Var olan tarihi yapilarin yeniden kullanilmaya agilmasi, mevcut
kentsel altyapinin kullanilmasina katki saglayacak ve boylelikle yeniden alt yap1 insasi
konusunda maaliyetler azaltilacaktir. Yapilan muhafaza i¢in ¢alismalar maddi anlamda
kiiltiir varlig1 degerini yiikselterek o ydrede miilk sahipleri, isletmeciler, turistler ve
devlet agisindan ekonomik kazanimlarin elde edilmesiyle birlikte turizmde canlanma

saglayacaktir (Cigekei, 2022).

2.8.2. Mudanya’da Turizm Cekici Unsuru Olarak Tarihi Yapilar

Caligmanin bu bolimiinde Mudanya’da bulunan tarihi yapilar hakkinda bilgiler

verilmektedir.
a. Tas Mektep

1904- 1909 yillar1 arasinda Chrisostomos tarafindan yaptirildig: bilinmektedir.
Trilye dogumlu olan Chrisostomos Yunanistan’da egitimini tamamladiktan sonra
Trilye’ye donmiis ve din adami olarak gorev yaparak burada yasamaya devam etmistir.
Yapinin mimarinin ismi yapinin iizerinde yer alan oyma tag bdliimiinde belirtilmistir.

Mimarin ismi M. Myrides oldugu ve 1909 yilinda yapiyr tamamlamis oldugu
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bilinmektedir. Tag mektep Bati mimarisini yansitan Neo-Klasik isimli mimari terim
olan bir akimdan etkilenmis ve bu tarzda insa edilmis bir yap1 drnegidir (Akimcitiirk,

2002).

Rumlarin ilkokulu olarak kullanilan Tas Mektep miibadele sonrasinda
Rumlarin kenti terk etmesinin ardindan Kazim Karabekir tarafindan yetim ¢ocuklarin
barinma ve egitim ihtiyaglarimi karsilamasi i¢in Darii’l- eytam olarak yeniden
kullanima acilmistir (Sekil 11). Bu mektepte kiiltiir derslerinin yaninda demircilik ve
marangozluk gibi mesleki teknik derslerinin verildigi bilinmektedir (Mudanya

Belediyesi).

1940 — 1942 yillar1 arasinda egitmen kurslar1 verilmek amaci ile egitime agik

tutulmustur. Tas Mektepte ilkokul ve ortaokul egitimi verilmistir.

1988 yilinda yapinin riskli bina oldugu ongoériilerek Baymdirhik Miidiirligi

tarafindan hazirlanmis bir rapor ile il 6zel idaresine teslimi gergeklestirilmistir.

Kiiltlir bakanligi yapinin tekrar kullanima agilmasini giindeme getirerek, Tiirk
ve Diinya sanat¢ilar1 merkezi olarak kullanilmasi 6nerisini sunmustur. Fakat bu goriis

faaliyete gegirilmemistir (Akincitiirk, 2002).

2000 yilinda Uludag Universitesi Rektorliigii ile Bursa Valiligi arasinda bir
anlasma gerceklestirilmistir. Bu anlasmada Tas Mektep Uludag Universitesi’ne tahsis
edilmistir. Mithendislik ve Mimarlik Fakiiltesi catis1 altinda Arastirma ve Egitim
merkezi olarak kullanimina olanak saglanmistir. 2000 yilinda yapinin dl¢iileri alinmis
ve bazi egitim ve arastirma projelerine ev sahipligi yapmustir. Uludag Universitesi
tarafindan yapilan ilk uygulamali yontem olarak catinin onarilma projesi seklinde

meydana getirilmistir (Akincitiirk, 2002).

Mudanya Belediyesi tarafindan 10 Haziran 2017 tarihinde diizenlenen toren ile
mektepte restorasyon calismalart baslatilmistir. 2021 yili itibariyle ¢alismalar sona
ermis ve halka agik bir alan yeniden egitim merkezi olarak kullanilmaya baslatilmistir

(Cigekei ,2022).
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Sekil 11. Tirilye Tag Mektep

Kaynak: Cigekgi (2022)

b. Osmanh Hamami (Avlulu Hamam)

Yavuz Sultan Selim déneminde ve Onciiliiglinde 16 yiizyilda orada yerlesik
hayata gecirilmis Tiirkler tarafindan yaptirildigi bilinmektedir. Hamam dogu- bati
cephesinde dikdortgen bir plana sahiptir (Sekil 12). Sivri kemerle iki boliime ayrilmis
tizerleri kubbelerle Ortiilmistiir. Yapinin hemen yaninda tarihi Fatih Camisi
bulunmaktadir., Hamamin tam ortasinda sekizgen ufak boyuta sahip siis havuzu
bulunmaktadir. Yapinin iist tarafi bir ¢at1 ile ortiilme teknigi kullanilmistir. 1980 yilina
kadar aktif sekilde kullanilan hamam 2012 yilinda kiiltiir merkezi amac1 gorisii ile
restorasyona girmistir. Bir¢ok kiiltiir ve sanat etkinligi yapilacak bir mekan elde

edilmesi amaglanmaktadir (Giiner, 2014).

Sekil 12. Avlulu Hamam

Kaynak: Giiner (2014)
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¢. Ugur Mumcu Kiiltiir Merkezi (Mudanya Ortodoks Kilisesi):

Mudanya’nin en biiylik tarihi Ortodoks kilise yapilarindandir. Kilisenin ne
zaman ve kim  tarafindan yapildigir belli degildir. Yapiin kuzey cephesindeki
pencerelerinden birinde 1834 tarihine ait yedi satirdan olusan bir kitabe bulunmaktadir.
Kitabedeki satirlarda “Iyi hemserimiz Anastasiou oglu lordines amimsamak icin ve
dindarhigindan dolayr, bu kutsal kilisenin yiizeyindeki biitiin yontulmus taslart
Palaikhorio 'daki zeytinliginden getirerek bagislamistir. Mudanya (Moundanion) O 'na
minnettardir” seklinde yazmaktadir (Arslan,2023).

2007°de restorasyon edilerek yapiminda orijinal hali korumak bugiine kadar
hasarsiz gelmis. Yapt Rumlarin miibadele ile kentlerden ayrilmasindan sonra
ibadethane Ozelligini kaybetmistir. Uzun zaman sinema gosterim alani olarak
kullanildiktan sonra 1993°te Mudanya Belediyesi tarafinda hasarli bolgeleri tamir

edilerek yenilenmistir (Arslan, 2023).

Ugur Mumcu Kiiltiir Merkezi ismi ve amaci ile hizmete sunulmustur. Yapi
Mudanya’nin kent merkezinde bulunmaktadir (Sekil 13). Konum 6zelligi ile sehrin
kiiltiir ve sanat etkinlikleri i¢in ¢ok uyumlu ve elverisli bir yap: niteligindedir. Farkli
alanlarda bircok etkinlik burada gergeklestirilebilir. Bu yapt turizm alaninda
diistintildiigiinde oldukca ilgi ¢ekici bir unsurdur. Turizm faaliyetlerine ev sahipligi

yapmas1 agisindan uygunluk teskil etmektedir (Cigekei, 2022).

Sekil 13. Ugur Mumcu Kiiltiir Merkezi

Kaynak: Cicekei (2022)
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¢. Hasan Bey Kiiltiir Merkezi

652 senesinde Hasan Bey tarafindan yaptirilan bu yapi, is adami hayirsever
Agah Bursali’nin katkilariyla restoresi gerceklestirilmistir. Mudanyalilar genellikle bu
hamama “Yukar1 Hamam” veya “Eski Hamam” geklinde isimler ile
cagristirmaktadirlar. Hamam Hasan Pasa sayesinde 1653 tarihinde insasi
gerceklestirilmistir. Yakin ¢evresinde yer alan ayni tarihi degere sahip olan camii ve
diger vakif giderlerine tayin edilmisti. Hasan Pasa’nin mezar1 camii avlusunda
bulunurken hamam kare planli iki biiyilk mekan ile bunu destekleyen ilave
mekanlardan olusmaktadir (Sekil 14). Zamanla kullanilmaz hale geldigi zaman
hamam depo olarak kullanilmistir. Daha sonra 6zgiin yapisina uygun olarak restore

edilerek kiiltiir merkezi niteligi ile yeniden Mudanya ve halka kazandirilmistir (Giiner,
2014).

Sekil 14. Hasan Bey Kiiltiir Merkezi

Kaynak: Bursa Belediyesi

d. Apostoloi Kilisesi

Zeytin agaclariyla cevrili giizel bir mahalle olan Aydinpinar'da halen varligini siirdiiren
Hagios Apostoloi Kilisesi de bu kiiltiir mozaik 6rneklerinden birisidir (Sekil 15).
Hepimizin bildigi gibi bu kilise, Bursa Metropoliti Konstantios doneminde insa

edilmistir. 1846 ve 1870, iki ylizyildir varligini siirdiirtiyor (Arslan, 2023).
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Antik Rum yerlesimi Aydinpinar'da bulunan ve ilk adi1 Misebolu olan bu kilise,
1922'den sonra camiye ¢evrilmis, ¢an kulesi de bir siire minare olarak kullanilmis. Bu
tarihi binanin ¢an kulesi tarihi boyunca bir¢ok kez yenilenmis, daha sonra 1952-1956
yillar1 arasinda yikilip yerine minare yapilmistir. Zamana direnen bina, 1980 yilinda
yeni caminin ingasindan sonra bos kaldi. Girig kapisinin iistiindeki alinliga oyulmus
1901 tarihli kitabeden yapinin o tarihte onarim gordiigii ve Mudanya'nin dnemli

eserlerinden biri oldugu anlasilmaktadir (Gtiner, 2014).

Sekil 15. Apostoloi Klisesi

Kaynak: Giiner (2014)

f. Hagios Stephanos Kilisesi (Fatih Cami)

Aziz Stefanos Kilisesi Tirilye'de bulunmaktadir ve giiniimiizde cami olarak
kullanilmaktadir (Sekil 16). Yapi, Giiney Marmara'daki en eski ve orijinal Bizans
kiliselerinden biri olup, MS 610-850 doneminden giinlimiize ulasan ender Bizans
yapilarindan biridir. Camiye ¢evrilen bu kilisenin orijinal ad1 "Aya Todori" idi (Arslan,

2023).

Kilisenin kapisinda Hicri takvime gore 968 yili ve Gregoryen takvimine gore
1560 y1l1 yazmaktadir. Daha sonra Fatih Camii ad1 alinarak kullanima agilmistir. Ayni
zamanda Kenoracus Manastir Kilisesi olarak da bilinir. Binanin girisinde Bizans tarzi
siitun basliklart ve 19 metre yiiksekliginde bir kubbe bulunmaktadir. Cift kasnak
izerine oturan konik kubbe, yapinin en gosterisli kismidir. 16. yiizyilda Osmanl
Imparatorlugu doneminde satin alinarak camiye déniistiiriilmiistiir ve bununla ilgili

Osmanli Arap harfleriyle yazilmis iki belge bulunmaktadir. Bunlardan biri kilisenin
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bat1 tarafinda, giris kapis1 hizasinda, sagak altindaki kitabede yer almaktadir. Caminin
batisindaki avlu duvarinda Hasan ibni Ali isimli bir zat tarafindan yaptirilan bir gesme

bulunmaktadir (Giiner, 2014).

Sekil 16. Fatih Camii (Hagios Stephanos Kilisesi)

Kaynak: Giiner (2014)

g. Tren Gari Binasi

Mudanya Tren Istasyonu, Mudanya sahil seridinde, Fransizlar tarafindan
giimriik binasi olarak insa edilen, denize bakan uzun bir yapidir. 19. yiizyilin ikinci
yarisinda Osmanli yoneticilerinin demiryollarma verdigi onem giderek artti1
bilinmektedir. 1871 yilinda Sultan Abdiilaziz demiryollar1 hakkinda ferman ¢ikardi.
Haydar Paga'dan Asya-Osmanli Demiryolu projesine baglandi ve Bursa-Mudanya da
aga dahil edildi. Ham ipegin Bursa'dan Fransamin Lyon kentine ihracatini
kolaylastirmak amaciyla Mudanya-Bursa arasinda 42 kilometrelik demiryolu hatt1 insa
edildi. Bursa'ya ulagim 185.000 Osmanli lirasina mal oldu ancak demiryolu faaliyete
gecemedi. Asil tren Mudanya’ya 1892 yilinda geldi. Hattin onarimina 8 Haziran
1891'de baslandi ve 17 Haziran 1892'de agilis toreni yapildi (Mudanya Belediyesi).

h. Miitareke Binasi

Miitareke Binasi tarihi ve turizm bakimindan biiyiik 6neme sahiptir. Miitareke
Binasi, Mudanya Meydani'nda bulunmaktadir (Sekil 17). Hem tarih hem de turizm
acisindan biiyiik 6nem tasimaktadir. O zamanki yali tipi Uygun bir bina bodrum kati,

zemin kat, birinci kat ve c¢at1 katindan olusur. Bina, 19. ylizyilin sonlarinda Rusya
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dogumlu isadami1 Aleksandr Ganyanof tarafindan insa edilmistir. Cumhuriyetten sonra
Mudanya Belediyesi tarafindan satin alinmistir. Bakimi ve tefrisati miimkiin

olmadigindan harap durumdadir (Mudanya Belediyesi).

Mudanyal1 tekne sahibi olan Mohamed Khairi Ipal, Miitareke Binasini ve
bitisikteki iki tarihi binay1 restore etti. 1936 yilinda binayr yaptirip Mudanya
Belediyesi'ne bagisladi. Miize olarak kullanilan yapi, mimari 6zelliklerinin yani sira
Kurtulus Savasi'na ait tarihi bir eserdir. Mudanya Ateskes antlagsmasi yapildi, Mudanya
Miitarekesinin imzalandig1 bina olarak da 6nem tagimaktadir. Giiniimiize kadar yap1

ve i¢indekiler korunmus ve yakin zamanda restore edilmistir (Mudanya Belediyesi).

Sekil 17. Mudanya Miitareke Binasi

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi

j. Diindar Evi

Kentin yerlileri tarafindan ‘“Papaz evi” ya da “Diindar evi” olarak
isimlendirilmektedir. Hangi tarihte ya da kim tarafindan insa edildigine iliskin bir
kaynak mevcut degildir. Yap1 iki boliimden olusmaktadir. Bir boliimii kilise olarak
ayrilan yapinin diger kismi konut olarak ayrilmistir. Konut olarak ayrilan boliim {i¢
katli olup kilise tarafi ise tek katlidir. Kilise boliimii ise miibadelenin sonrasinda
kullanima kapatilmistir. Tas Mektep de kurulan yetimler yurdu 6grencilerinin
demircilik ve marangozluk egitimlerinin bir siireligine burada yapildig: bilinmektedir.
Ara giris kism1 kemerli tas bir kap1 seklindedir (Sekil 18). On cephesinde tas oyma
islemeler mevcuttur (Cigekei, 2022).
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Binada kullanilmis olan roma donemine ait bir mezar tasinda latince bir yazi
bulunur. Ayrica bir kadin, bir erkek ve meyve tutan kisi figlirleri bulunmaktadir

(Kanibir, 2023).

Sekil 18. Diindar Evi Kilisesi

Kaynak: Cigekgi (2022)

k. Kemerli Kilise

Tirilye dogumlu olan Tarih¢i Evenggelides 10 Eyliil 1855 yilinda gerceklesen
depremde kilisenin hasara ugrayan kubbe ve c¢an kulesinin yikildigini ve kisa siire
sonra kubbenin onariminin yapildigi Bursa metropolisi Nikodemus’un ¢an kulesini
yenilettiginden s6z etmistir. Kuniholm ve Stiker adl1 iki arastirmaci — yazar tarafindan
alinan ahsap drneklerde inceleyerek Kemerli Kilisenin yapiminin 1336 tarihli oldugu

sonucuna varilmaktadir (Mudanya Belediyesi).

Kemerli Kilise miibadele donemine kadar aktif halde kullanilmistir. Miibadele
sonrasinda Rumlarin bolgeden ayrilmasiyla birlikte, kente Miisliiman Bat1 Tiirkleri

yerlesmis olup kilise 6nemini kaybetmistir (Cicekei, 2022).

Kemerli kilise dogu — bat1 yonlerince dikdortgen planlidir. Yapi tipi Orta Bizans
donemine ait Yunan hagli planli bir tarza sahiptir (Sekil 19). Bu kilise Ortodoks
diinyasi i¢in olduk¢a 6nemlidir. Hatta her yil belli bir sayida Rum ve Rum papazlar
tarafindan ziyaret edildigi bilinmektedir. Glinlimiizde ki durumunda yap1 tahrip olmus

olup, Ozgiin niteliklerini kaybetmistir (Cigekei, 2022).
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Sekil 19. Kemerli Kilise

Kaynak: Cigekgi (2022)

1. Bas Melekler Kilisesi

Bu kilise diinyanin en eski tigiincii kilisesi olarak bilinmektedir (Sekil 20).
Mudanya kentinin en O©nemli yapilarindan birisidir. ~ Kumyaka mahallesinde
bulunmaktadir. 780 yilinda insa edildigi bilinmektedir. Taksiyorhon adiyla da
anilmaktadir. Bizans doneminde 780- 797 yillar1 arasinda yapilan ve 6zel sahsa ait olan
Bas Melekler kilisesi, bir siire dnce Istanbul Fener’de bulunan Patrikhane tarafindan
Bursa Metropolitligine atanan Elpidophoros Lambraids’e satildi. Kilise 1819
senelerinde tadilat gormistiir. Kilise 1922 yilina kadar 6nem ve degeri korumay1
basarmistir. Restorasyonu tamamlandiktan sonra insanligin ortak mirasi olarak hem

ibadete hem de ziyarete acilacaktir (Kanibir, 2023).

Sekil 20. Bas Melekler Kilisesi

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi
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m. Aziz Vasil Kilisesi (Yemekhane)

Yapinin bati cephe duvarinda, insa edildigi yil olan 1878 yazili bulunmaktadir.
Miibadele sonucunda Rumlarin bolgeyi terk etmesiyle beraber, Dariil Ey’tam
(Yetimler Yurdu) olarak kullanilmistir. Tag Mektep 6grencilerinin yemek yeme alani

olarak kullanilmistir (Cigekei, 2022)

2001-2002 tarihleri arasinda bir onarimdan ge¢mistir. Bu yenilemeyle kilisenin
apsis kismi yikilarak giris kapisi eklendigi bilinmektedir. Kent halki tarafindan islevsel
olarak kullanilmistir. Nisan, diigiin, mevlit, slinnet, gibi etkinlikler burada
gerceklestirilmistir. 2009 yilinda komple restore edilmis, yapilan restore islemleriyle

beraber yapinin apsisi eklenerek yeniden 6zgiin haline getirilmistir (Cigekgi, 2022).
n. Myrleia Antik Kenti

Hisarlik ismiyle bilinen yayvan tepe lizerinde bulunan Myrleia Antik Kenti’nin
giinimiizde Mudanya’nin 1 kilometre uzakliginda giineydogu bolgesinde
konumlandirilmistir. M.O.7. yiizyilda Iyonya’dan gelen Kolophonlular tarafindan
kuruldugu kabul edilmektedir. Kentin baz1 izlerine rastlanmaktadir. Tepe tarafinda ki

surlar yogun bir sekilde goriilmektedir (Kanibir, 2023).
p- Tahir Pasa Konag

Mudanya’da dik ve egimli bir bdlgede deniz ve sehre listten bakacak bir
durumda konumlanan Tahir Pasa Konagi / Miize evi kentin Siikrii Cavus Mahallesi
Kosk Sokak 7/A adresinde bulunmaktadir. 18 yy basinda inga edildigi bazi kaynaklarda
mevcuttur. 18. yy Osmanli Mimari 6zellikleri tasimaktadir (Kanibir, 2023).

Anitsallig1 nedeniyle kentte dikkat ceken konagin yakin alanlari maalesef tarihi
degeri olmayan yapilarla kusatilmistir. Yapr Tahir Pasa’nin {iglinclii kusak
torunlarindan Bursalt Menduh Goékgen ve Agah Bursali’ya ait iken 2012°de Mudanya
Belediyesine devredilmistir. ilk alt kat: kiitiiphane amaciyla kullanilmis fakat yeterli
verim alinmayinca miize- ev olarak degerlendirilerek halkin ziyaretine agilmistir. Lale
Devri’nde yapilmis kalem isi siisleme ve motifler bilirkisiler tarafindan nadide ve
degerli eserler olarak kabul gormektedir. Tahir Pasa Konag1 yasi, mimari bigimi ve
icinde sergilenen degerli eserlerle, Tiirkiye’de bulunan tarihi konaklar i¢inde ilk
siralarda yer alir. Avizeler, el yapimi glimiis saat, koltuk takimlari, abaroz agaglarindan

sandalyeler, Tahir Pasa’nin giysileri en dikkat ¢eken miize esyalaridir. Degisiklige
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ugramast sebebi ile konak yapr1 hali agisindan 6zgilin yapisin1 kaybetmistir

(Miiderrisoglu, 2018).
s. Eski Mudanya Evleri

Ahsaptan yapilan eski evlerin bulundugu Girit Mahallesi suan ki ismi ile
Halitpasa Mahallesi Pigituru isimli Italyan bir miihendis tarafindan planlanmustir.
Asagidaki gorselde eski Mudanya evlerinin 6rnek hali bulunmaktadir (Sekil 21).
Pigituru’nun planladigi mahallelerde evler her bakis acisindan denizi gormektedir.
Eski Camii’nin dogusunda Tiirkler, bat1 tarafinda ise Rumlar yasamistir. Miitareke
antlasmasindan sonra Rumlar Yunanistan’a gidince Girit’ten gelen Tiirk’ler buraya
yerlesmistir. Mudanya Ilgesinin yerlisi yok denecek kadar azdir (Mudanya Belediye
Web Sitesi).

Sekil 21. Eski Mudanya Evleri

Kaynak: Mudanya Belediyesi

s. Tirilye Evleri

Tirilye kentinde bulunan konutlar genellikle geleneksel yapilari korumustur.
Bitisik bir diizen igerisinde siralanmig bir goériiniimdedirler. Bol pencereli yapilar

bulunmaktadir (Ertiirk, 2009).

Neredeyse tiim evlerin bodrum ve zemin katinda zeytin mahzeni yer
almaktadir. Burada zeytinler salamuraya basilmaktadir. Zeytincilik giinlimiizde oldugu

gibi gecmiste de halkin temel ge¢im kaynagi olmustur (Cigekei, 2022).
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Tirilye konutlarinin temel yapt malzemeleri genellikle tas ve ahsaptan
olugmaktadir (Sekil 22). Yapilar ¢cogunlukla 2 veya 3 kath olarak insa edilmistir.
Yapilarin zemin katinda tas iist katlarinda ise ahsap malzeme kullaniimistir.
Cogunlukla zemin katinda, zeytin mahzeni, ocakli mutfak ve merdiven altina
konumlandirilmig tuvaletler mevcuttur. Tirilye evlerinde sofa gecit 6zelligi
tasimaktadir. Ust katlar oturma alanlar1 ve yatma béliimleri icin ayrilmustir. Tirilye’de
ki konutlarin kente yakin civarda diger konutlardan ayrilan 6zelligi ise bu konutlarin
farkli yasam tarzina sahip Rum toplumu tarafindan insa edilmis olmalaridir.

Geleneksel Bursa evlerinde avlu ve bahg¢e bulunmaktadir (Ertiirk, 2009).

Sekil 22. Trilye Evleri

Kaynak: Ertiirk (2009)

t. Tarihi Cinarlar / Amit Cinarlar

Bolgede goriinen anit agaglar ¢api, yasi ve boyu itibari ile tlirliniin aligiimis
Olciileri lizerinde boyutlara sahiptir. Kendi yore folklorun, kiiltiir ve tarihinde deger
katan gecmis ile gilinlimiiz, bugiiniimiiz ile gelecek iletisim saglayabilecek uzunlukta
dogal bir 6mre sahip olan bu agag tiirleri anit agaclar olarak isimlendirilmektedir. Bu
aga¢ tiirleri, genellikle yasglari 100 yasindan daha fazla olan dogal Kkiiltiirel
zenginliklerimizdendir. Tirilye’de Anit Agac¢ olarak tescil edilmis 13 adet ¢inar agaci
bulunmaktadir. Agaclarin cogunluk kismi ana cadde lizerinde bulunmaktadir. Bélgenin
cografi peyzajin1 c¢ekici kilmaktadir. Bursa’da toplam 887 tescilli anit agag

bulunmaktadir (Mudanya Belediye Web Sitesi).
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v. Yel Degirmeni

Mudanya’da daha dncelerde isletilmis yer degirmenlerinden referans alinarak
yapilan degirmenin yiiksekligi 4,60 mi silindir ¢ap1 ise 5,20 m’dir. Yapinin duvarlari
kirma tas ve molozlar harlanmasiyla elde edilmistir. Ahsap ve demir malzemeden
olusan alt1 kanatli pervanesi riizgarla donecek sekilde tasarlanmistir (Sekil 23). Uzun
yillar un degirmeni, savas donemlerinde ise cephane deposu olarak kullanilmistir. 20.
Yiizyill baslarinda degirmenin 6zgiin 6zelliklerine bagli islevselligini koruyacak
sekilde isletildigi fakat giiniimiizde sembolik olarak kullanildig:1 anlagilmaktadir.
Degirmende i¢ donanima ait bir iz giiniimiiz doneminde bulunmamaktadir (Mudanya

Belediye Web Sitesi).
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Sekil 23. Mudanya Yel Degirmeni

Kaynak: Mudanya Belediyesi Web Sitesi

2.9. Mudanya ilgesinin Gastronomi Turizmi i¢in Uygun Olan Destinasyon
Uriinleri

Destinasyon iirlinleri, ¢ekim ve cazibe merkezlerini turistik {iriin etkilerinin
icinde barindirdig1 bolgenin g¢evresinde gelisen etkinliklerin, ulasimin ve gelisme
potansiyelinin belirli izlerini olusumlar seklinde tanimlanmaktadir (Cift¢i , 2016).

Aragtirmanin bu boliimiinde gastronomi turizmi kavramini destekleyecek tiriinlere yer
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verilmistir. Asagida Mudanya ilgesine ait destinasyon {iriinlerinden yiyecek — icecek

kategorisine giren iiriinler dikkate alinarak yazilmistir.
Zeytin ve Zeytinyagi

Mudanya belediyesine bagli olan Tirilye diger adi ile Zeytinbagi’nda
yetistiriliyor olan sofralik zeytin ¢esidi kendi alaninda diinyanin en iyi ¢esidi olarak
kabul goriilmiistiir ve ¢ok degerli bir zeytin tiiriidiir. Bu zeytin ¢esidi literatiire girmeyi
basarmistir. Kendine has bir tat semasi ve 6zellikleri biinyesinde barindirir. Orta boyda
ve kiigiik cekirdekli bir yapis1 vardir. Aymi zamanda zeytinin etli kismi seklinde
tanimladigimiz meyve kismi cekirdege yapismayan lezzetli bir {iriindiir. Salamura
yontemiyle 3-4 yil saklanmasi mimkiindiir. Tirilye’de olgunlagmis yesil zeytin
meyvelerinden ¢izme, kirma ve daha az tuzlu konserve zeytin iiretimi de

yapilmaktadir. Zeytinyagi iiretimi i¢in uygun bir zeytin tiiriidiir (Ertiirk, 2009)

Tirilye’de yaklasik 300.000 adet zeytin agaci bulunmaktadir. Halkin ¢ogunun
temel ge¢im faktdrlerinden biriside zeytinciliktir. Cok kaliteli bir zeytin olmasina
ragmen dis pazarda yeterli ilgi ve taninmayr gérmemistir. Bu bolgede turizmin
geligsmesiyle beraber bolgede yetistirildigi zeytini bazi zamanlar evlerinin 6niinde bazi
zamanlar ise sahildeki tezgahlarda tiiketici ile bulusturmaya baslamistir. Zeytin ve

zeytinyag ayn1 zamanda kiigiik diikkanlarda satilmaktadir (Ertiirk, 2009).

Inovasyon fikirlerine drnek olarak zeytinli gikolata ve zeytin meyvesi regeli
bulmak miimkiindiir. Daha yaygin olarak bilinen alternatif iiriinler arasina zeytin
ezmesi ve zeytin salatasi bulunmaktadir. Ayn1 zamanda bahsettigimiz diikkanlarda
satilan gida triinlerinden farkli olarak, zeytin meyvesinden iiretilmis zeytin ¢igegi
kolonyasi, zeytinyagi sabunu, zeytinyagindan elde edilmis bakim ve kozmetik

tirtinlerde bolgedeki turistlerin ilgisini ¢ekmektedir (Ertiirk, 2009).
Kara Incir

Mudanya ve bolgesinde yetistirilen kara incir meyvesinin bilinme hikayesi
diger iiriinlere gore farklidir. Ingiliz kraliyet ailesinin mutfagina girmeyi basarmus
yoreye has iiriinlerden olan kara incir uzun raf 6mri, iri ve albenisi yiiksek olan dis
goriintiisii tath ve sulu i¢ yapis1 “Bursa Siyah1” ismi ile Mudanya turizminde

kullanilabilecek 6nemli iirtinlerden birisi konumundadir (Mudanya Belediyesi).

Ingiltere’ye ait Daily Mail gazetesinin haberlerine gdre, Cambridge Diisesi

Kate Middleten hamilelik bulantilar1 i¢in Bursa Siyahi incirini tiiketti. Bu gelisme,
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bolge destinasyon liriinleri arasinda olan siyah inciri dogal bir yontem ile taninmasini
saglayarak diinyada bilinen kaliteli incirler arasinda yerini almasini saglamistir. Ayrica
bu iiriin ile yapilacak olan yeni tatli ve ana yemek tarifleri Mudanya Gastronomisine
olduk¢a olumlu yonde katki saglayacagi diisiiniilmekte ve yerel yiyecek — igecek
isletmelerine tavsiye edilmektedir. Kara Incir hakkinda ulusal gazetede ¢ikan gazete
kiipiirleri de bulunmaktadir (Sekil 24). Boylelikle yildiz iiriin ya da destinasyon iiriin
olarak ilgi ¢ekici unsur olusturularak kent iizerinde gastronomik anlamda aktif katki

elde edilebilinir. (Mudanya Belediyesi).
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Sekil 24. Kara Incir Haberi/Gazete Kiipiirleri

Kaynak: Mudanya Belediyesi

Deniz Uriinleri ve Balik

Mudanya merkez ve Tirilye’de 6zellikle balik restoranlar olarak hizmet veren
cok sayida yeme-igme isletmelerinin mevcut hali 6nemli diizeyde ziyaretci kabul
gordiigli gozlemlenmektedir. Sehirde bulunan balik¢ilar her giin taze, giinlik ve
mevsimine gore balik satis1 bulunmaktadir. Sehir halkinin 6nemli bir ¢ogunlugu
balik¢ilik ile ugrasmaktadir. Ozellikle Bursa halki hafta sonlar1 balik ve deniz
iriinlerini deneyimlemek iizere kenti ziyaret etmektedir. Son donemlerde sahislarin

0zel balik av1 turu etkinlikleri diizenlemeye baslamislardir.
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Sahil hattinda bulunan Balik restoranlart kapi onlerinde bulunan dolaplarda
balik ve deniz iirlinleri gorsel olarak teshir edilmektedir. Turistler i¢in oldukga ¢ekici
bir unsur olan balik ve deniz iirlinleri Mudanya Gastronomisine 6nemli bir deger

katmaktadir (Mudanya Belediyesi).
Girit Otlan

Giritliler tarafindan oldukga sik tiiketilen literatiirde de sik sik bahsedilen otlar
Girit Mutfagimin bircogunu kapsamaktadir. Girit Mutfak kiiltiiriinde bahsettigimiz ot
cesitleri son donemlerde yeni agilan restoranlarda daha sik karsimiza ¢ikmaktadir.
Ozellikle mezelere dahil olan otlar balik restoranlarinda oldukga ilgi gérmektedir. Bu
ot cesitleri hakkinda yukarida bilgi verilmistir. Ana yemekler, borekler, mezeler,
salatalar ve tatlilarda siklikla kullanilmaktadir. Bu otlat ile yapilan daha farkl: tarifler
ile Mudanya mutfag: i¢in O6nemli bir “Gastro kimlik” unsuru olusturulacag:

diisiiniilmektedir (Mudanya Belediyesi).
Cagnisan Karasi Sofralik Uziimii

“Cagrisan Karas1” adiyla siyah {iziim iiretiminde énemli bir yere sahip olan
cagrisan koyiinde diizenlenen Bagbozumu senligi yilin belirli zamanlarinda

dizenlenmektedir.

Sofralik alfons siyah liztimii ¢cok kaliteli bir iizim tiirli olmasiyla taninir. Asma yapragi
oldukga kaliteli oldugu bilinmektedir. Bu asma yaprag: ile yapilan yaprak sarmalari
lezzet acgisindan yogun oldugu bilinmektedir. Yapilan arastirmalarda Alphonse
Lavalle’e (Cagrisan karasi) sofralik {iziim tiiriiniin bag alan1 8000 da. {iretim miktar1
ise 8000 ton alinan verim ise kg/da 1000 seklinde oldugu goriilmektedir (Mudanya
Belediyesi).

2.10. Mudanya’da Zeytin ve Zeytincilik

Zeytin bitkisi eski ¢aglar boyunca onemli bir yere sahip olup hala tarim
sektorliinde onemini korumaktadir. Zeytin bitkisi Akdeniz ikliminde yetismekte olan
bir bitkidir. Bunun yani sira bir¢ok iilkenin topraklarinda da yetistirilmektedir. Zeytin
Akdeniz ikliminde yetismekte olan en iinlii bitkilerden birisidir. Akdeniz ikliminin
goriildiigli yerlerde bu bitki ¢ok rahat bir sekilde yetismektedir. Akdeniz bolgesinin
disinda iilkemizde Marmara, Ege bolgesinde ve kiyilarinda alanlarin i¢ kismina dogru

genisledigi bilinmektedir. Bahsettigimiz Akdeniz ikliminin goriildiigli yerlerde yazlar
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oldukca kurak ve sicak kiglari ise 1lik ve yagisli gegmektedir. Bu olanaklar zeytin

bitkisinin yetisme kosullarina oldukga elverislidir (Marmarabirlik Web Sitesi).

Zeytin, agac sayisi olarak zeytin yetistiriciliginde diinya listesinde iist siralarda
yer aldig1 goriilmektedir. Tiirkiye’de zeytin ile ilgili yapilan istatistik arastirmalarina
bakildig1 zaman yiiz yetmis bir milyonu asan zeytin agaci varligindan s6z edilmektedir.
Ulkemizin bu zengin zeytin ¢esitliligi diinya da tarim alaninda énemini artirmistir.
Ulkemize stratejik bir deger kazandirmistir. Zeytin agaglarinin  iilkemizde
konumlanmasina gore zeytinin bir¢ok ¢esidi oldugu gozlemlenmistir. Bu tiirlerden
bir¢ogu endemik bitki siniflarindan olugsmustur. Endemik ¢esitlerden birisi de Gemlik
Tiirti Zeytindir. Bu bitkinin besleyici degeri ¢ok yiiksektir. Zeytin bitkisi birgok cinsi
olmakla beraber iilkemizde ve tiim diinyada bir¢cok kullanim alanina sahiptir. Baslica
gida sanayinde ayrica saglik ve kozmetik alaninda ticari faydasi oldukga yiiksek bir
ham maddedir. Zeytin bitkisi diinyada yirmi yedi tiir, alt1 yiiz civarinda da tiirleri
bulunmaktadir (Marmarabirlik Web Sitesi).

Diinya tizerinde yaklasik %97°s1 Akdeniz iilkelerinde bulunmaktadir. Zeytinin
olgunlagmasi aylarca devam eden uzun bir siireci i¢ine almaktadir. Zeytin fidan halinde
iken topraga ekilmektedir. Kis doneminde kar ve yagmurun etkisiyle kabaran nemli
topraginin ilkbaharda kararlastirilip ise yaramayan dallar1 kesilerek zeytin bitkisinin
budanmasi ile bir¢ok asamadan ayrilarak yeni mahsuliine hazir hale getirilmesi ve
hasat zamanina kadar gecen her asamasi emek isteyen uzun bir liretim dongiisiinii
olusturmaktadir. Zeytin bitkisi uygun bir sulama ve giibrelemek calismasi uygulandigi
zaman iklim segiciligi olmayan bir bitki olma 6zelligini tasimaktadir (Marmarabirlik

Web Sitesi).

Tiirkiye genelinde toplam zeytin {iretiminde yiizde 14’iinii, sofralik zeytin
tiretiminin ise ylizde 32’sini Bursa ili olugturmaktadir. Tiirkiye’de sofralik zeytin alani
2 milyon 99 bin 722 dekar olup, 426 995 ton sofralik zeytin liretilmektedir. Bursa ilinde
sofralik zeytin iiretim alan1 440 bin 762 dekardir. Uretim miktar ise 148 bin 685
tondur. Ulke c¢apinda iiretiminin yaklasik yiizde 35°i Bursa ilinden kaynak
saglanmaktadir. Sofralik zeytin iiretiminin yaklagik yiizde 82’si sirasiyla Iznik,

Orhangazi, Mudanya ve Gemlik ilgeleri tarafindan karsilanmaktadir (Duman, 2022).

Zeytin gezegenimiz de bilinen en eski meyve agaci hafizalara yer etmistir.

Zeytinin anavatan1 Anadolu boélgesidir. Zeytin bitkisi tarih boyu bizimle birlikte
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giiniimiize kadar gelmistir. Onemi gittikge artmistir. Zeytinin varlig1 baz1 kaynaklara
gore M.O 4000°li yillardan beri var oldugunu sdylemektedir. Genel hali ile Romalilar
doneminde yayginlastig1 diisiiniiliir. Roma déneminde zeytin bitkisi zenginlik kaynagi
olarak gosterilmis. Kutsal kitaplarda bahsi gegen zeytin bir¢ok halk tarafindan da
olduk¢a 6nemli bir bitki oldugu kabul edilmistir. Hz. Nuh’un tufandan sonra agzinda
bir zeytin dali ile gelen zeytin, o ¢ag da canliligin hala devam ettiginin gostergesi
olarak barisin sembolii olarak anilmistir. Zeytinin yeryiiziinde ilk defa kiiltiire alinmasi
Suriye’de Samiler tarafindan oldugu bilinmektedir. Zeytin tarimu ile ilgili bilgiler
Akdeniz’de dogu bolgesinden bati1 bolgesine dogru yayilim saglamistir (Duman,
2022).

Zeytin Ortadogulu tiiccarlar tarafindan Kibris ve Girit’e ulagtirilmistir. Girit’te
var olan eski donemlere ait toprak tabletlerde de zeytinyagi kullanimindan soz
edilmektedir. Eski rahipler tapinaklarda kandilleri yakmak i¢in rahipleri kutsamak igin
zeytinyagini kullanildig bilinmektedir. Zeytinyagi eski ¢aglarda da Girit de en degerli
ticari gelir kaynaklarindan oldugu bilinmektedir. Misir da zeytinyagi ve zeytin bitkisi
kozmetik {iriinii olarak iinlenmistir. Eski Yunan ve Roma edebiyatinda zeytin ve
zeytinyagl deginilmektedir. Romalilar zeytin tiirlerini siiflandirmislardir. Roma’da
barig saglandiktan sonra Akdeniz’de iiretim ve ticaret i¢in Altin devir yasanmistir

(Duman, 2022).
2.10.1. Mudanya Ilgesinde Zeytin Kooperatifleri

Mudanya ilgesi, Marmara bolgesinde 28-29 boylam, 40-41 enlemleri arasinda
bulunmaktadir. Dogu yoniinde Gemlik, Bati1 cephesinde Karacabey, ilceleri giiney
yoniinde ise Bursa il merkezi, Kuzeyde Gemlik Korfezi bulunmaktadir. Gemlik
ilgesinden baglayarak Esence korfezine uzanan Mudanya daglik bolgeleri, Bursa Ovasi
ile Marmara denizi arasinda bir set halinde var olmaktadir. Yiiksekligin en tap noktasi
600 m. Yiiksekligi olan Uskup tepesi, akarsuyu Niliifer Cay1’dir. Engebeli yapiya sahip
araziler bulunmaktadir. Sahil uzunlugu 55 km., yiizol¢iimii 346 km?dir. Tlgede Akdeniz
iklimi  niteliklerine  rastlanmaktadir.  Yazlart ¢ok fazla sicaklik artisi
gozlemlenmemektedir. Kislart 1lik ve yagishdir. Yillik ortalama sicakligr 16.7 Yil
boyunca ortalama sicaklik seviyesi 16.7, en yliksek sicaklik seviyesi 34.3, en diisiik
sicaklik seviyesi ise -6 derecedir. Genellikle en soguk zaman dilimi subat ayinda

gerceklesmektedir. Yillik yagis miktar1 614 mm’dir. Mudanya’nin genel kaynaklarina
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gore niifus sayist 53965°dir. Giizelyali ve Trilye beldeleriyle beraber toplamda 36
koyde yerlesiktir (Marmarabirlik Web Sitesi).

1951 senelerinde 47 zeytin iireticisinin birleserek kurduklart Mudanya Koza Zeytin
Tarim Kooperatifi adin1  almigti.  Yonetim kurulunun Gemlik ve Erdek
kooperatifleriyle birlikte zeytin kooperatifleri birligi olusturulmasina karar verilmis
olup ismi degistirilerek MARMARABIRLIK kurulmustur. Mudanya merkezde 13.000
tonluk depo kapasitesine sahip, 6 tane deposu ve depolardaki 1135 adet havuz ile iiriin

olgunlagtirma ve stoklamasini gergeklestirmektedir (Duman, 2022).

Kooperatifin amaci, iiretici kisilerin birlikte yardim ve dayanisma suretiyle
faaliyetler ile ilgili ihtiyaglarini karsilamak iizere iirlinlerin daha iyi olanaklarda
degerlendirmek ve ekonomik c¢ikarlar gozetilmektedir. Mudanya ilge igerisinde
2.350.000 zeytin agacindan yillik 40.000 ton iiretim gerceklesmektedir. Mudanya
Zeytin Tarim Satis Kooperatifi, 30.000 kisiye hitap ederek hizmet veren bir {iretici
firma ve kurulustur. Uretici ortaklarmin zeytin degerlendirme ve smiflandirma
yaparken kaliteli ve iyi lriinleri hazirlamak ve satisa sunmak ilk 6nceliklerinden biri
olmustur. Tlgenin, dzellikle zeytin tarimina elverisli yapida iklim ve arazi kosullarina
sahip kiyilarinda ve yamaglarinda iretilen sofralik zeytin, diinya capinda oldukga

bilinirlige sahiptir (Duman, 2022).

2.11. Mudanya Tigesinin Gastronomi turizm Diizeyini Olumlu Etkileyecek
Eylemler ve Ongériiler

e Mudanya il¢esinde yeme — i¢me restoranlarinin artmasi icin halka tesvik
projeleri gelistirilebilir.

e Mudanya Ilgesinde kentin turizm ve Gastronomi turizmin beraber yiiriitiilebilir
olmas1 géz 6niinde bulundurularak altyap1 ve ulasim projelerinde iyilestirmeler
ve gelistirmeler mevcut duruma katki saglayacaktir.

e Kentin mevcut dogal ve kiiltiir kaynaklar1 korunarak 6n plana ¢ikmasini
saglayacak egitimlerin diizenlenmesi, gelecek donemlerin turizm potansiyelini
olumlu etkileyecek stratejiler arasinda yerini almaktadir.

e Mevcut diizenlenen Gastronomi temali etkinlik ve faaliyetlerin gelistirilmesi

bu konu da halkin talebinin géz 6niinde bulundurulmasi.
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flcede bulunan yeme i¢me restoranlarina mutfak sefleri ve akademisyenler
tarafindan danismanlik hizmeti verilmesi. Menii gelistirmede destek projeleri
ile katk1 saglanmasi.

Destinasyon iirlinleri, gida tiriinlerinin, yi1ldiz iiriinlerin taninmasi igin brosiir
ve reklam kampanyalarina igerik olugturmak ve bunlar1 kente uygun yerlerinde
dagitiminin saglanmas.

Diger sehirlerin uyguladigi Gastronomi stratejilerinden ornek alarak ilgeye
entegrasyon saglanmasi.

Turizm Acenteleri isbirligi yiiriitiilerek kente Gastronomi turlar diizenlenmesi.
(Benzer basarili destinasyonlarin ziyaret edilmesi)

Girit Mutfaginin degerlerini tanitma ve bu mutfak kiiltiiri hakkinda gerekli
egitimler verilmesi ve isletmelere entegrasyon saglanmasi.

Ot toplama, mantar toplama, Balikk avi ve bagbozumu gibi yeni nesil
faaliyetlerde gelistirici diizenlemeler yapilmasi. Eko turizmin ¢ekici
unsurlarini bu faaliyetlere dahil etmek iizere projeler yiikselen bir deger olarak
goriilmesi gelistirilmesi.

Uriin gelistirme ve inovasyon eylemlerinde egitim ve danismanlik verilmesi.
Kooperatif ve Derneklerin arttirilmasi diizenlemeler yapilarak , kurumlar
tarafindan diizenli denetleme saglanmasi.

Siirdiiriilebilir Gastronomi ve Siirdiiriilebilir Tarim faaliyetlerini kent iginde
aktif duruma getirme.

Slow food icinde akimi ve sehrin yeme aligkanliklar1 sehir halki ile entegre
edilmesini saglama.

Yeni iiriin gelistirme baglaminda Turizm pazari i¢in yeni bir Mudanya {iriinii
olusturulmasi.

Genel bakis itibari ile unutulmaya yliz tutmus Gastronomi mirasinin yazili hale
getirilmesi ve yasatilmasi saglayarak somut olmayan miras envanterinin
¢ikarilmasina ihtiyag duyuldugu diisiiniilmektedir. Incir, zeytin, balik ve meze
kiiltiirii gibi bilinen bir¢ok degere sahip olunmasina ragmen, bu iiriinlerin
turizm faaliyetleri ile entegre bir sekilde kullanilmas1 ayn1 zamanda ekonomik

tirtin haline getirilebildigi gbzlemlenmektedir.
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Trilye adiyla anilan ve tiiketilen 6zel zeytin ¢esidinin tescilinin ve cografi
isaretlenmesinin yapilmasi. Mudanya’nin turizm pazarinda bilinirligini
artiracak uygulamalar diizenlenmesi 6nem tagiyan bir unsur olacaktir.

Turizm estetik komisyonu kurulmasi ve diizenlenmesi.

Sosyal medya hesaplar1 agilmasi ve etkin sekilde yiiriirliige sunulmasi.

fige ile ilgili gezi ve Gastronomi temali bloglar sosyal medya hesaplari
olusturulmas1. Bu alanlarla ilgilenen fenomenleri Mudanya Ilgesine davet
ederek is birligi yiirtitme.

Yeni girisimlere danismanlik destegi, yeni kurulan igletmelere yonetim
danigsmanligr destegi verilmesi.

Lise ve Universitelerde ilgili alanlarda is birligi diizenlenmesi yeni projeler
tasarlanmasina oncelik verilmesi.

Turistik Destinasyonlara uygun turlar diizenlenmesi.

Turistik Destinasyon konseptine uygun altyapi faaliyetleri yapilmasi.
Konaklama yeme- i¢me, eglence isletmelerine yonelik yatirim rehberleri
hazirlanmasi.

Alternatif turizm tiirlerine yonelik sektor raporlar1 hazirlanmasi.

Eko-turizm icin hizmet verebilecek turizm isletmelerine yonelik fizibiliteler
hazirlanmasi.

Goniilliiliik sistemi olusturulmasi.

Yore halkina girisimcilik egitimlerinin verilmesi ve girisimleri i¢in destek
saglanmasi adina hizmetler planlamak.

Yore halkina doga egitimlerinin verilmesi (Mudanya Belediyesi)
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UCUNCU BOLUM
ARASTIRMANIN METODOLOJISI

3.1. Arastirmanin Amaci

Yapilan aragtirma ile Mudanya ilgesinde Gastronomi turizmi potansiyelinin
gelismiglik diizeyinin belirlenmesi amacglanmistir. Yapilan arastirmalarda Mudanya
ilcesine yapilan turistik ziyaretlerin yetersiz oldugu sonucuna ulagilmigtir. Mudanya
kiy1 bolgeleri turizm ve seyahat i¢in oldukca elverisli olmasi ve genel ziyaretlerin
sadece giiniibirlik olmas1 6nemli bir sorun teskil etmektedir. Gastronomi turizmi
anlaminda da Mudanya bolgesinde yapilan caligmalar yetersiz diizeydedir. Ayni
zamanda Mudanya da bulunan Giritlilere ait olan mutfak kiiltiiriiniin de kokli bir
kiiltiir olmast ve nesillere aktarilmasi bu sebeple daha ¢ok taninmasi oldukca

onemlidir.

Gastronomi ve turizmin birbirine baglayan kavram olarak karsimiza ¢ikan
Gastronomi Turizmi boélgeler, sehirler i¢in oldukca etkili bir c¢ekici unsur gorevi
gormektedir. Calismamizda Mudanya’ya ait bir mutfak kiiltiirliniin ve turistik anlamda
etkili olabilecek gida ve destinasyon iiriinlerinin 6n plana ¢ikarilmasi ayn1 zamanda bu
Ogelerin gelisme diizeyinin tespitini ulasmak arastirmanin amaglarindan birisidir. Daha
sonrasinda mevcut bilinirliginin  ve gelismisliginin  arttirilmasini  saglamak

amaclanmastir.

Mudanya il¢esinde doga ve Kkiiltiir glizelliklerin yaninda oldukea ilgi ¢ekici
Girit yemekleri ve gida iirlinleri bulunmaktadir. Bu iiriinler iilke ¢apinda yeterince
taninmasa da bolge halki arasinda son derece yaygindir. Bolgenin sahil seridinde
bulunan restoranlar uzun yillardir ziyaretcilere hizmet vermektedir. Ozellikle balik
yemek i¢in Bursa ilgesinden birgok kisi bolgeyi hafta sonlarinda, 6zel giinlerde ziyaret
etmektedir. Diger yandan zeytin ve zeytinyagi iretimi ve tiikketimi de bolgede
yaygindir. Iyi zeytin ve zeytinyagina sahip oldugunu diisiinen iireticiler tarafindan da
bu {iriinlerin bilinirliginin artmast istenmektedir. Bu durumda lezzetli ve farkh
yemeklerin restoranlarda servis edilmesi, gida iiriinlerinin farkli sekilde hazirlanip,
paketlenmesi, satisa sunulmasi bolgenin turizmini ve Gastronomi turizminin

gelismislik diizeyi acisindan dogrudan etkileyecegi diisliniilmektedir.
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3.2 Arastirmanin Onemi

Gastronomi Turizminin glinimiizde Onemli Ol¢iide deger kazandigi
gdzlemlenmektedir. Ozellikle yavas sehir kavraminin giin yiiziine ¢ikarmis oldugu
hareketin orneklerini lilkemizde goérmekteyiz. Bu 6rnek ilgeler genellikle kiigiik ve
sakin bolgelerden se¢ilmistir. Bahsedilen yavas sehir 6rnekleri, turizme alternatif bir
bakis agis1 saglamaktadir. Bursa’nin Mudanya ilgesi de potansiyel olarak Gastronomi
turizm kavramina karsilik verebilecek 0geler tasiyabilecegi soz konusudur. Mudanya
ilgesi kis aylarin1 6zellikle turistlik anlamda oldukga sakin gecirmektedir. Gastronomi
turizmi baglig1 altinda islenen 6rnek il ve ilgelere bakildig1 zaman potansiyel anlamda
Mudanya Ilgesi ile benzerlik gosterdigi gozlemlenmektedir. Benzerligin disinda
Mudanya il¢esinin kendine has turistik imajin1 da olusturarak 6zgilin bir kent temasi

olusturmasi Gastronomi turizmi agisindan olduk¢a énemlidir.

Kentin, tam anlami ile 6zgiin turizm imajin1 olusturmasi bazen zaman alabilir
fakat yeterli calismalar ve eylemler ile istenilen sonuca kolaylikla ulasilabilinir. Ayni
zamanda Mudanya’nin sahip oldugu Gastronomi turizmi diizeyinin dl¢eklendirilmesi
yapilan ve yapilacak olan calismalar i¢in Onciiliik saglamasi etkili bir yontemdir.
Mudanya’nin yaz sezonu Akdeniz ilgelerine gore daha kisa siirdiigii bilinmektedir. Bu
durum bdlge i¢in dezavantaj sagliyor olsa bile diger mevsim donemleri i¢in alternatif

turizm segeneklerini degerlendirmek {izere alan saglamaktadir.

Mudanya bolgesi diger turizm alternatiflerini saglayacak potansiyele sahiptir.
Sonbahar ve kig mevsimlerinde ziyaretcilerin daha ¢ok gelmesini saglayacak kiiltiir ve
doga kaynaklarin1 biinyesinde bulundurmaktadir. Gastronomi anlaminda yapilacak
etkili alan c¢aligmalart kentin doga ve Kkiiltiir turizmine destek saglayacagi
diisiiniilmektedir. Bolgede zeytin, incir, {iziim ve Girit otlar1 yetismektedir ve bu
tiriinler bilinmektedir. Zeytinyaginda popiiler oldugu kentte, bahsedilen bu {iriinler
dikkate alinarak yeni ve 0zgilin gastronomik icerikler olusturularak g¢ekici unsur

kaynag1 olusturulabilir.

3.3 Arastirmanin Sinirlari

Arastirmamiz siiresi ile sinirlt oldugundan elde edilen bulgular calisma siiresi
ile sinirlidir. Anket ¢alismasi icin Mudanya’y1 daha 6nce en az bir kere ziyaret etmis

olan katilimeilar ile goriisiilmiistiir.
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3.4 Arastirmanin Yontemi

Arastirma yapilirken amag, 6énem ve simirlar dahilinde tezde hipotezler
olusturulmustur. Arastirmanin konusuna gore incelikli bir literatiir taramasi
yapilmistir. Arastirma sayisal degerlerle birlikte nicel verilere igerik analizi yapilmaistir.
Arastirma da karma arastirma ydntemi kullanilmistir. Mudanya ilgesinin Gastronomi
Turizm diizey tespitine yonelik verilere ulasmak i¢in bir anket ¢alismasi
gerceklestirilmistir. Mudanya ilgesinin gastronomi turizmi gelismislik diizeyini
degerlendirebilmek igin “Hatay Ilinin Gastronomi Turizmi Gelismislik Diizeyinin
Tespitine Yonelik Bir Aragtirma” makalesi i¢in gelistirilen 6lgek kullanilmistir (Dogan

& Yilmaz, 2022).

3.5 Arastirmanin Modeli ve Hipotezleri

Arastirma yapilirken amag, onem ve smirlar dahilinde tezde hipotezler
olusturulmustur. Arastirmanin konusuna goére Oncelikle derinlemesine literatiir
taramasi yapilmigtir. Mudanya Ilgesinin Gastronomi Turizm diizey tespitine yonelik

verilere ulagsmak igin bir anket calismasi gergeklestirilmistir.

. Nicel aragtirma yontemi ile sayisal degerlere ulasilmistir. Calismada karma

arastirma yontemi kullanilarak sonuglara ulagilmistir.

Uyarlanan 6l¢egin Yapilan literatiir ve anket ¢aligmasi sonucunda hipotezler
olusturulmustur. Mudanya ilgesinin gastronomi turizmi gelismislik diizeyini
degerlendirebilmek icin “Hatay Ilinin Gastronomi Turizmi Gelismislik Diizeyinin
Tespitine Yonelik Bir Aragtirma” makalesi i¢in gelistirilen 6lgek kullanilmistir (Dogan

& Yilmaz, 2022).
Bu hipotezler asagida belirtildigi sekildedir;

H1: Katilimcilarin yasa gore turizm 6lgeginden aldiklar1 puanlar degerlendirildiginde

gastronomi kiiltiirii ile turizm gelismisligi arasinda anlamli bir fark bulunmaktadir.

H2: Katilimcilarin yasa gore turizm dlgeginden aldiklar1 puanlar degerlendirildiginde

tirtin tanitimi ile turizm gelismisligi arasinda anlamli bir fark bulunmaktadar.

H3: Katilimcilarin yasa gore turizm 6l¢eginden aldiklar: puanlar degerlendirildiginde

rekabet edilebilirlik ile turizm gelismisligi arasinda anlamli bir fark bulunmaktadir.
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H4: Katilimcilarin yasa gore turizm dlgeginden aldiklar1 puanlar degerlendirildiginde

personel ile turizm gelismisligi arasinda anlamli bir fark bulunmaktadir.

3.6 Karma Arastirmanin Evren ve Orneklemi

Nicel arastirmanin evrenini Mudanya ilgesini turizmi ilkeleri ve gastronomik
degerleri boyutunda incelenmistir. Nicel arastirma yontemi sayisal degerlerin
yardimiyla genel anlamdaki sonuclara ulasilabilmemizi saglamistir. Nicel
arastirmalarda genellikle toplanan sayisal verilerin istatistik yontemlerle analizi
gerceklestirilerek genel sonuglara ulagilmaya calisilmaktadir. Nicel arastirmanin
evreni Mudanya’y1 ziyaret eden kisilerin tamamidir. 300 kisi ile yaptigimiz anket

calismasi ise arastirmanin drneklemidir.

Nitel arastirma, Mudanya halk: ile yapilan miilakat verilerine igerik analizi
yapilarak sonuca ulasilmistir. Gergeklestirilen miilakatta Mudanya da ikamet etmekte
olan kisiler ile gerceklestirilmistir. Kisilere ¢esitli sorular sorularak alinan cevaplar
kaydedilmis ve igerik analizi yapilarak yazar tarafindan yorumlanarak yazilmistir.
flgenin genel niifusu 109.964°dir bu arastirmanin evrenidir. 20 kisi ile yaptigimiz

miilakat ise arastirmanin 6rneklemidir.

Anket caligmasi yapilirken en az bir kere Mudanya ilgesini ziyaret etmis ve
bolgede bulunmus kisiler ile gerceklestirilmistir. Anket ¢alismasi, yiiz yiize elektronik

posta, telefon, is platformlar1 araciligi ile ilgili kisilere ulastirilmistir.
Halka iletilen nitel arastirma sorular1 su sekildedir;

e Sizce Mudanya Ilgesinde Gastronomi turizminin gelismesi i¢in hangi yonde
eylemler gerceklestirilmelidir?

e Sizce Mudanya llgesinde Gastronomi turizmi ve turizmin birlikte gelismesi
icin nasil yontemler gelistirilmelidir?

e Sizce Mudanya Ilgesinde Destinasyon Uriinleri Nelerdir ve Neler Olmalidir?

e Sizce Mudanya Ilgesinde doga- kiiltiir- gastronomi arasinda baglar kullanilarak
turizmin gelismesine katkilari nasil olmalidir?

a. Istatiksel Testler

Uyarlanan 6lgek 300 katilimciya uygulanmistir. Elde edilen veriler ilizerinde
giivenilirlik analizleri gerceklestirilmistir. Istatistik analizleri yapmak igin SPSS 24.0

programi kullanilmistir.
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3.7 Bulgular

Arastirmanin bu bolimiinde arastirmada kullanilan turizm gelismisligine
yonelik 6l¢egin dagilimi, 6lgegin demografik degiskenlere gore degerlendirilmesi gibi

amaclara gore tablolar olusturulmus ve siral1 bir sekilde sunulmustur.

Tablo 1. Katilimcilarin Demografik Bilgileri*

N=248 N %

Cinsiyet

Kadmn 136 54,8
Erkek 112 452
Yasiniz

25 ve alt1 77 31,0
26-35 82 33,1
36-45 50 20,2
46-55 25 10,1
56 ve tlizeri 14 5,6
Yaganilan Yer

Ankara 2 0.8
Antalya 23 9,3
Balikesir 1 0,4
Bilecik 3 1,2
Mugla 2 0,8
Boziiytik 2 0,4
Bursa 56 22,6
Canakkale 1 0,4
Eskisehir 1 0,4
Giresun 1 0.4
Inegol 13 5,2
Istanbul 29 11,7
Karaman 1 04
Mardin 2 0,8
Mudanya 105 423
Osmangazi 3 1,2
Trabzon 1 0,4
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Yalova 2 0,8
Meslek

Ascl 33 13,3
Avukat 5 2,0
Bahc¢ivan 1 0,4
Balike1 1 0,4
Barista 1 0,4
Boyaci 1 0,4
Cagr1 Operatorii 2 0,8
Cicekei 1 0,4
Danigsman 4 1,6
Dis Ticaret Uzmani 2 0,8
Doktor 1 0,4
Ekonomist 1 0,4
Emekli 18 7,3
Endiistriyel Uriin Tasarim. 1 0,4
Esnaf 7 2,8
Ev Hanimi 22 8,9
Finans Uzman 2 0.8
Futbolcu 1 0,4
Garson 6 2,4
Gastronom 1 0,4
Girigimci 1 0,4
Halkla iliskiler Uzmani 1 0,4
Hurdaci 1 0,4
Isci 10 4,0
Isletmeci 11 4.4
Kabin Memuru 1 04
Kasiyer 3 1,2
Kuafor 1 0,4
Kurye 1 0,4
Kuyumcu 1 0,4
Manav 1 0,4
Memur 8 32




Mimar 6 2,4
Muhasebeci 3 1,2
Miihendis 12 4.8
Ofis Caligan1 1 0,4
Ogrenci 16 6,5
Ogretmen 20 8,1
Pazarlama 1 0,4
Pedagog 1 0,4
Pilot 2 0,8
Planlama Y 6neticisi 1 0,4
Satis Danigsmani 2 0,8
Sosyolog 2 0,8
Sef 3 1,2
Sofor 1 0,4
Tasarimci 1 0,4
Teknik Personel 1 0,4
Tekniker 4 1,6
Terzi 1 0,4
Turizmci 3 1,2
Uretim Sorumlusu 2 0,8
Yazilimci1 5 2,0
Y onetici 4 1,6
*Frekans Analizi

Katilimeilarin demografik 6zellikleri degerlendirildiginde %54,8 inin kadin ve
%45,2’sinin erkek oldugu; %33,1’inin 26-35, %31,0’inin 25 yas alt1, %20,2’sinin 36-
45, %10,1’inin 46-55 ve %35,6’smin 56 yas iizeri oldugu; sirasiyla en ¢ok Mudanya
(%42,3), Bursa (%22,6) ve Istanbul (%11,7) oldugu; mesleklerde ise sirastyla en ¢ok

asct (%13,3), ev hanimi (%8,9) ve 6gretmen (%8,1) oldugu sonucuna ulasilmigtir

(Tablo 1).
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Tablo 2. Turizm Gelismislik Olgegi’'ne Verilen Yanitlarin Dagilim1*

Sorular 1 2 3 4 5

N| % IN| % [N| % [N| % [IN| %

flgedeki konaklama | 34 | 13,7 | 75 (30,2 | 64 | 25,8 [ 52 121,023 9,3
isletmelerinde calisan
kalifiye personel yeterli
diizeydedir.

flgedeki konaklama | 30 | 12,1 | 69 | 27,8 | 61 | 24,6 | 71 | 28,6 | 17 | 6,9
isletmelerinde kalifiye
personel ¢alismaktadir.

flgedeki yiyecek igecek 28 | 11,3 |74 1 29,8 | 50| 20,2 |76 |30,6 |20 |81
isletmelerinde ¢alisan
kalifiye personel yeterli
diizeydedir.

Ilcedeki ulastirma | 30 | 12,1 | 62 | 25,0 | 55|22,2 84 (33,9|17|6,9
isletmelerinde kalifiye
personel ¢alismaktadir.

Ilgedeki yiyecek igecek 271109167 (27,0(57(23,0|8 [32,7]|16]6,5
isletmelerinde kalifiye
personel ¢alismaktadir.

Tlgedeki yerel 32 (12,9 | 82|33,1|59|23,8|57|23,018]|7,3
gastronomik iiriinler
uluslararas1 medyada yer
almaktadir.

Ilgede yerel gastronomi 21 18,5 |162(2501(93|37,5|55(222]17]6,9
iizerine yazilmis
akademik calismalar/
tezler vardir.

Ilgede yerel gastronomik | 30 | 12,1 | 63 | 25,4 | 57 | 23,0 | 69 | 27,8 | 29 | 11,7
iirtinler yerel medyada yer
almaktadir.

Ilgede belli gastronomik 18 17,3 |58(23,4|54|21,8|82|33,1]|36] 14,5
tirtinlere (6rnegin sarap ve
zeytin gibi) yonelik
rotalar yaratilmigtir.

Ilgede dogal yemek-ciftlik | 28 | 11,3 | 74 [ 29,8 | 55 | 22,2 | 64 | 25,8 | 27 | 10,9
konseptli tatil olanaklar1
vardir.

79



flcede tarimsal iiretim
alanlarmnin turizme
acgilmasi
desteklenmektedir.

29

11,7

51

20,6

56

22,6

80

32,3

32

12,9

Ilgede turistlere yonelik
yoresel yemek pisirme
kurslar1
diizenlenmektedir.

38

15,3

65

26,2

72

29,0

49

19,8

24

9,7

flgedeki gastronomik
iiriinler ulusal diizeyde
rekabet edebilir bir fiyatla
sunulmaktadir.

27

10,9

66

26,6

64

25,8

62

25,0

29

11,7

Ilgedeki gastronomik
iriinler uluslararasi
diizeyde rekabet edebilir
bir fiyatla sunulmaktadir.

29

11,7

73

29,4

59

23,8

64

25,8

23

9,3

Ilgede ulusal, bolgesel ve
yerel medyada yer alan
uinlii sefler vardir.

33

13,3

67

27,0

70

28,2

52

21,0

26

10,5

flgedeki 6zgiin yiyecek
iceceklere iliskin
recetelerin bulundugu
kitap sayis1 yeterlidir.

41

16,5

78

31,5

64

25,8

42

16,9

23

9,3

Ilcede gastronomik
driinleri igeren seyahat
brosiirleri yeterlidir.

47

19,0

78

31,5

68

274

33

13,3

22

8,9

Ilgede gastronomik
irtinlerini tanitan web
siteleri yeterlidir.

39

15,7

81

32,7

65

26,2

45

18,1

18

7,3

Tlgedeki gastronomik
yerel tirtinlerin tanitim1/
promosyonu yeterli
diizeyde yapilmaktadir.

39

15,7

83

33,5

59

23,8

44

17,7

23

9,3

Ilgede yerel gastronomi
aktivite ve etkinlikleri
yeterli diizeyde
yapilmaktadir.

32

12,9

79

31,9

60

24,2

57

23,0

20

8,1

Ilgedeki gastronomik
yerel iirtinlerin sunum
tarzlar (estetik,
paketleme v.b.) Ile
Ozgidiir.

35

14,1

71

28,6

67

27,0

56

22,6

19

1,1

Ilgedeki gastronomik
yerel liriinlerin sunum
kalitesi 1yi seviyededir.

21

8,5

71

28,6

71

28,6

59

23,8

26

10,5
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Ilgede turistlere yonelik
gastronomik yerel
iirtinlerin tanitma ¢abasi
yeterlidir.

35

14,1

82

33,1

64

25,8

45

18,1

22

8,9

flcede ulasim olanaklar
yeterli diizeydedir.

45

18,1

70

28,2

59

23,8

53

214

21

8,5

Ilde turistleri restoranlara
cekecek yarisma, eglence
gibi ¢ekicilikler
yapilmaktadir.

44

17,7

67

27,0

62

25,0

49

19,8

26

10,5

Ilcede turistleri
restoranlara gekmek

eglence gibi ¢ekicilikler
yeterli diizeyde
yapilmaktadir.

amaciyla yapilan yarigma,

41

16,5

85

34,3

59

23,8

38

15,3

25

10,1

Ilgede seyahat brosiirleri
bolgesel turizm
sorumlularinca turistlere
ulastirilmaktadir.

40

16,1

70

28,2

76

30,6

38

15,3

24

9,7

Ilgedeki konaklama
tesislerinin sayisi
yeterlidir.

27

10,9

69

27,8

68

27,4

64

25,8

20

8,1

Ilgede yerel yiyecekler
giiniimiiz kosullarina ve
taleplerine hitap edecek
sekilde uyarlanmustir.

25

10,1

51

20,6

70

28,2

81

32,7

21

8,5

Ilgede sunulan yiyecek ve
iceceklerin ¢esitliligi
yeterli diizeydedir.

27

10,9

66

26,6

54

21,8

81

32,7

20

8,1

*Frekans Analizi

Katilimeilarin turizm gelismislik 6l¢egine yonelik sorulara verdikleri cevaplar

degerlendirildiginde %30,2’sinin konaklama isletmelerinde ¢alisan kalifiyeli personel

sayisinin yetersiz oldugunu diisiindiigii; %28,6’simin kalifiyeli personelin c¢alistigini

disiindiigii; %30,6’sinin yiyecek-igecek isletmelerinde calisan kalifiyeli personel

sayisinin yeterli oldugunu diisiindiigii; %33,9 unun ulastirma isletmelerinde kalifiyeli

personel ¢alistigini diisiindiigli; %32,7’sinin yiyecek icecek isletmelerinde kalifiyeli

personelin ¢alistigini diistindiigii; %33,1 inin yerel {iriinlerin uluslararast medyada yer

almadigini diisiindiigli; %37,5’inin akademik ¢aligmalar olmasi1 konusunda kararsiz

kaldig1; %27,8’inin yerel iiriinlerin yerel medyada yer aldigini diislindiigii; %33,1’inin
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belirli gastronomik {irlinlere rotalar olusturuldugunu disiindiigii; %29,8’inin dogal
tatil olanaklarinin bulunmadiginm diisiindiigii; %32,3 liniin tarimsal tiretimin turizme
acilmasimin desteklendigini diislindiigii; %29,0’unun yemek pisirme kurslar
diizenlenmesi konusunda kararsiz kaldigi; %26,6’sinin uluslararasi diizeyde rekabet
edilebilir fiyatlarin  bulunmadigini  dislindiigi; %27,0’sinin ~ Gnli  seflerin
bulunmadigimi diistindiigii; %31,5’inin regetelerin bulundugu kitap sayisini yetersiz
buldugu; %31,5’inin seyahat brosiirlerini yetersiz buldugu; %32,7’sinin web
sayfalarim1 yetersiz buldugu; %33,5’inin yerel iirlinlerin promosyonunu yetersiz
diizeyde buldugu; %31,9’unun yerel drlnlerin tanitimini yetersiz buldugu;
%28,6’sinin sunum kalitesini iyi diizeyde bulmadigi; %33,1’inin tanitma ¢abasinin
yetersiz oldugunu diislindiigli; %28,2’sinin ulasim olanaklarin1 yetersiz gordiigi;
%?27,0’sinin yarigma vb. ¢ekici seylerin yapilmadigini diistindiigii; %34,3 iiniin yeterli
diizeyde yapilmadigini diisiindiigii; %30,6’sinin seyahat brosiirlerinin sorumlularca
ulastirilmas: konusunda kararsiz kaldig1; %27,8’inin konaklama tesisi sayisini yetersiz
gordiigli; %32,7’sinin giiniimiiz kosul ve taleplerine uygun oldugunu diislindiigi;
%32, 7’sinin yiyecek ve i¢eceklerin ¢esitliligini yeterli buldugu sonucuna ulagilmistir
(Tablo 2).

Tablo 3. Olgege iliskin Giivenirlik Analizi*

Olgek Ismi Soru Sayisi Cronbach Alpha Degeri
Gastronomi Kiiltiirii 11 ,940
Uriin Tanitim 8 ,912
Nitelikli Personel 5 ,900
Rekabet Edilebilirlik 6 ,904
Turizm Gelismisligi 30 971
*Glivenirlik Analizi

Katilmeilarin =~ Olgege  verdikleri  cevaplarin  gilivenirlik  analizi
degerlendirildiginde tiim alt boyutlar ve Olgegin genelinde giivenirlik katsayisinin

.90’ iizerinde oldugu ve yiiksek giivenirlige sahip oldugu tespit edilmistir (Tablo 3).

e H4 hipotezi sonucu desteklenmemis hipotez niteligindedir.

Tablo 4. Olgege iliskin Normallik Analizi*

Olcek ismi Carpikhik Basiklik
Gastronomi Kiltiiri ,463 -,076
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Uriin Tanitim0 ,096 -255

Nitelikli Personel -,020 -,571

Rekabet Edilebilirlik ,120 -,457

Turizm Gelismisligi ,292 -,036
*Normallik Analizi

Katilimcilarin  6lgeklere verdikleri cevaplarin normallik dagilimi analiz
edildiginde ¢arpiklik ve basiklik degerlerinin -1 ile +1 arasinda yer aldig1 ve normal
bir dagilim bulundugu tespit edilmistir (Tablo 4).

Tablo 5. Cinsiyete Gore Turizm Geligmisgliginin Degerlendirilmesi*

. T Testi
Olcek Cinsiyet N X Ss T p
Gastronomi | Kadin 136 | 30,77 9,96 408 csu
Kiltirt Erkek 112 | 30,24 10,76 ’ ’
. Kadin 136 23,77 6,72
Urtin Tanitim -,007 ,995
Erkek 112 | 23,78 8,17
Nitelikli Kadin 136 15,07 4,57 1o 107
Personel Erkek 112 | 14,06 525 4 ’
Rekabet Kadin 136 17,87 5,57 195 945
Edilebilirlik | Erkek 12 | 17,73 592 ’ ’
Turizm Kadin 136 81,45 22,78 400 633
Gelismisligi | grkek 112 | 80,17 | 2632 ’ ’
*T Testi

Katilmeilarin =~ cinsiyetlerine  gore  Olgeklerden  aldiklart  puanlar
degerlendirildiginde cinsiyete gore gastronomi kiiltiirli, Uriin tamitimi, nitelikli
personel, rekabet edilebilirlik ve turizm gelismisligi acisindan gruplar arasinda anlamli

farkliligin olmadigi sonucuna ulasilmistir (Tablo 5).

Tablo 6. Yasa Gore Turizm Gelismisliginin Degerlendirilmesi*

Kruskal
Olcek Yas N| X Ss Testi Farkhlasan
Gruplar
K-W P
: 25 vyasalt1 | 77 | 34,32 | 12,14 122,345
Gastronomi = 19,513 | 000
Kiltura 26-35 82 130,86 | 10,06 2->3
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uzeri

36-45 50 | 27,20 | 7,23
46-55 25 127,00 | 7,79
56 ve 14 | 26,00 | 6,65
uzeri
25 yagalt1 | 77 | 25,55 | 8,61 1234
26-35 82 12424 | 7,17
Uriin Tanttimi 36-45 50 122,00 | 6,10 10,932 | ,027
46-55 25| 21,68 | 5,77
56 ve 14 | 21,42 | 6,12
uzeri
25vyagalt1 | 77 | 15,35 | 5,63
26-35 82 115,09 | 4,74
Nitelikli Personel |—2043 |50 13,36 | 440 | 5 4 | |35
46-55 25 | 14,12 | 4,22
56 ve 14 | 13,14 | 3,52
uzeri
25 yagaltt | 77 | 19,74 | 6,68 122,3,4,5
26-35 82 | 17,65 | 5,49 2->5
Eﬁlel;a.li’).e'{'k 36-45 50 | 16,48 | 4,43 17,982 | 001
Hebiiirt 46-55 | 251696 | 4,66
56 ve 14 | 14,35 | 3,87
lzeri
25 yag alt1 | 77 | 88,55 | 29,40 123,45
26-35 82 | 82,02 | 23,29
G"f‘urlz'n;w 36-45 50 | 73,80 | 18,02 17.813 | 001
clsmisigl 46-55 | 25| 74,12 | 18,18
56 ve 14 | 69,28 | 16,30

*Kruskal Wallis Testi, 1: 25 yas alt1, 2: 26-35, 3: 36-45, 4: 46-55, 5: 56 ve {izeri

Katilimcilarin

yasa

gore

turizm

Olceginden

aldiklari

puanlar

degerlendirildiginde gastronomi kiiltiirii, iirin tanitimi, rekabet edilebilirlik, turizm

gelismisligi boyutlarinda gruplar arasinda anlamli farklilik bulunuyorken (p<.05)

nitelikli personel boyutunda anlamli farklilik bulunmamaktadir (p>.05). Gastronomi
kiltiirii boyutunda 25 yas alti grubun (X: 34,32+Ss: 12,14) 26-35 (X: 30,86£Ss:
10,06), 36-45 (X: 27,20+Ss: 7,23), 46-55 (X: 27,00£Ss: 7,79) ve 56 iizeri (X:
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26,00£Ss: 6,65) gruba gore gastronomi kiiltiirii algilarinin yiiksek oldugu; iiriin
tanitiminda 25 yas alt1 grubun (X: 25,55£Ss: 8,61) 36-45 yas (X: 22,00£Ss:6,10) ve
46-55 yas (X: 21,68+Ss: 5,77) gruba gore iirlin tanmitimi algilarinin yiiksek oldugu;
rekabet edilebilirlik boyutunda 25 yas alti grubun (X: 19,74+Ss: 6,68) 26-35 yas (X:
17,65£Ss: 5,49), 36-45 (X: 16,48+£Ss: 4,43), 46-55 (X: 16,96£Ss: 4,66) ve 56 yas lizeri
(X: 14,354Ss: 3,87) gruba gore rekabet algisinin yiiksek oldugu; turizm
gelismisliginde ise 25 yas alt1 grubun (X: 88,55+Ss: 29,40) 36-45 yas (X: 73,80+£Ss:
18,02), 46-55 yas (X: 74,12+Ss: 18,18) ve 56 yas tizeri (X: 69,28+Ss: 16,30) gruba
gore gelismislik algilarinin yiiksek oldugu sonucuna ulasilmistir (Tablo 6).

3.8 Nitel Bulgular

e Sonbaharin gelmesi ile birlikte 6zellikle Marmara bolgesi illerinde, gesitli
mantarlar yetismeye ve biiylimeye baglamaktadir. Rehberler esliginde mantar
toplama etkinlikleri diizenlenmektedir. Bu etkinlikte katilimcilar doga ile i¢ ige
olarak ekoturizm ile tanisma firsati bulacaklar ve ekoturizmi yakindan
deneyimlemis olarak ekoturizme katki saglanacaktir. Etkinlik boyunca
mantarlar hakkinda bilgi verilerek faaliyet sonunda toplanan mantarlar ile
birbirinden ¢esitli yemekler yapilmaktadir. Bu tarz etkinlikler genellikle
ormanlik alanlarda diizenlenmektedir. Bu mantar toplama etkinligi 6rnek
faaliyet olarak ele alinarak bolgede yetisen Girit otlar1 diizenlenmesi, rehber
esliginde otlar hakkinda genel bilgiler verilerek bu otlar ile yemekler yapilmasi
gibi etkinlik Onerisi Mudanya yerleskesinde yasayan Girit halki tarafindan
arastirma sorularina karsi yanit olarak tarafimiza sunulmustur. Bu etkinlik
sayesinde Girit otlar1 hakkinda insanlara daha temel bilgiler verilecegi
diisiiniilmektedir. Ayn1 zamanda bdlge halkinin turizm faaliyetlerine katilimini
tesvik ederek, kentte yapilacak alternatif turizm 6rneklerine katki saglayacagi
diistiniilmektedir.

e QGirit mahallesinde bulunan evlerin butik yiyecek — igecek isletmeleri, ya da
konaklama isletmelerine doniistiiriilmesinin kent turizmine katki saglayacagi
diisiintilerek, oneri olarak tarafimiza sunulmustur.

e Kooperatif ve dernek sayisinin artirilmasinin 6zellikle turizm alan ile ilgili
olanlar i¢in olumlu etkileri olacagi disliniilmistiir. Bolgede destinasyon

tirlinleri ile yapilan iriinlerin ortak pazarlama ile servis edilmesi, esnaf ve
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turizmcilerin isbirliklerinin arttirilmasinin daha pozitif sonuglar saglayacagi
kentte ikamet eden isletmeciler tarafindan ongoriilmiistiir.

Mudanya’ya ait yiyecek ve icecek liriinlerinin tanitiminin arttirilmasiin daha
pozitif sonuglar getireceginin ongoriilmesi.

Etkinliklerde Mudanyali seflerin 6n planda bulunarak, farkli ve cekici
workshoplar diizenlemesi ve bununla birlikte seflerinde goz oniinde olmasini
saglayarak oneminin vurgulanmasi oneri olarak sunulmustur.

Eko- turizme bagli olarak dogal kiiltiirii korumus konaklama isletmelerinin
arttirllmas1 ve halkin tesviki icin diizenlemeler yapilmasi Oneri olarak
sunulmustur.

Girit derneginin Girit yemekleri ve kiiltiirii hakkinda bilgi verecek kurslar,
workshoplar, egitimler diizenlenmesi, Mudanya Gastronomi Turizmine katk1
saglayacagi diisiincesi ile oneri olarak sunulmustur.

Sehirde bulunan yiyecek icecek isletmelerinde meniilerin birbiri ile genellikle
benzer oldugunu belirtilmistir. Bunu gbéz oniinde bulundurarak meniilerde
degisim yapilmasi gerektigi One siirlilmiistiir. Daha farkli daha yenilike¢i
mentiler gelistirilmesi gerektigi oneri olarak sunulmustur.

Konsept kafelerin arttirilmasi1 gerekmekte oldugunu diislincesi oneri olarak
sunulmustur.

Girit mutfagini restoran isletmelerinde daha ¢ok yer verilmesi gerektigi
diistiniilmektedir.

Gastronomi temali turlarin ve yarigmalarin arttirilmasi.

Mudanya Gastronomi turizminin daha bilinir hale gelmesi i¢in brosilir ve
reklam kampanyalarina daha fazla 6nem verilmesi gerektigi diisiiniilerek halk

tarafindan oneri olarak sunulmustur.
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SONUC

Gastronomi yiyecek ve igecekler ile baglant1 kurarak onlar1 inceledigimiz her
alanda karsimiza ¢ikmaktadir. Son yillarda turizm sektorii ile baglantili olarak bu
alanda da cekici unsur rolii ile oldukga etkili olmus olup seyahat motivasyon unsuru
olusturmaktadir. Bu durumun etkilerinden yola ¢ikarak yeni ve oldukga etkili bir

kavram olan gastronomi turizmi ortaya ¢ikmistir.

Gastronomi turizmi igerisinde bircok alt baslik bulundurmaktadir. Genel
tanima bakacak olursak yoreye 6zgii mutfak kiiltiiriinii deneyimlemek amaci ile
bolgeyi ziyaret etmek seklinde bahsedilebilir. Bolgeye 6zgii yoresel ve eski ¢aglara
dayanan yemek kiiltiir ve geleneklerin disinda yenilik¢i ve modern gastronomi
kavramlariin kentlere etkisi altina almasi ve bu etkiden sz ettirerek bolgeye taninma

saglamasi da Gastronomi turizm kavram 6zelliklerinin i¢ine girmektedir.

Glinlimiizde sadece o yoreye Ozel olan iirlinleri deneyimlemek icin giden
turistlerin oldugu gibi gitmisken yapmadan déonmemeli, unsurunu da dikkate alarak
gastronomik lriinleri 6zellikle deneyimleyen merakli kesim oldukg¢a fazladir. Bu
durum da bdlge turizmini olumlu anlamda etkilemektedir. Restoranlarda meshur
yemekleri deneyimleyebildikleri gibi yanlarina alacaklar1 eve gotiirecekleri gidalar da
mevcuttur. Cesitlendirilebilecek bu {irtinler bolge sakinlerine de etkili bir gelir

sunmaktadir.

Arastirmada Giiney Marmara bolgesinde bulunan Bursa iline bagli Mudanya
ilgesinin Gastronomi turizmi arasinda ki baglant1 {izerinde durulmustur. Mudanya
llgesinde iklim kosullarindan kaynakli olarak yaz dénemi kisa siirmektedir. Riizgarh
ve sahillerinin tasli olmasi sebebi ile deniz turizmi de yeterince etkili bir sonu
vermemektedir. Bu durum goéz oniine alindigr zaman diger turizm alternatiflerine
odaklanmak ve onlar iizerinde ¢alismalar yiiriitmek kent i¢in olumlu sonuglanacag:
gbzlemlenmistir. Bu alternatiflerden biri olan doga ve kiiltiir turizmi uygulamalar1 i¢in

Mudanya bolgesi oldukea elverislidir.

Turizm alaninda gelismekte olan Mudanya ilgesi Gastronomi turizminin
etkileri ile gelisen diger 6rnek kentler ile ortak 6zelliklere sahiptir. Ayn1 zamanda kendi
destinasyon marka gelen imajmi olusturabilecek kapasitesi bulunmaktadir.
Mudanya’da geleneksel mutfak kiiltiirii denildigi zaman Girit mutfagi 6n plana

cikmaktadir. Miibadele yillarinda Mudanya’ya Giritliler kendi mutfak kiiltiirlerini
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yasatmaya devam etmislerdir ve yerlestikleri yerde etkilesim olusturmuslardir.
Gozlemlenen bir diger durum ise bahsettigimiz mutfak kiiltiirii daha ¢ok ev
mutfaklarinda goriilmektedir. Restoranlar son donemlerde Girit mezelerine yer vermis
olsa da arka planda bir¢ok kesfedilmemis tarif bulunmaktadir. Kesfedilmemis tarifler
egitimli ve deneyimli gefler ile is birligi yapilarak, restoranlarda yer edinerek yeni
meniilere referans kaynagi olabilecegi diisiilmektedir. Bunun i¢in 6nemli ¢aligmalar
yapilarak, ilgede bulunan mevcut ve yeni agilacak olan restoranlara danisma destegi
verilmelidir. Meniilerde Mudanya’y1 destinasyon {riinii olarak temsil edecek yildiz
tiriinler gelistirerek, yenilik¢i bir yaklasim ile {iriin gelistirme ortamlart olusturarak,
Gastronomi turizmi anlaminda olumlu sonuglar gosterebilecegi sonucuna varilmistir.
Ozellikle ot yemekleri ve yabani otlarla yapilan salatalar ile meshur olan Girit mutfag
Ulke capinda daha ¢ok taninmayr hak ediyor. Bu mutfak kiiltiiriinde ot cesitleri
oldukea derin bir aragtirmay1 da hak ediyor.

Turistik destinasyon iiriinleri yoreye ait bircok 6geyi kapsayabilmektedir. Bu
arastirma alani ve kavram c¢ergevesinde incelendiginde Gastronomi turizmi dikkate
alinarak destinasyon {riinleri belirlenmistir ve yiyecek — icecek olarak konuya
yaklasilmistir. Girit mutfagi ve otlarin disinda yiyecek- icecek iirlinleri arasinda; kara
incir, ¢agrisan liziimii, zeytin ve zeytinyagi, deniz Uriinleri ve balik ¢esitleri bolgede
onemli bir yere sahip olmakla beraber etkili bir ge¢im kaynagi olusturmaktadir.
Gastronomik anlamda incelendigi zaman bu {riinler ile seflerin {irlin gelistirme
calismalar1 yaparak yeni meniiler olusturmast ve bu meniileri kentte bulunan
restoranlar ile paylasarak fikir sunmasi 6nemli bir unsurdur. Bu baglamda Gastronomi
turizminin ilkelerini kullanmak ¢ok Onemlidir. Restoranlarin ve isletmeciler
Gastronomi turizmi konusunda egitim almali ve stratejiler gelistirmelidirler. Farkli
mentileri bu stratejiler ile pazara sunarlarsa turizm anlaminda hem kendileri hem
kentin turizmi i¢in pozitif yonde bir deger saglayacaktir. Sosyal medyanin gliniimiizde
etkisi ve Gastronomi turizmi ile etkilesimleri ¢ok yaygindir. Bu stratejiler igerisinde
sosyal medyanin kullanimi da olduk¢a 6nemlidir. Destinasyon iiriinlerin tanitilmasi

icin dogru yol izlenmesi ile beraber kent turizmine katki saglayacagi 6n goriilmistiir.

Yapilan bu arastirma, Mudanya ilgesinin Gastronomi turizmi potansiyelinin
diizeyinin belirlenmesine yonelik yapilmistir. Yapilan ¢alismanin amacina ulasabilmek

icin, anket c¢alismasi, en az bir kere Mudanya’da bulunmus kisiler ile
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gerceklestirilmistir. Mudanya Gastronomi turizminde etki edebilecek tiim detaylar

incelenmistir ve anket sorular1 buna gore hazirlanmistir.

Yapilan anket ¢alismasinin sonucuna gore katilimcilarin turizm gelismislik
Olcegine yonelik sorulara verdikleri cevaplar degerlendirildiginde %30,2’sinin
konaklama igletmelerinde c¢alisan kalifiyeli personel sayisinin yetersiz oldugunu
diisiindiigii belirtmistir. Bu sonuca gore bolgede konaklama isletmelerinde etkin bir
sekilde nitelikli personel bulunmamaktadir. Bu oran ile turizm gelismislik diizeyini
belirlemeye yonelik caligmalarda kalifiyeli personel yetistirmenin 6nemini

vurgulamaktadir.

Diger sonuglar su sekildedir; %29,8’inin dogal tatil olanaklarinin
bulunmadigimi diisiindiigii; %32,3’linlin tarimsal {iretimin turizme ag¢ilmasinin
desteklendigini diislindiigii belirtilmistir. Bu sonug ile Mudanya kentinin, dogal tatil
olanaklarina el verisli olmasina ragmen dogal turizm faaliyetlerinin yetersiz oldugunu
gozlemleyebiliyoruz. Tarimsal liretimin turizme agilmasimin katilimcilar tarafindan
desteklendigini bununla ilgili gerekli kuruluslarin c¢aligmalar yapmasinin bolge
turizmine katki saglayarak gastronomi turizmine dogrudan etki edecegi kanisina

ulasilmistir.

Katilimcilarin %27,0’sinin bolgede iinlii seflerin bulunmadigini diisiindiigi
seklindedir. Ayn1 zamanda, katilimcilarin 9%31,5’inin regetelerin bulundugu kitap
sayisint yetersiz buldugu; %31,5’inin seyahat brosiirlerini yetersiz buldugu;
%32,7’sinin  web sayfalarin1 yetersiz buldugu; %33,5’inin yerel iirlinlerin
promosyonunu yetersiz diizeyde buldugu; %31,9’unun yerel iirlinlerin tanitimini
yetersiz buldugu; %28,6’sinin sunum Kkalitesini iyi diizeyde bulmadigi; %33,1’inin
tanitma g¢abasinin yetersiz oldugunu disiindiigii; %28,2’sinin ulasim olanaklarini

yetersiz gordiigili belirlenmistir.

Bu sonuca gore bolgede turizm ve gastronomi turizm diizeyi incelendigi zaman
bazi faktorlerin yetersizligi 6n plana ¢ikmaktadir. Bu faktorler arasinda iinlii seflerin
bolgede bulunmadigina yonelik diisiince belirlenmistir. Diger bir Ogelerde ise,
katilimcilar tarafindan, bolge mutfagina ait recetelerin bulundugu kitap sayisinin,
seyahat brosiirlerinin, konu 1ile 1ilgili web sayfalarinin, yerel (iirlinlerin
promosyonlarinin ve tanitiminin yetersiz bulundugu tespitine varilmistir. Mudanya

kentinin turizm ve gastronomi turizminin gelismesine yonelik yapilacak olan

&9



caligmalarda dirlinlerin sunum kalitesine dikkat edilmeli. Bununla ilgili gerekli
aragtirmalar yapilarak bolgeyi ve bolge de 6n plana ¢ikan iriinleri tanitmak {lizere
caligmalar diizenlenmesi gerektigi sonucuna varilmistir. Ulasim bolge turizmi igin
oldukca 6nemli bir faktordiir. Bolgede ki ulasim olanaklarinin yetersizligi ile ilgili

ozellikle belediyenin ¢aligmalarinin siirdiirmesi gerekliligi sonucuna varilmstir.

Arastirma siirecinde yiiz yiize yapilan miilakatlarda bdlge halki ile
gorlsiilmiistir. Goriismede katilimcilara bazi nitel sorular yoneltilmistir. Bu sorulara
gelen cevaplar veri niteligi olusturarak toplanmistir. Toplanan verilere icerik analizi
yapitlmistir ve bu sekilde yazar tarafindan yazilarak arastirmada yer verilmigtir.
Mudanya belediyesinin olusturmus oldugu ve kaynak niteligi tasiyan Turizm Master
Plan1 kitap¢igindan yararlanilarak, bolgenin gastronomi turizm diizeyini olumlu
etkileyecek eylemler ve Ongoriiler belirlenmis olup, arastirmada bu plan ve proje

ongoriilerine yer verilmistir.

Bu bulgular, Mudanya ilgesinin gastronomi turizm potansiyel diizeyinin etkili
anlamda yeterli olmadigin1 ve artirllmasin1 gerektigini, bu konuda c¢alismalar
yapilmasi, gerekli egitimler ile gastronomi turizmi stratejilerin gii¢lendirilmesinin

onemli oldugunu gostermektedir.

Gastronomi turizmini olumlu yonde etkileyecek olan faktorlerin belirlenmesi
ve bu yonde gelistirme islemlerinin yapilmasi turizm gelismislik diizeyinin

artirilmasinda 6nemli bir unsur olusturabilir.

Arastirma icerisinde sonuca varildigi zaman Mudanya Ilgesinin gastronomi
turizm alaninda gelisim gostermesi icin kapsamli bazi diizenlemeler yapilmasi
gerekmektedir. Yiyecek- igecek isletmelerinde yenilikgi menti anlayis1 dikkate
alinarak bu konuda eylemler yapilmasi gastronomi ve destinasyon anlaminda oldukca
onemlidir. Mudanya’nin gastronomi niteligi olusturabilecek degerlerini gz Oniinde
bulundurarak bununla ilgili akademik calisma, proje gelistirme ve kitap ¢alismasi gibi
eylemler yiiriitiilebilir. Gastronomi disiplini ve turizm disiplini birlikte yiiriitiilerek
kaliteli ve modern hizmet stratejileri gelistirmek Mudanya ilgesine anlamli bir avantaj

saglayacaktir.

Yiiriitiilen calismada elde edilen veriler ve bulgular dahilinde Mudanya
[lgesinin gastronomi turizm gelismislik diizeyinin daha olumlu sonuglara ulasmak icin

atilacak eylemler, yapilacak calismalar, izlenebilecek yollar i¢in kaynak niteligi
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tagimaktadir. Bolgedeki isletmelerin ve turizm ile ilgilenen herkesin gastronomi
turizmi konusunda bilingli olmalar1 ve gastronomi ilkelerini benimsemeleri, bdlge

gastronomisine ve gastronomi turizm gelismislik diizeyine katki saglayacaktir.
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